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Concorso a porte chiuse
per il panettone pit buono

indispensabile trovare nuovi modi per
tutelare le eccellenze del territorio. Ne

sono certi anche gli organizzatori di C.)
una «Una Mole di Panettoni», L_‘,UL_)
manifestazione dedicata ai grandi lievitati UNA MOLE DI
artigianali tipici del Natale. Tl pool della PANETTONI
pasticceria prova a reagire alle limitazioni
imposte dall'emergenza sanitaria

stravolgendo il format. L'evento di solito é
aperto al pubblico e raduna i golosi che
vogliono assaggiare lievitati provenienti da
tutta Italia. Come Adamadore, dal Veneto;
I'Oca Golosa, dal Friuli; il panificio D'Angelo
dalla Sicilia, o 'Ascolese dalla Campania.
Sono una quarantina, i pasticceri ¢he da
nove anni vengono a Torino per presentare i
loro prodotti. E partecipare al concorso che
incorona i migliori panettoni di scuola
milanese, piemontese, creativo e salato.
Quest'anno, invece, la kermesse rinuncia
alle degustazioni, e prepara il concorso del
28 novembre a porte chiuse. A stabilire chi
salira sul podio delle diverse specialita sara
una giuria tecnica, coadiuvata da una
popolare, che sara selezionata nelle
prossime settimane reclutando volontari sui
social media. In pit, Una Mole di Panettoni
si apre al mercato delle vendite online.,
Simona De Ciero
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CONCORSO La premiazione sabato prossimo al Principi di Piemonte, il pubblico votera via web

Una Mole di panettoni da... guardare

Bl (uest’'anno ci sara an-
che il panettone Cenerento-
la, senza uvetta, senza burro,
con farina e olio di semi di
zucca e con zucca candita.
Liscio, farcito, con o senza
glassa, ripieno di cioccolato
0 gelato e nelle varianti pilt
innovative il dolce per eccel-
lenza delle feste natalizie si
presenta anche quest’anno in
anteprima con “Una Mole di
panettoni” , la manifestazio-
ne che da nove anni mette in
competizione pasticceri da
tutta Italia per produrre i mi-
gliori lievitati, proposti poi
in degustazione al pubblico.
Un evento che lo scorso anno
ha registrato 18 mila presen-
ze. «Ma questa volta, causa

Covid , non ci saranno né
degustazioni, né pubblico -
spiega I'organizzatrice Laura
Severi -, faremo solo il con-
corso che andra in diretta su
facebook». Si terra sabato
prossimo all’'Hotel Principi
di Piemonte dove si riunird
una giuria di tecnici del set-
tore presieduta dal pasticce-
re torinese Giovanni
Dell’Agnese. Verranno desi-
gnati i vincitori delle quattro
categorie: Miglior panettone
tradizionale scuola milanese

(senza glassa), Miglior panet-
tone tradizionale scuola pie-
montese (basso con glassa),
Miglior panettone creativo,
Miglior panettone salato. No-
vita di questa edizione la pre-
senza anche di un giurato
popolare. «Verra chiesto al
pubblico, via social, di sce-
gliere, tra le foto dei panetto-
ni in concorso pubblicate
sulla pagina facebook
dell’evento, quella che piun
stuzzica la loro golosita, e di
ripostarla accompagnata
dall’hashtag #unamoledipa-
nettoni - specifica I'organiz-
zatrice-. I repost che riceve-
ra pit like si guadagnera il
diritto di partecipare alla
giuria tecnica». E dal mo-
mento che non sara pilt pos-
sibile degustare e acquistare i

panettoni in presenza, & stato
creato il primo sito di e-com-
merce dedicato esclusiva-
mente al panettone dei mi-
gliori artigiani del lievito ma-
dre.
«ll sito rimarra attivo tutto
I'anno - & ancora la Severi -,
perché noi siamo fautori del
panettone tutto l'anno, an-
che d’estate. Farcito con ge-
lato & perfettos.

Luigina Moretti

Le hostess di “Una Mole di panettoni”
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Troppo presto per iniziare a pensare al Natale? Assolutamente no!
Perfino in questo strano 2020 sono gia tornati alcuni degli
appuntamenti natalizi piv sentiti del territorio

Natale: ci siamo quasi!

. 01 Il Magico Paese di
Natale a Govone, nel
Roero.

.01

Una Mole di Panettoni

Torna a Torino “Una Mole di Panettoni’ il
concorso di pasticceria che riunisce e premia i
migliori maestri della lievitazione di tutta Italia.
Quest'anno avra una formula un po' diversa: la
premiazione del panettone vincitore avverra in
diretta Facebook sabato 28 novembre alle 18, alla
presenza di autorita e giornalisti. Il pubblico,
invece, potra assaggiare i circa quaranta
panettoni in concorso ordinandoli dall'e-shop
dedicato, che punta a diventare un grande
contenitore di eccellenze gastronomiche di
pasticceria. Non solo panettoni classici, ma
anche creazioni originali e il preciso obiettivo di
destagionalizzare il dolce pitt amato del Natale.
Il Magico Paese di Natale

Torna anche uno degli eventi natalizi pitt storici e
amati del Piemonte, Il Magico Paese di Natale a
Govone, nel Roero. Un'edizione resiliente,
fortemente voluta dall'organizzazione per dare
un segnale di ripartenza e speranza a tutto il

40 | 10.2020 | Shopinthe City

territorio. Dal 14 novembre al 20 dicembre ogni
weekend (con un‘apertura straordinaria per il
ponte dell Tmmacolata, dal 5 all'8 dicembre) il
piccolo borgo si trasformera nel Paese dei sogni,
con un'organizzazione che ha messo al primo
posto la sicurezza dei partecipanti. Per questo
tutte le attivita saranno a numero chiuso e con
obbligo di prenotazione sul sito dell'evento
www.magicopaesedinatale.com. Non ci sara
piltil mercatino, che 'anno scorso aveva
raggiunto l'importante risultato di essere il
miglior mercatino di Natale italiano in Europa
secondo European Best Destinations, ma ci sara
l'animazione natalizia. La scuola degli elfi per

i pitt piccoli, e lo spettacolo natalizio dalla
sceneggiatura originale che anima la Casa di
Babbo Natale e che da sempre ¢ la caratteristica
distintiva dell'evento. Poi, una piazza del Gusto
e un Festival del cibo, con appuntamentie
showcooking per scoprire ricette e prodotti
delle feste.
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I panettoni
classici,
sperimentali

e anche stellati

Classici, sperimentali e stellati
[ panettoni dei maestri torinesi

Pasticceri, lievitisti e cioccolatieri al lavoro per stupire con le loro creazioni

n Piemonte sard un Na-

tale dolcissimo, comun-

que. Il merito va ai gran-

di maestri pasticceri, lie-

vitisti e cioccolatieri del
territorio.

Nonostante le difficolta che
la pandemia sta riversando
sul comparto enogastronomi-
co, infatti, i professionisti del
settore lavorano da settimane
per proporre, ai piemontesi
piu golosi, un prodotto capa-
ce di alleggerire la stagione
hotribilis in corso: il panetto-
ne. E ce n'é per tutti i gusti.

Tradizionali, confempora-
nei, sperimentali. C'¢ quello
con i chicchi di riso nero al-
Tinterno, realizzato dalla sto-
rica azienda Galup di Pinerolo
usando il riso Gli Aironi e ar-
ricchito con gocce di «Nero»,
un saké italiano fatto con i
chicchi del vercellese.

C'é il classico piemontese di
Gilbert, piccola azienda nata
nel 1965 a Pietra Alta, il quar-
tiere vicing all'imbocco auto-
stradale a nord della cittd; un
lievitato tipico regionale, ri-
coperto, sulla cima, con glas-
sa di nocciole e mandorle in-
tere.

Ci sono i panettoni stellati,
tra cui quelli dell’Antica Coro-
na Reale di Cervere: a base di
albicocche di Costigliole e
cioccolato; con mosto d'uva

del BenRié, ispirato alla Sici-
lia; al gianduia del maestro
cioccolatiere torinese Guido
Gobino; e con i mandarini
canditi dell'antica confetteria
Romanengo di Genova, tra le
pitantiche dTtalia.

Anche il tre stelle Michelin
di Piazza Duomo, ad Alba, sta
gia pensando ai dolci del Na-
tale: olire al classico Piemon-
tese, nelle cucine di Crippa si
lavora a due panettoni artigia-
nali; il primo, fatto con lievito
madre e glassato alla nocciola
e burro di centrifuga; il secon-
do, con cioccolato fondente al
posto dei canditi.

Una pioggia di cioccolato
cade anche sui nuovi lievitati
Davide Appendino, che ha
scelto cioccolato monorigine
Ecuador al 75% ¢ lievito ma-
dre, gonfiato naturalmente in
tre fasi di lavorazione conse-
cutive, per i suoi prodotti.

Rinuncia al lusso sfrenato
Dario Hartvig della Pasticceria
del Borgo, a Carmagnola; che
tre anni fa ha creato un panet-
tone da cinquecentomila euro
(ricoperto d'oro e con una tia-
ra in oro e diamanti) su com-
missione di oligarca russo.
Quest’anno la novita di Har-
tvig € un lievitato (basso) fatto
con impasto al cioceolato, se-
mi di zucca candita, amaretto.

Alternativa nella forma é

I'ultima creazione del pastic-
cere Fabrizio Racca: un dolce
natalizio atipico, monumen-
tale da vedersi, e farcito con
crema di ricotta, pere e cioc-
colato.

In stile pil1 sabaudo, invece,
& il nuovo lievitato dello chef
torinese Marcello Trentini: un
panettone al Vermouth realiz-
zato in collaborazione con
l'azienda Agribiscotto, Bakery
Bistrot di Pianezza.

Il Natale di Antoning Can-
navacciuolo s’ispira alla sua
penisola sorrentina e diventa
al Limoncello.

A pochi passi dalla Mole
Antonelliana c¢'é Ia star dei
pranzi delle feste; & la «nuvo-
la» della storica pasticceria
Ghigo di via Po: un pandoro
ricoperto di crema al burro e
spolverato di zucchero a velo.

L'elenco dei maestri lieviti-
sti piemontesi continua. Al-
bertengo, Balocco. Pfatisch,




Serra, Dell'Agnese. La pastic-
ceria Scalenghe, a Trofarello.

Da poco pii1 di un anno, nel
capoluogo sabaudo é sbarcata
anche I'alta pasticceria di Igi-
nio Massari. Il negozio centra-
le del maestro gelatiere Alber-
to Marchetti ospita lievitati di
laboratori li provenienti da
tutta Ttalia.

Una Mole di Panettoni
(evento questanno solo digi-
tale) ha realizzato un sito su
cui vendere tutti i suoi pro-
dotti.

Non resta che perdersi nei
tanti e-commerce disponibili,
scegliere il dolce che incurio-
sisce di pill. Concludere lac-
quisto, e farselo portare diret-
tamente a casa.

Simona De Ciero

Online

Una Mole di Panettoni
ha realizzato un sito
Su cui vendere

tutti i suoi prodotti
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CONCORSO

9° edizione
Miglior Panettone Tradizionale
Scuola Milanese
]
4 : y Miglior Panettone Tradizionale
~——— Scuola Piemontese
*
P A N E'ITO N I Miglior Panettone Creativo
¥
nella copifate ‘”""’2#‘75 Miglior Panettone Salato
SABATO 28 NOVEMBRE 2020
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«Una mole di panettoni», Marco Voci vince nella categoria «Tradizione»

1 Magico paese di Natale va on line e viene di nuovo premiato

i eravamo abituati a

tutto. Assuefatti. E dav-

vero oggi ogni cosa che

credevamo scontata ci
sta, in qualche modo, presen-
tando il conto. Eravamo assue-
fatti quindi al cenone di Natale
(quanti non si lamentavano fe-
rocemente prima di riunirsi
con i parenti dovendogli pure
fare i regalir), alle corse ai ne-
gozi, ai filmoni, alla diatriba
tra panettone ¢ pandoro.
Niente, davvero, & piil come
prima. E forse poiremmo far-
ne un pensiero natalizio. Per-
ché vedere la preparazione
dell'alberone di Natale in Piaz-
za San Carlo, a qualcuno avra
fatto venire il nodo in gola.
Perché Natale resiste, non
maolla, non ci lascia soli. Che
sia laico, cristiano, profano,
Natale ¢’é anche in questo
2020 straziato.

L'alberone, il Calendario
dell’Avvento, il presepe di
Emamutele Luzzati, le Laci d' Ar-
tista (¢’ stato un anno in cui
non le abbiameo criticate?) ci
faranno compagnia e magari
quei due passi per andare a ve-
derli ce i godremo di pil. C'é
anche la Mole blu che sara ros-
sa il 24, 25 e 26. Non manche-
ranno, in modalita digitale sul
sito e sui social della Citta, i
concerti di Natale realizzati dal
Coordinamento Associazioni
Musicali di Torino che saranno
16 e dureranno trenta minuti
ciascuno. Non molla neppure
il Magico Paese di Natale di
Govone che si sposta on line,

sino al 20 dicembre, ed & nuo-
vamente stato inserito tra i 20
migliori mercatini natalizi dal-
la European Best Destination.

Tra gli appuntamenti che
daranno gioia ai pilt piccoli:
un cortometraggio di 20 mi-
i, gratis sul sito, con fuiti i
personaggi natalizi, girato nel-
Ia casa di Babbo Natale; si po-
tranno prenotare gli auguri ai
piccini fatti direttamente da
Babbo Natale con cui sara pos-
sibile addirittura fare una vi-
deo chiamata; su www.ilfesti-
valdelcibo.com torna per il se-
condo anno il Festival del Ci-
bo, il ciclo di incontri a
carattere culinario del Magico
Paese di Natale. Che Natale &
senza panettone? Ieri si € con-
clusala nona edizione del con-
corso «Una Mole di Panetto-
ni» ai Principi di Piemonte. A
vincere la categoria del tradi-
zionale piemontese & stato
Marco Voci del panificio 1 frut-
ti del grano di Collegno, Ales-
sandro Rizzo di Udine si é ag-
giudicato Ia vittoria per il pa-
nettone milanese, Davide Mu-
ro di Castino di Pinerolo ha
sbaragliato tutti con il suo pa-
nettone salato con pesto, tag-
giasche e pomodori secchi. Su
www.unamoledipanetto-
ni.com & possibile trovare
un‘ampia selezione di piccole
produzioni artigianali e grandi
lievitati. Intanto ieri & iniziato
il montaggio dell’albero in
piazza San Carlo.

Francesca Angeleri
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la Repubblica Cloved), 10 dicembre 2020

Album Cibo Alta creativita

La nostra scelta
Conil limone sardo
e con la psicologia

Conpompia, i limone
sardo, e cioccolato bianco
il panettone artiglanale di
Roberto Murgia di Alghero.

Una reinterpretazione

regionale

o

Creativo
Farina di riso. chicehi di riso
candito e gocce disake
gelificato. In edizione
mitata, in collaborazione
dall'azienda del riso
vercellese gb Aironi e Galup

RPN
ww A
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Classico e online
Uno dei pils classici
panettoni milanesk & della
pasticcenia Mar Ordinabile
anche sul nuovo sito con
una confezione in esclusiva
perl'online

Pop Art
Simpira a Andy Warho!
ma parla siclano
i panettone di Bonfissuto,
con i profumi della Malvasia
concul & imbevuto,
eilcioccolato diModica

Pensieri @ sapori
Anna Sartori
conisuol
panettoni
“emozionak” che,
chesecondail
Metado

Feis,uniscono
psiche e alta
pasticcena

Panettone, tradizione
di golosa follia

gl anno & la gara al pii
originale. Ricoperto di
tutte le cioccolate del
mando, con pistacchio in
crema o granella, oppure
con  caramello  salato,
marron glace e

Il dolce-simbolo delle feste vive anni d’oro grazie a continue
nuove interpretazioni, Proposte anche dalla produzione
industriale. Ma le invenzioni supreme sono degli artigiani

lore Gaumbrato e dorato fuori e gallo intenso
dentro), e alla forma (rigorosamente a cupo-
1a e con il caratteristico taglio a croce), Ma at-
tenzione anche alla struttura alveolare del-
L fetta, e acome [ dolee sl stacca dal plrott)
no (lo stampo): se non lo fa Bacilmente vova

al vino rosso. Infarcito di rosa ¢ fico d'india
(novith Fiasconaro 2020), o alla pompia. il 1+
mone sardo, € cloccolato blanco come vuo-
Ie Rots Murgia, e, rivol nella rive
luzione, realizzato con farina di riso vercel
lese e gocee di sake italiano nero gelificato
(Galup per gli Aroni). Persino | panettoni in
vasocottura di Denin Dianin per Invero, che
sl freschi e profumati fino a tre
anni, o quelliemozionali di Anna Sartori, pa-
sticeera blasonata di Erba, ma anche naturo-
pata, esperta di alimentazione energetica
floriterapla, che mescola farine e psiche,
aromil ed emoziond, sono habltué delle tavo
le di Natale. Ormai lavera eccezione sembra
la versione classica di quello che era il dolce
lombardo per eccellenza,
«Tutelare e diffondere conoscenza dei He-
vitati made in Italy, In particolare del panet-
lone, p endo ¢ salv jo uti
lizzo di materie prime artigianali di qualita,
€ la missione prima della nuova Accademia
del Maestri del Lievito Madre e del Panetto
ne lalianos, dice || presidente Claudio Gat
1L «Ogni panettone ar lee
le @ unico e irripetibile, ma ci sono caratteri
stiche comunli che devono essere presenti
se parllamo di qualith e autenticiths, Carmt
teristiche finite In un decalogo che defink-
sce ll vero panettone tradizionale. A partire
dall’etichetta, che deve elencare solo ingre
dienti freschi e con divieto assoluto per mar-
garina, vova lofilizzate, aroml sinteticl, con-
servantl, emulsionant| e additivi, fino al co-

 burmo p non essere della qualith
e quantith giuste, Dell’Aceademin fanno par
te anche Maurizio Bonanomi della pasticce-
ria 1l Merlo di Ploltello, [l campano Salvato-
re De Riso, Paolo Sacchetti della toscana
Nuovo Mondo, Carmen Vecchione dellavel
linese Dolclarte e Vincenzo Tirl di Potenza,
che invece delle tradizionall due fasi d'impa-
$to, ne prevede tre con ben 72 ore di lavora:
done e una selezione degll ingredienti che

Sfida al tempo
| profumati panettoni in vasocottura
s mantengono freschi molto alungo

vanno dal cedro calabrese di Diamante,
all'uvetta australiana e allamnecla staceia
cana,

Tutti maestri, e maestre, del panettone, |
pastry chef plurpremiatl, ché ognl anno so-
no diverse le competizioni a decretarne il |
migliore nelle varie versionl. E se l'edizione
del Panett World Ch ip & slitta
1a direttamente al 2021, secondo la Federa-
zlone Intemazionale Pasticceria Gelateria e |
Cioccolateria, i mighiort panettonl classicial |
mondo 2020 sono quelli di Francesco Luni |
della pasticeeria Estense di Padova, edi Rug- |
glero Carll per Emporio Borsari. 1l segreto? |
Ricette tramandate da generaziond di fami-
glie di pasticclerl, Ma ¢ chi dice che lvero
vincitore del Natale 2020 sara il panettone |
capace di arrivare comodamente a casa. Co- |
sa che ha intuito Una Mole di Panetton, ka |
manifestazione dedicata al grandi lievitat] |
artigianall e che per la prima volta consent): |
radi dal suo sito ledip |
tont.com) | panettoni migliori della tradizio- |
ne artiglana del nostro Pacse, compreso
quedll p aTorino {128 Jral
tradizionall della scuola mifanese (senza |
glassa), plemontese (con glassa), creativi e |
pure salati. Stessa strategia per la storica, ¢

L M di Enzo S sul |
nuovo sito (martesanamilano.com) ol saran-
1o anche la pasticeeria fresca e | famosi pa-
nethn con conferlone speciale realizzat|
con farina italiana macinata a freddo, aromi |
naturali, due tipl di arancia candita, uvetta |
calibro golden, zucchero di barbabletola ¢
miefe biologico, vaniglia pura in bacche Ta-
hith Pensa al reale, oltre che al virtuale, 'im-
mancabile Iginio Massari che sard con un
pop up store alla stazione Termini di Roma |
fino al 7 gennajo.

S . b h
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Questioni di gusto

'MACRO

Martedi 15 Dicembre 2020
www.ilmessaggero.it

)

Ghirlande

di pane
Sotto,

la pasticcera
Melissa
Forti, autrice
di “Natale,

i dolci delle
feste come
piacciono
ame”

LAFESTA

e per i panettoni s'avanza

la moda del “famolo stra-

no”, nel mondo degli altri
lievitati da forno di Natale
vanno forte la tradizione e

il passato (che in cucina

non passa mai). Tendenza con-
fermata dalla romana Melis-
sa Forti, che tolti gli abiti di
assistente di volo e abban-
donati gli studi a Londra di
interior design, si appresta
ad aprire in gennaio a Cope-
naghen il Café Duse nell’an-
tico stabilimento delle cera-
miche Royal Copenaghen. «Tra
le poche cose che ci restano c'é il
cucinare, anche per gli altri. Spe-
cialmente ora», racconta sfo-
gliando il suo Natale, i dolci delle
feste come piacciono a me (224 pa-
gine, 30 euro, Guido Tommasi
Editore). Molte delle 70 ricette

’ ¥

il mi3e
dei PANI

sono di lievitati (panettone e mi-
ni pandori compresi). «Nulla -
dice - piu dei lievitati da l'idea di
casa. Sono dolci da fare con po-
chi mezzi e strumenti, spesso in
cucine piccole. Piuttosto che
comprarli, farli con le proprie
mani da enorme soddisfazione.
Certo, sono elaborati, ma ¢ stu-
pendo offrirlicaldi alle persone a
cuivoglio bene».

LA DEDIZIONE

I pani delle feste sono quanto di
piu sincero si possa offrire, pro-
prio comeil pane, il pit1 sacro dei
cibiin tutte le religioni per la sua
semplicita (solo grano, acqua e
fuoco) e la simbologia del cresce-
re-gonfiare grazie al lievito. A
proposito del lievito, lo chef di
Garda Giancarlo Moranduzzo
raccomanda di «accudirlo e con-
servarlo perché solo dialogando-
vi ogni giorno si impara a gestir-
lo. Come in ogni rapporto “a

Laricetta

MILK PAN

Ingredienti: 160 g di farina
setacciata, 140 gfecola di
patate, 1’2 cucchiaino lievito
perdolci,6uova, 250 g
zucchero, 300 g burro fuso,
125 ml liquore Milk o Baileys,
I cucchiaino di estratto
vaniglia, 3 gsale, 200 g
cioccolato bianco, 2 cucchiai
olio di girasole, 2 cucchiai
pastadinocciole
Accendeteil forno al75 gradi
einfarinate uno stampoa
cupoladi20 cm. Unite la

rapprendere.

farina,lafecolaeillievitoin
una ciotola. Sbattete i tuorli
conlozucchero. Uniteil
burro fuso eil liquore. Unite
lavaniglia e le farine. Montate
glialbumieil saleaneve
ferma e incorporateli
nell'impasto. Cuocete per 40
minuti. Fondete il cioccolato
bianco, I'olio e la pasta di
nocciole. Versate la glassa
sullatorta fredda e lasciate

Melissa Forti, “I dolci delle feste”
(Guido Tommasi Editore)

due”, e richiesta dedizione, pa-
zienza e amore. Le stagioni e le
temperature giocano un ruolo
chiave: I'acqua dei rinfreschi de-
ve essere continuamente calibra-
ta per dare forza all'impasto e
permettergli di sprigionare tutti
iprofumi».

Tra i lievitati il panettone ¢ si-
curamente il pit difficile da fare
a casa. «Serve —dice Melissa For-
ti - una buona dose di pazienza e
un po’ di seria fiducia in voi stes-
si». Decisamente pill semplici so-
no gli altri dolci della tradizione,

LA CHEF MELISSA FORTI:
«BASTANO POCHI MEZZ|
E CUCINE PICCOLE

PER IMPASTARE

E SFORNARE PRODQTTI
DI GRANDE QUALITA»

come il milk pan del Molise nato
intorno al 1840 assieme al liquo-
re Milk (se non si trova, si puo so-
stituire con il Baileys). Ancora
pil antica - circa 1250 — 'umile
brazadela di Ferrara. «Nel dialet-
to della zona significa braccio -
scrive Forti - infatti si teneva sot-
to il braccio sinistro, mentre con
la mano destra siservivail vino».
In Toscana immancabile a Nata-
le ¢ il panforte sin dal Medioevo.
«Dal 1879 - ricorda Melissa - la
versione alternativa e il panpepa-
to creato per la visita in citta del-
la regina Margherita di Savoia».
E Dio I'abbia in gloria, aggiungia-
mo noi, ricordando che proprio
durante una visita a Napoli nel
1889 nacque la pizza Margherita.

ZUCCHERO E CANNELLA
Restando a Napoli per Natale, ec-
co il baba formato torta. Il giro
d’Italia continua anche con la Ve-
neziana che contrariamente al
nome ha origine lombarda e la
gubana friulana (la ricetta e del
1409). «Ma perché rinunciare -
domanda Melissa —ai lievitati na-
ti altrove?». Ideali per la colazio-
ne del 25, per esempio, sonoi pa-
nini di Maiorca da farcire con
marmellata e i popovers con
I'aroma di zucchero e cannella
dello Yorkshire. Infine,a dareun
tocco di allegria, le ghirlande di
pane che sono «abbastanza sem-
plici da fare». Un segreto per
chiudere? «Non sprecare mai
nulla. Per esempio, se uso il ros-
so dell'uovo, congelo il bianco
per farci prima o poi delle merin-
ghe».
Carlo Ottaviano
@ RIPRODUZIONE RISERVATA

Oltre ai dolci classici (che pero diventano sempre piu strani) le regioni italiane offrono diversi lievitati caratteristici
Dalla gubana friulana alla brazadela di Ferrara, dal panforte o panpepato toscano al baba napoletano formato torta

Pasticceria

Pandori e panettoni
tra serie griffate
e campioni mondiali

Pandoro o panettone, tradizionale o
innovativo, dolce o salato,
industriale o artigianale,di cuoco o
pasticcere? Quanti punti
interrogativi perscegliereil
migliore. Alloralasciamoci guidare
dai concorsi nazionali. Proprioieri
s'elaureato a Milano Artista del
panettone 2020 Vincenzo Santoro
dellastorica pasticceria Martesana.
AncoraaMilanola giuriadi
Panettone Day ha premiatola
piemontese Magda Fasciglione di
Braper l'innovativo «incontro tra
cioccolato biondo al caramello

e caffé arabica». DiSolofra, in
provinciadi Avellino, ¢
Raffaele Vignolacheha
conquistatoil titolodi Re
Panettone.Una Moledi
panettoniaTorino éstata
vinta dall'udinese Alessandro
Rizzo.Il campionato mondiale della
Federazione internazionale dei
pasticceri (disputatoa Roma) nella
categoria “decorati” havisto
trionfare la cake design Maria
Principessa (foto) di Poggio Moiano
(Rieti) conun panettone
completamente aerografato. Cheil
panettone non abbia confinilo
dimostraanche Vincenzo Tiridi
Potenzail cuilievitato «complesso,
pulito, equilibrato» ha conquistato
il Gambero Rosso. Non mancanole
classifiche traiprodotti industriali
(trai3eil4 euro). Secondo
AltroconsumoimigliorisonoLe
GraziediEsselungaeil
panettone Carrefour Extra.
Dacitare anche quelli con i
nomistrani:il Grappolone,
conuvettaecremaalla
grappadi Moscato, non
potevachenascereinVeneto
nella storica distilleria Poli; sul
lago di Garda Giancarlo
Moranduzzo (foto), chefdel Regina
Adelaide, realizza il Pan’Ottone (in
onoredi Ottone di Baviera). Griffati
dastilisti sono alcune versioni dei
panettoni(gia buonidiloro)del
veneto Loison (confezioni vestite da
Gucci e Fendi) e i1100% siciliano di
Fiasconaroassieme a Dolcee
Gabbana. Tra gliinnovativi,da
segnalaretralerisaiedi Vercelliil
panettone Nero conlafarinadiriso
egoccedel primosake italiano
prodottoda Gli Aironi. C.O.

©RIPRODUZIONE RISERVATA

La grappa
dalle vinacce
di Nebbiolo

Quella dei Castelli ¢ una piccola
distilleria dove sirespiraaria di
puraartigianalita. Giuseppe, il
fondatore, larealizza neglianni
Settanta, dopoaver acquistato la
storicadistilleria Eugenio Levi,
avernerinnovatoleattrezzaturee
datoil viaall'imbottigliamento.
Oggiaportare avantil'artedella
distillazione ¢ suo figlio Sergio
assiemealla moglie Luigina,
curandola perfetta tenuta delle
vinacce per lavorarle nei mesipitl
freddi, periodoin cuiil
tradizionale distillatore inramea
due colonne si raffredda piut
facilmente. Inaziendala portae

acuradi
Franco M.
Ricci

NEBBIOLINA CASTELLI

TRIE VILLA DE VARDA

sempre apertaacuriosie
appassionati,anche di domenica.
Questa grappa, da vinaccedi
Nebbiolo, di colore ambra acceso,
profuma dinoci, mandorle e
agrumi, spezie ed erbe
aromatiche. Calda, morbidae
persistente sara perfetta conil
crumbot, pane dolce della
tradizione natalizia piemontese,
con gocce di cioccolato, ciliegie e
arancecandite cherappresentail
Bambino Gesti.

@ RIPRODUZIONE RISERVATA

Distilleria
Castelli
e TR Cortemilia (CN)
= Grappa
Nebbiolina 2019
Ao Tipol. Giovane
k) 45gradi, 18 euro
<% 5Grappoli:
U'Eccellenza
diBibenda

.:&,",,“/ ,;;4‘:;"'1.,4'.&. L pat

Distillazione,
arte che viene
da lontano

Le origini della famiglia nobile
trentina dei de Vardarisalgono
allafine del XVII secolo. Gia
allora, coltivavanoivitigni
tradizionalidella zona per
produrrevino e grappa. Ogg,
I'artedistillatoriaviene portata
avanti dal Cavaliere Luigi Dolzan,
eredeappassionatodelle
tradizioni e degliinsegnamenti
familiari, assieme ai figli Michele
e Mauro, utilizzando il metodo de
Varda, un sistema brevettato per
la produzione e l'invecchiamento
delle grappe che garantisce
distillati di alta qualita attraverso
maturazioniin barrique di

L%
rovere,acaciaeciliegio. La Trié, Capltan COOk
ottenutadavinaccedi Teroldego, » Selavate il riso primadi
Teroldego, Pinot Bianco e Miiller cuocerlo, avrameno amido e
Thurgau mostra un manto quindi i chicchi pitt
ambraluminoso. Sprigiona difficilmente si
ampie sensazionidialbicocche attaccheranno tradiloro.
disidratate, cannella, uvettae -
nocciole tostate, miele e vaniglia. b1l colore ¢ ininfluente per
Unagrappamorbida, elegante, giudicare la qualita del
dagustare con lo zelten, delizioso salmone. L'allevatoe
pane dolce trentino del periodo costantemente piu brillante
delle feste, a basedifruttasecca, euniforme. Il selvaggio
canditi e spezie. invece cambia nelle stagioni:

@ RIPRODUZIONE RISERVATA queuo delBa]ﬁco ingenereé
rosa p&aliliag? perché i;“ pescesi
; nutre nghe, quello
MezzolomhardoTN dell'Alaskapitirossoperche
GrappaTria sialimenta di gamberetti.
Riserva 2016 ] .
Tipologia Invecchiata >«Laq1cinqé demmatma'
Gradi 40 Prendequalunque
. 30euro ingrediente e lo eleva, lo
. 5Grappoli: mischia.lo Mbﬂ_im
| |'Eccellenza (Benedetta Cibrario da
diBibenda K-Linkiesta).
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In questo strano 2020, molti eventi traslocano sul web, come & normale che sia. Qualcuno si
reinventa del tutto, qualcuno riesce a mantenere la propria identitd forte, tutti ci provano, in
ogni caso. E il caso anche della manifestazione torinese "Una Mele di Panettonl’, dedicata
al pit amato dei dolci natalizi.

Manifestazione che, fino allanno scorso, radunava migliaia di persone allHotel Principl di
Plemonte, e che quest'anno le radunerd online, sul sito del progetto, trasformato in un
ecommerce. Non un ecommerce qualungue, ma il primo e fra i pit forniti siti dedicati al
panettone dei migliori artigiani italiani del lievito madre.



Attualmente il sito & ancora in costruzione, ma presto - fanno sapere dall'organizzazione -
sard disponibile per il pubblico nazionale e internazionale un‘accuratissima selezione di
piccole produzioni artigianali e grandi lievitati premiati, di capaci, intraprendenti, tenaci e
creativi professionisti del settore della pasticceria che utilizzano solo lievito madre e
ingredienti naturali.

Un contenitore di grande eccellenzq, che vuole diventare un punto di riferimento per chi
cerca i prodotti dei migliori pasticceri italiani. Non solo un e-commerce natalizio: & precisa
intenzione dell'organizzazione puntare a destagionalizzare sempre di pid un prodotto come
il panettone, approfittando dellenorme creativité di chi lo produce e delle tantissime
varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e che permettono di
gustare il panettone 365 giorni l'anno.




Come ogni anno, inoltre, Una Mole di Panettoni € anche un concorso, quello per scegliere il
miglior panettone d'italia. Anzi, i migliori d'italia. Sabato 28 novembre infatti si riunira
allHotel Principl di Piemonte di Torino una giuria di esperti del settore, per decretare i
migliori panettoni dellanno.

Come ogni anno, i pasticceri di tutta Italia potranno presentare al concorso i loro panettoni,
gareggiando in quattro categorie distinte:

Miglior panettone tradizionale scuola milanese (senza glassa)
Miglior panettone tradizionale scuola piemontese (basso con glassa)
Miglior panettone creativo

Miglior panettone salato

UNA MOLE DI

CONCORSO

% EDIZIONE
SABATO 28 NOVEMBRE A e dawaoh
iy Seguici!
CON L SUPPORTO D L-?-“‘-;i?m’-"-----‘- N COUABORAZIONE CON o :’E‘gxf‘; n r@




Per accedere al concorso i pasticceri devono firmare una rigorosa lettera di impegno sui

metodi di lavorazione dei loro pansttoni: sono ammessi al concorso solo ed esclusivamente

lievitati prodotti con lievito madre e non sono ammessi panettoni contenenti mono e di
gliceridi, conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi che non siano naturali. Dunque,

parliamo di vere eccellenze. Che vinca il migliore.
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Concorso in diretta facebook e shop online con i panettoni in gara



Una Mole di Panettoni, evento torinese dedicato al lievitato artigianale, da appuntamento al 28 novembre, in diretta Facebook, per
la premiazione del miglior panettone. La nona edizione della manifestazione quest'anno prevedera infatti la sola attivita di concorso.
Nen petendo far degustare al pubblico i prodotti, 'evento si sdoppia cosi in un’inedita versione e-commerce online (sul

sito www.unamaoledipanetion.com’), con una selezione di piccole produzioni artigianali e dolci d’autore,

Nen solo shop natalizio, ma un contenitore di eccellenze gastronomiche di pasticceria, perché I'intenzione dell'organizzazione &
puntare a destagicnalizzare sempre di pil il panettone, approfittando della creativita dei pasticcieri da Nord a Sud.

Letto 146 volte
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Notizie (/notizie)

02/11/20, 12:16

Una Mole di Panettoni si trasforma. Dall'evento di Torino all'e-commerce (non

solo) natalizio

1 Nov. 2020, 03:55 | a cura di Rosalba Graglia (https://www.gamberorosso.it/author/rograglitin-it/)

IN TEMPO DI COVID, LE SOLUZIONI INNOVATIVE NEL SETTORE DEL FOOD Sl
MOLTIPLICANO. COSI ACCADE CHE L'EVENTO TORINESE UNA MOLE DI
PANETTONI, CHE DAL 2012 RACCOGLIE UN SUCCESSO SEMPRE CRESCENTE, SI
TRASFORMI NEL PRIMO E PIU FORNITO SITO DI E-COMMERCE DEDICATO AL
PANETTONE DEI MIGLIORI ARTIGIANI ITALIANI DEL LIEVITO MADRE. MA SENZA
PERDERE IL SUO SPIRITO ORIGINARIO.

Una Mole di Panettoni. Dall’evento al digitale

Tutto cominciava a Palazzo Cavour nel dicembre 2012, con la prima edizione e la partecipazione di Smila
visitatori. La seconda e terza edizione si sono svolte nelle sale storiche del Museo del Risorgimento Italiano
a Palazzo Carignano, e le edizioni successive all’Hotel Principi di Piemonte, con quaranta artigiani
pasticceri da tutta Italia e 12mila visitatori. Il panettone piace, continua a essere, insomma, una indiscussa
eccellenza della pasticceria e della tradizione italiana, da 500 anni o giu di Ii. Quest’anno la manifestazione
propone una novita: il primo sito e-commerce dedicato esclusivamente al panettone dei migliori artigiani

del lievito madre.

Sul sito dedicato, quindi, sara disponibile un’attenta selezione di piccole produzioni artigianali e grandi
lievitati premiati, di professionisti del settore che utilizzano solo lievito madre e ingredienti naturali. Un
contenitore di eccellenza, che vuole diventare un punto di riferimento anche a livello internazionale, una
sorta di “guida sicura” per chi vuole acquistare il meglio del made in Italy. Non limitato, tra I’altro, al
periodo natalizio: I’idea ¢ di puntare a destagionalizzare sempre di pill il panettone: ci stanno pensando gia
diversi grandi della pasticceria, e il panettone di ferragosto (qualcuno sostiene fosse un’abitudine nell’800)
potrebbe diventare una tendenza. Merito della creativita dei produttori, delle molte varianti sfiziose, anche
salate, degli abbinamenti con il gelato, e non ultimo del clima giusto, anche se sembra un paradosso: il
caldo esalta infatti profumi e aromi (non ci viene forse consigliato di tenerlo sul termosifone un po’, prima

di gustarlo d’inverno?)

Il concorso 2020, che diventa social
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Ma visto che una Mole di Panettoni & sempre stato anche un concorso, e ha premiato nel corso del tempo
grandi pasticceri, non si € voluto rinunciare a questo aspetto, naturalmente con tutte le attenzioni sanitarie
del caso. Cosi, all’Hotel Principi di Piemonte, sabato 28 novembre si riunira una giuria di esperti del
settore, per decretare i migliori panettoni dell’anno. Secondo le consuete 4 sezioni: miglior panettone
tradizionale di scuola milanese (senza glassa), miglior panettone tradizionale di scuola piemontese (basso

con glassa), miglior panettone creativo e miglior panettone salato.

E quest’anno a fare parte della giuria ci sara anche un componente del pubblico, come giurato popolare,
grazie ai social. Verra infatti chiesto al pubblico di scegliere, tra le foto dei panettoni in concorso pubblicate
sulla pagina Facebook dell’evento, quella che piu stuzzica la golosita, e di ripostarla con ’hashtag
#unamoledipanettoni. Il repost che ricevera piu like si guadagnera il diritto di far parte della giuria tecnica,
che assaggera tutti i panettoni in gara. Annuncio dei risultati del concorso e premiazione dei vincitori

avverranno in diretta Facebook.

Cosi fra e-commerce, social e — menomale — degustazioni vere e proprie, la Mole di panettoni non molla. I

panettone & salvo.

www.unamoledipanettoni.com (http://www.unamoledipanettoni.com)

a cura di Rosalba Graglia
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Chi lo dice che il panettone € solo un prodotto Natalizio? “Una
Mole di Panettoni” non lo ha mai pensato e loro di panettoni se
ne intendono. Ideato e organizzato dall‘agenzia di eventi Dettagli,
la manifestazione “Una Mole di Panettoni” fin dal 2012 celebra i
grandi lievitati artigianali e da quest’anno presenta una grande

http://investomagazine.com/sotto-la-mole-panettoni-tutto-lanno/ Pagina1di 3


http://investomagazine.com/sotto-la-mole-panettoni-tutto-lanno/
http://investomagazine.com/author/patrizia/
http://investomagazine.com/tag/mole/
http://investomagazine.com/tag/natale/
http://investomagazine.com/tag/panettoni/
http://investomagazine.com/2020/
http://investomagazine.com/news/
http://issuu.com/investomagazine/docs/n03_magazine_issu
http://investomagazine.com/download/archivio_investomagazine_2014/2014-N01_InvestoMagazine.pdf
http://investomagazine.com/
http://www.youtube.com/user/InvesTOmagazine/featured
http://www.twitter.com/investomagazine
http://www.facebook.com/pages/InvesTO-Magazine/308547599162852
http://investomagazine.com/chi-siamo/
http://investomagazine.com/distribuzione/
http://investomagazine.com/pubblicita/
http://investomagazine.com/contattaci/
http://investomagazine.com/collabora-con-noi/
http://investomagazine.com/events/
http://investomagazine.com/patrizia-caridi/
http://investomagazine.com/video-test/
http://investomagazine.com/
http://investomagazine.com/2014/
http://investomagazine.com/sotto-la-mole-panettoni-tutto-lanno/#
http://investomagazine.com/archivio-uscite-pdf/
http://issuu.com/investomagazine
http://investomagazine.com/video/
http://investomagazine.com/la-location-del-mese/
http://investomagazine.com/

Sotto la Mole panettoni tutto I'anno - Investo Magazinelnvesto Magazine | Money & lifestyle

novita: il primo sito e-commerce dedicato esclusivamente al
panettone dei migliori artigiani del lievito madre, simbolo dolciario
della pasticceria di eccellenza italiana, dove il pubblico potra
trovare una selezione davvero unica di prodotti. Gia in occasione
di questo Natale, sul

sito http://www.unamoledipanettoni.com/sara disponibile per il
pubblico nazionale e internazionale un’accuratissima selezione di
piccole produzioni artigianali e grandi lievitati premiati, di capaci,
intraprendenti, tenaci e creativi professionisti del settore della
pasticceria che utilizzano solo lievito madre e ingredienti naturali.

Le festivita in arrivo sono il momento ideale per regalare e
regalarsi un prodotto di qualita,una goduria per tutta la famiglia.
Ma “Una Mole di Panettoni” non sara solo un e-commerce
natalizio: € precisa intenzione dell’organizzazione puntare a
destagionalizzare sempre di piu un prodotto come il panettone,
approfittando dell’enorme creativita di chi lo produce e delle
tantissime varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie
dello Stivale, e che permettono di gustare il panettone 365 giorni
I'anno. Insomma, un contenitore di grande eccellenza, che vuole
diventare un punto di riferimento per chi cerca i prodotti dei
migliori pasticceri italiani.

Non possiamo che essere fieri e ammirati da iniziative
imprenditoriali come queste, che sostengono le eccellenze del
territorio, patrimonio di tutti noi e che soprattutto ci permettono
ancora di godere direttamente a casa di sapori unici e
insostituibili nella nostra cultura enogastronomica.
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“Una Mole di Panettoni” si
apre alle-commerce

puntolT ¢ 5 Novembre 2020 M Tempo di lettura: 1 minuto

Ritorna “Una Mole di Panettoni”, iniziativa dedicata ai grandi lievitati
artigianali, e lo fa con una novita: I'e-commerce. L'evento, giunto alla
nona edizione, radunera a Torino i prodotti dei migliori artigiani del
lievito madre, ma considerazione dell'attuale situazione sanitaria
previsto solo il concorso. Salvo ulteriori misure di restrizione, all'Hotel
Principi di Piemonte di Torino sabato 28 novembre ¢ fissata la
riunione della giuria di esperti del settore, alla quale si unira un
componente del pubblico in qualita di giurato popolare, selezionato
grazie a un'attivita social dedicata al progetto.

Verra, infatti, chiesto al pubblico di scegliere, tra le foto dei panettoni in
concorso pubblicate sulla pagina Facebook dell’evento, quella che piu
stuzzica la loro golosita, e di ripostarla accompagnata dall’hashtag
#unamoledipanettoni. Il repost che ricevera piu like si guadagnera il

diritto di partecipare alla giuria tecnica.
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Come ogni anno, i pasticceri di tutta Italia potranno presentare al
concorso i loro panettoni, gareggiando in quattro categorie distinte:
Miglior panettone tradizionale scuola milanese (senza glassa); Miglior

panettone tradizionale scuola piemontese (basso con glassa); Miglior

panettone creativo; Miglior panettone salato.

Per dare la possibilita a tutti di assaggiare la selezione di panettoni che
ha avuto accesso al concorso 2020, “Una Mole di Panettoni” ha
pensato di mettere online uno speciale e-shop dedicato a tuttii
migliori panettoni italiani. «Questo progetto digitale & nato per
adeguarsi alla situazione che stiamo vivendo», spiegano le
organizzatrici di Una Mole di Panettoni, «ma alla fine & il frutto migliore
della selezione che abbiamo sempre fatto per offrire al pubblico un

prodotto di nicchiax».

Un contenitore di grande eccellenza, che riunisce tutti i lievitati
partecipanti al concorso e che vuole diventare un punto di riferimento
per chi cerca i prodotti dei migliori pasticceri italiani. Non solo un e-

commerce natalizio: & precisa intenzione dell'organizzazione puntare a
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destagionalizzare sempre di piu un prodotto come il panettone,
approfittando dell’enorme creativita di chi lo produce e delle tantissime
varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e

che permettono di gustare il panettone 365 giorni I'anno.

Per accedere al concorso i pasticceri devono firmare una rigorosa
lettera di impegno sui metodi di lavorazione dei loro panettoni: sono
ammessi al concorso solo ed esclusivamente lievitati prodotti con lievito
madre e non sono ammessi panettoni contenenti mono e di gliceridi,

conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi che non siano naturali.

«§ Condividi
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- RIPRODUZIONE RISERVATA CLICCAPER
INGRANDIRE

(ANSA) - TORINO - Primo sito di e-commerce dedicato esclusivamente ai panettoni
preparati dai migliori artigiani Il lancio, in vista del Natale 2020, arriva dai promotori

della rassegna "Una Mole di panettoni' costretti quest'anno dall'emergenza Covid a

una formula diversa, senza pubblico.

Nasce cosi www.unamoledipanettoni.com/ dove si potra trovare "un'accuratissima
selezione di piccole produzioni artigianali" realizzate dai "professionisti del settore
della pasticceria che utilizzano solo lievito madre e ingredienti naturali".

L'e-commerce dei panettoni non si fermera al periodo natalizio: i promotori puntano
"a destagionalizzare sempre di piu il prodotto”. Nel 2021 sono in programma eventi
primaverili ed estivi dedicati alla colomba, al panettone salato e all'aperitivo, al
panettone estivo con il gelato nei luoghi di villeggiatura Ma resta il concorso con la
novita del giurato popolare tra gli esperti che il 28 novembre, all'Hotel Principi di
Piemonte di Torino, giudicheranno i migliori panettoni nelle 4 categorie: tradizionale
scuola milanese (senza glassa), tradizionale scuola piemontese (basso con glassa),
panettone creativo e, infine, panettone salato.

Il giurato popolare sara nominato in base al numero dei 'like' sul repost delle foto dei
panettoni in concorso pubblicate sulla pagina Facebook della rassegna. (ANSA).
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PASSIONE CIBO

Classici, sperimentali e stellati: sono i panettoni dei
maestri torinesi

Pasticceri, lievitisti e cioccolatieri al lavoro da settimane per stupire con le loro creazioni di
Natale

di SIMONA DE CIERO di Simona De Ciero

In Piemonte sara un Natale dolcissimo,
comunque. |l merito va ai grandi maestri
pasticceri, lievitisti e cioccolatieri del
territorio. Nonostante le difficolta che la
pandemia sta riversando sul comparto
enogastronomico, infatti, i professionisti del
settore lavorano da settimane per proporre,

ai piemontesi piu golosi, un prodotto

capace di alleggerire la stagione horribilis
L'ultima creazione di Racca in corso: il panettone. E ce n’é per tutti i
gusti. Tradizionali, contemporanei,
sperimentali. C’e€ quello con i chicchi di riso nero all'interno, realizzato dalla storica azienda
Galup di Pinerolo usando il riso Gli Aironi e arricchito con gocce di «Nero», un sake italiano fatto
con i chicchi del vercellese. C'¢ il classico piemontese di Gilbert, piccola azienda nata nel 1965 a
Pietra Alta, il quartiere vicino all'imbocco autostradale a nord della citta; un lievitato tipico

regionale, ricoperto, sulla cima, con glassa di nocciole e mandorle intere.

Ci sono i panettoni stellati, tra cui quelli del’Antica Corona Reale di Cervere: a base di
albicocche di Costigliole e cioccolato; con mosto d’uva del BenRie, ispirato alla Sicilia; al
gianduia del maestro cioccolatiere torinese Guido Gobino; e con i mandarini canditi dell’antica
confetteria Romanengo di Genova, tra le piu antiche d’ltalia. Anche il tre stelle Michelin di Piazza
Duomo, ad Alba, sta gia pensando ai dolci del Natale: oltre al classico Piemontese, nelle cucine
di Crippa si lavora a due panettoni artigianali; il primo, fatto con lievito madre e glassato alla
nocciola e burro di centrifuga; il secondo, con cioccolato fondente al posto dei canditi. Una
pioggia di cioccolato cade anche sui nuovi lievitati Davide Appendino, che ha scelto cioccolato
monorigine Ecuador al 75% e lievito madre, gonfiato naturalmente in tre fasi di lavorazione
consecutive, per i suoi prodotti. Rinuncia al lusso sfrenato Dario Hartvig della Pasticceria del
Borgo, a Carmagnola; che tre anni fa ha creato un panettone da cinquecentomila euro (ricoperto
d’oro e con una tiara in oro e diamanti) su commissione di oligarca russo. Quest’anno la novita di

Hartvig € un lievitato (basso) fatto con impasto al cioccolato, semi di zucca candita, amaretto.

Alternativa nella forma é I'ultima creazione del pasticcere Fabrizio Racca: un dolce natalizio
atipico, monumentale da vedersi, e farcito con crema di ricotta, pere e cioccolato. In stile piu
sabaudo, invece, € il nuovo lievitato dello chef torinese Marcello Trentini: un panettone al
Vermouth realizzato in collaborazione con I'azienda Agribiscotto, Bakery Bistrot di Pianezza. Il
Natale di Antonino Cannavacciuolo s’ispira alla sua penisola sorrentina e diventa al Limoncello.

A pochi passi dalla Mole Antonelliana c’e la star dei pranzi delle feste; € la «nuvola» della storica
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pasticceria Ghigo di via Po: un pandoro ricoperto di crema al burro e spolverato di zucchero a
velo. L'elenco dei maestri lievitisti piemontesi continua. Albertengo, Balocco. Pfatisch, Serra,
Dell’Agnese. La pasticceria Scalenghe, a Trofarello. Da poco piu di un anno, nel capoluogo
sabaudo & sbarcata anche I'alta pasticceria di Iginio Massari. Il negozio centrale del maestro
gelatiere Alberto Marchetti ospita lievitati di laboratori li provenienti da tutta Italia.

Una Mole di Panettoni (evento quest'anno solo digitale) ha realizzato un sito su cui vendere
tutti i suoi prodotti. Non resta che perdersi nei tanti e-commerce disponibili, scegliere il dolce che
incuriosisce di piu. Concludere I'acquisto, e farselo portare direttamente a casa.
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«Una Mole di panettoni», progetto e concorso vanno
on line

Laac

Descrizione:

Torna il progetto torinese «Una Mole di panettoni», che da molti anni riunisce sotto la Mole
Antonelliana a Torino il meglio dei grandi lievitati artigianali italiani.

Quest’anno, vista I'impossibilita di organizzare un evento in presenza, I'evento si &
reinventato con un e commerce (che sara online indicativamente il 15 novembre) e che
punta a essere un punto di riferimento unico nel suo genere, con una selezione
accuratissima di panettoni dei migliori artigiani di tutto il Paese (i criteri per I'accesso al
concorso e al sito sono molto rigidi e puntano a premiare l'eccellenza del settore).

Il concorso, inoltre, premiera come sempre i migliori panettoni della scuola milanese (senza
glassa), della scuola piemontese (con glassa), il miglior panettone creativo e il miglior
panettone salato, e sara trasmesso in diretta streaming sabato 28 novembre 2020.

Diretta e ulteriori informazioni sul sito http://www.unamoledipanettoni.com/
Inizio: 15/11/2020 00:00

Fine: 28/11/2020 00:00
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Inserisci termine di ricerca...

Torino, 27 ottobre 2020. Quest'anno la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una Mole di Panettoni”

presenta una grande novita: il primo sito e-commerce dedicato esclusivamente al panettone dei migliori artigiani del

lievito madre, simbolo dolciario della pasticceria di eccellenza italiana, dove il pubblico potra trovare una selezione

davvero unica di prodotti.

In occasione del Natale 2020, sul sito http://www.unamoledipanettoni.com/ sara disponibile per il pubblico

nazionale e internazionale un'accuratissima selezione di piccole produzioni artigianali e grandi lievitati premiati, di

capaci, intraprendenti, tenaci e creativi professionisti del settore della pasticceria che utilizzano solo lievito madre e

ingredienti naturali.

https://www.itinerarinelgusto.it/eventi/una-mole-di-panettoni-5066
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Pistacchio di Bronte D.

Realizzato in Sicilia

Pasticceria Ottagono 1983

Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un punto di riferimento per chi cerca i prodotti dei migliori
pasticceri italiani. Non solo un e-commerce natalizio: & precisa intenzione dell'organizzazione puntare a
destagionalizzare sempre di pit un prodotto come il panettone, approfittando dell'enorme creativita di chi lo produce
e delle tantissime varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e che permettono di gustare il
panettone 365 giorni I'anno. Durante il 2020 saranno per questo in programma alcuni eventi primaverili ed estivi
dedicati alla colomba, al panettone salato e all'aperitivo, al panettone estivo con il gelato nei luoghi di villeggiatura.

Una Mole di Panettoni 2020: il concorso

Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di contagio, data la situazione sanitaria
dovuta alla pandemia da COVID-19, quest'anno Una Mole di Panettoni prevede la sola attivita di concorso.

Nell'ottica di dare continuita a un evento di successo, anche quest'anno I'appuntamento con Una Mole di Panettoni si
terra all'Hotel Principi di Piemonte di Torino, dove sabato 28 novembre si riunira una giuria di esperti del settore, per
decretare i migliori panettoni dell'anno.

Inoltre, quest'anno a far parte della giuria si unira un componente del pubblico in qualita di giurato popolare, grazie a
un‘attivita social dedicata al progetto. Verra infatti chiesto al pubblico di scegliere, tra le foto dei panettoni in
concorso pubblicate sulla pagina Facebook dell'evento, quella che pil stuzzica la loro golosita, e di ripostarla
accompagnata dall'hashtag #unamoledipanettoni. Il repost che ricevera piu like si guadagnera il diritto di partecipare
alla giuria tecnica che si riunira il 28 novembre e che assaggera tutti i panettoni in gara. Lannuncio da parte della
giuria dei risultati del concorso e la premiazione dei vincitori saranno trasmessi in diretta Facebook sulla pagina
dell'evento per il pubblico degli appassionati.

Come ogni anno, i pasticceri di tutta Italia potranno presentare al concorso i loro panettoni, gareggiando in quattro
categorie distinte:

Miglior panettone tradizionale scuola milanese (senza glassa)
Miglior panettone tradizionale scuola piemontese (basso con glassa)
Miglior panettone creativo

Miglior panettone salato

Per accedere al concorso i pasticceri devono firmare una rigorosa lettera di impegno sui metodi di lavorazione dei
loro panettoni: sono ammessi al concorso solo ed esclusivamente lievitati prodotti con lievito madre e non sono
ammessi panettoni contenenti mono e di gliceridi, conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi che non siano
naturali.

Una Mole di Panettoni: la storia

Ideato e organizzato dall‘agenzia di eventi Dettagli, Una Mole di Panettoni ha celebrato la sua prima edizione nelle
sale di Palazzo Cavour nel dicembre 2012 con la partecipazione di 5000 visitatori. La seconda e terza edizione si
sono svolte nelle sale storiche del Museo del Risorgimento Italiano a Palazzo Carignano, mentre le edizioni
successive si sono svolte nelle sale dell'Hotel Principi di Piemonte con la partecipazione di quaranta artigiani
pasticceri provenienti da tutta Italia e di dodici mila visitatori.

Nato sicuramente a Milano pit di 500 anni fa e diventato famoso in tutto il mondo, il panettone & un prodotto
davvero unico, tra i pochi che ancora conservano I'antico metodo di lievitazione naturale. Una tradizione che, pero, si
rinnova. Infatti, negli ultimi venti anni, sono state proposte numerose variazioni: liscio, farcito, con o senza glassa,
ripieno di crema, cioccolato o gelato, con o senza uvetta o frutta candita. La costante € sempre I'amore che gli
Italiani hanno per questo dolce, immancabile su ogni tavola delle feste natalizie.

Dettaglieventi organizza e promuove eventi pubblici e privati di alto profilo in location eleganti e di grande fascino.
Dettagli esordisce a Torino nel novembre 2010 con la Prima Edizione di Principi d’'Eccellenza
“esclusivamentemaschile”, e da allora realizza appuntamenti di grande successo: oltre a Una Mole di Panettoni,
anche Una Mole di Olio, Una Mole di Colombe e Cioccolato, Una Mole di Pane e tante altre manifestazioni legate

https://www.itinerarinelgusto.it/eventi/una-mole-di-panettoni-5066
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Titolo dell'evento: Una Mole di Panettoni

Torna anche questanno lo storico progetto torinese Una Mole di Panettoni, che da molti anni riunisce sotto la mole il meglio dei
grandi lievitati artigianali italiani. La giuria si riunira il 28 novembrie 2020 a Torino per decretare i migliori panettoni di quattro
categorie distinte

Luogo: Hotel Principi di Piemonte di Torino
Indirizzo: Via Piero Gobetti, 15 - Torino

Organizzazione: Agenzia di eventi Dettagli

Sito web per approfondire: https://www.unamoledipanettoni.com/

Iscriviti alla nostra newsletter e resta aggiornato su eventi e novita!

Email %

ISCRIVIMI

M Acconsento, al fine di ricevere la newsletter, al trattamento dei miei dati secondo le modalita previste dall'informativa sulla
~ privacy «
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"Una Mole di Panettoni" I'e-commerce con i migliori
panettoni artigianali

Post by: 08 NOVEMBRE 2020 Dimensione carattere

"Una Mole di Panettoni”

UNA MOLE DI

presenta il primo e piu fornito sito di e-commerce
dedicato al panettone dei migliori artigiani italiani del
lievito madre

Torino, 27 ottobre 2020. Quest'anno la manifestazione

= dedicata ai grandi lievitati artigianali "Una Mole di
Panettoni” presenta una grande novita: il primo sito e-
commerce dedicato esclusivamente al panettone dei
migliori artigiani del lievito madre, simbolo dolciario
della pasticceria di eccellenza italiana, dove il pubblico
potra trovare una selezione davvero unica di prodotti.

CONCORSO

9° EDIZIONE

s CEORMINIDH In occasione del Natale 2020, sul sito
SABATO 28 NOVEMBRE m&m Qﬂ&ﬂ detragl http://www.unamoledipanettoni.com/ sara disponibile per il
Seguici! pubblico nazionale e internazionale un'accuratissima

selezione di piccole produzioni artigianali e grandi lievitati
premiati, di capaci, intraprendenti, tenaci e creativi
professionisti del settore della pasticceria che utilizzano
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solo lievito madre e ingredienti naturali.

Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un punto di riferimento per chi cerca i prodotti dei migliori pasticceri italiani. Non solo un
e-commerce natalizio: & precisa intenzione dell'organizzazione puntare a destagionalizzare sempre di piu un prodotto come il panettone,
approfittando dell'enorme creativita di chi lo produce e delle tantissime varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e che
permettono di gustare il panettone 365 giorni I'anno. Durante il 2020 saranno per questo in programma alcuni eventi primaverili ed estivi dedicati
alla colomba, al panettone salato e all'aperitivo, al panettone estivo con il gelato nei luoghi di villeggiatura.

Una Mole di Panettoni 2020: il concorso

Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di contagio, data la situazione sanitaria dovuta alla pandemia da COVID-
19, quest'anno Una Mole di Panettoni prevede la sola attivita di concorso.

Nell'ottica di dare continuita a un evento di successo, anche quest'anno I'appuntamento con Una Mole di Panettoni si terra all'Hotel Principi di
Piemonte di Torino, dove sabato 28 novembre si riunira una giuria di esperti del settore, per decretare i migliori panettoni dell'anno.

Inoltre, quest'anno a far parte della giuria si unira un componente del pubblico in qualita di giurato popolare, grazie a un'attivita social dedicata al
progetto. Verra infatti chiesto al pubblico di scegliere, tra le foto dei panettoni in concorso pubblicate sulla pagina Facebook dell'evento, quella
che piu stuzzica la loro golosita, e di ripostarla accompagnata dall'hashtag #unamoledipanettoni. Il repost che ricevera piu like si guadagnera il
diritto di partecipare alla giuria tecnica che si riunira il 28 novembre e che assaggera tutti i panettoni in gara. L'annuncio da parte della giuria dei
risultati del concorso e la premiazione dei vincitori saranno trasmessi in diretta Facebook sulla pagina dell'evento per il pubblico degli
appassionati.

Come ogni anno, i pasticceri di tutta Italia potranno presentare al concorso i loro panettoni, gareggiando in quattro categorie distinte:
Miglior panettone tradizionale scuola milanese (senza glassa)

Miglior panettone tradizionale scuola piemontese (basso con glassa)

Miglior panettone creativo

Miglior panettone salato

Per accedere al concorso i pasticceri devono firmare una rigorosa lettera di impegno sui metodi di lavorazione dei loro panettoni: sono ammessi
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al concorso solo ed esclusivamente lievitati prodotti con lievito madre e
non sono ammessi panettoni contenenti mono e di gliceridi, conservanti in
genere, coloranti o aromi di sintesi che non siano naturali.

Una Mole di Panettoni: la storia

Ideato e organizzato dall'agenzia di eventi Dettagli, Una Mole di Panettoni
ha celebrato la sua prima edizione nelle sale di Palazzo Cavour nel
dicembre 2012 con la partecipazione di 5000 visitatori. La seconda e terza
edizione si sono svolte nelle sale storiche del Museo del Risorgimento
Italiano a Palazzo Carignano, mentre le edizioni successive si sono svolte
nelle sale dell'Hotel Principi di Piemonte con la partecipazione di quaranta
artigiani pasticceri provenienti da tutta Italia e di dodici mila visitatori.

Nato sicuramente a Milano piu di 500 anni fa e diventato famoso in tutto il
mondo, il panettone & un prodotto davvero unico, tra i pochi che ancora
conservano l'antico metodo di lievitazione naturale. Una tradizione che,
pero, si rinnova. Infatti, negli ultimi venti anni, sono state proposte

numerose variazioni: liscio, farcito, con o senza glassa, ripieno di crema,
cioccolato o gelato, con o senza uvetta o frutta candita. La costante &
sempre I'amore che gli Italiani hanno per questo dolce, immancabile su ogni tavola delle feste natalizie.

Dettaglieventi organizza e promuove eventi pubblici e privati di alto profilo in location eleganti e di grande fascino. Dettagli esordisce a Torino nel
novembre 2010 con la Prima Edizione di Principi d'Eccellenza "esclusivamentemaschile", e da allora realizza appuntamenti di grande
successo: oltre a Una Mole di Panettoni, anche Una Mole di Olio, Una Mole di Colombe e Cioccolato, Una Mole di Pane e tante altre
manifestazioni legate soprattutto al mondo dell'enogastronomia.
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Quest’anno la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una Mole di
Panettoni” presenta una grande novita: il primo sito e-commerce dedicato
esclusivamente al panettone dei migliori artigiani del lievito madre, simbolo
dolciario della pasticceria di eccellenza italiana, dove il pubblico potra trovare una

selezione davvero unica di prodotti.

In occasione del Natale 2020, sul sito http://www.unamoledipanettoni.com/ sara
disponibile per il pubblico nazionale e internazionale un'accuratissima selezione di
piccole produzioni artigianali e grandi lievitati premiati, di capaci, intraprendenti, tenaci
e creativi professionisti del settore della pasticceria che utilizzano solo lievito madre e

ingredienti naturali.

Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un punto di riferimento per
chi cerca i prodotti dei migliori pasticceri italiani. Non solo un e-commerce natalizio: &
precisa intenzione dell'organizzazione puntare a destagionalizzare sempre di pili un
prodotto come il panettone, approfittando dell'enorme creativita di chi lo produce e
delle tantissime varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e
che permettono di gustare il panettone 365 giorni 'anno. Durante il 2020 saranno per
questo in programma alcuni eventi primaverili ed estivi dedicati alla colomba, al
panettone salato e all'aperitivo, al panettone estivo con il gelato nei luoghi di
villeggiatura.

Una Mole di Panettoni 2020: il concorso

Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di contagio,
data la situazione sanitaria dovuta alla pandemia da COVID-19, quest'anno Una Mole di
Panettoni prevede la sola attivita di concorso. Nell'ottica di dare continuita a un evento
di successo, anche quest'anno l'appuntamento con Una Mole di Panettoni si terra
all'Hotel Principi di Piemonte di Torino, dove sabato 28 novembre 2020 si riunira una
giuria di esperti del settore, per decretare i migliori panettoni dell’anno.

Inoltre, quest'anno a far parte della giuria si unira un componente del pubblico in
qualita di giurato popolare, grazie a un'attivita social dedicata al progetto. Verra infatti
chiesto al pubblico di scegliere, tra le foto dei panettoni in concorso pubblicate sulla
pagina Facebook dell'evento, quella che pil stuzzica la loro golosita, e di ripostarla
accompagnata dall'hashtag #unamoledipanettoni. Il repost che ricevera piu like si
guadagnera il diritto di partecipare alla giuria tecnica che si riunira il 28 novembre e che
assaggera tutti i panettoni in gara. L'annuncio da parte della giuria dei risultati del
concorso e la premiazione dei vincitori saranno trasmessi in diretta Facebook sulla
pagina dell'evento per il pubblico degli appassionati. Come ogni anno, i pasticceri di
tutta Italia potranno presentare al concorso i loro panettoni, gareggiando in quattro
categorie distinte:



Miglior panettone tradizionale scuola milanese (senza glassa)
Miglior panettone tradizionale scuola piemontese (basso con glassa)
Miglior panettone creativo

Miglior panettone salato

Per accedere al concorso i pasticceri devono firmare una rigorosa lettera di impegno
sui metodi di lavorazione dei loro panettoni: sono ammessi al concorso solo ed
esclusivamente lievitati prodotti con lievito madre e non sono ammessi panettoni
contenenti mono e di gliceridi, conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi che
non siano naturali.

Una Mole di Panettoni: |a storia

Ideato e organizzato dall'agenzia di eventi Dettagli, Una Mole di Panettoni ha celebrato
la sua prima edizione nelle sale di Palazzo Cavour nel dicembre 2012 con la
partecipazione di 5000 visitatori. La seconda e terza edizione si sono svolte nelle sale
storiche del Museo del Risorgimento Italiano a Palazzo Carignano, mentre le edizioni
successive si sono svolte nelle sale dell'Hotel Principi di Piemonte con la partecipazione

di quaranta artigiani pasticceri provenienti da tutta Italia e di dodici mila visitatori.

Nato sicuramente a Milano piu di 500 anni fa e diventato famoso in tutto il mondo, il
panettone & un prodotto davvero unico, tra i pochi che ancora conservano |'antico
metodo di lievitazione naturale, Una tradizione che, perd, si rinnova. Infatti, negli ultimi
venti anni, sono state proposte numerose variazioni: liscio, farcito, con o senza glassa,
ripieno di crema, cioccolato o gelato, con o senza uvetta o frutta candita. La costante &
sempre I'amore che gli Italiani hanno per questo dolce, immancabile su ogni tavola

delle feste natalizie.

Dettaglieventi organizza e promuove eventi pubblici e privati di alto profilo in location
eleganti e di grande fascino. Dettagli esordisce a Torino nel novembre 2010 con la
Prima Edizione di Principi d’Eccellenza “esclusivamentemaschile”, e da allora realizza
appuntamenti di grande successo: oltre a Una Mole di Panettoni, anche Una Mole di
Olio, Una Mole di Colombe e Cioccolato, Una Mole di Pane e tante altre manifestazioni
legate soprattutto al mondo dell'enogastronomia.
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Il primo e piu fornito sito di e-
commerce

dedicato al panettone dei migliori
artigiani italiani
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Quest'anno la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una Mole di Panettoni” presenta una
grande novita: il primo sito e-commerce dedicato esclusivamente al panettone dei migliori artigiani del

lievito madre, simbolo dolciario della pasticceria di eccellenza italiana, dove il pubblico potra trovare
una selezione davvero unica di prodotti.

ome (/)
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Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un punto di riferimento per chi cerca i prodotti dei
migliori pasticceri italiani. Non solo un e-commerce natalizio: & precisa intenzione dell'organizzazione
puntare a destagionalizzare sempre di pii un prodotto come il panettone, approfittando dell'enorme
creativita di chi lo produce e delle tantissime varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie dello
Stivale, e che permettono di gustare il panettone 365 giorni I'anno. Durante il 2020 saranno per questo in
programma alcuni eventi primaverili ed estivi dedicati alla colomba, al panettone salato e all'aperitivo, al
panettone estivo con il gelato nei luoghi di villeggiatura.

Una Mole di Panettoni 2020: il concorso

Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di contagio, data la situazione
sanitaria dovuta alla pandemia da COVID-19, quest'anno Una Mole di Panettoni prevede la sola attivita di
€oncorso.

Nell'ottica di dare continuita a un evento di successo, anche quest'anno I'appuntamento con Una Mole di

Panettoni si terra all'Hotel Principi di Piemonte di Torino, dove sabato 28 novembre si riunira una giuria
di esperti del settore, per decretare i migliori panettoni dell'anno.
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Inoltre, quest'anno a far parte della giuria si unira un componente del pubblico in qualita di giurato
popolare, grazie a un'attivita social dedicata al progetto. Verra infatti chiesto al pubblico di scegliere, tra le
foto dei panettoni in concorso pubblicate sulla pagina Facebook dell'evento, quella che piu stuzzica la loro
golosita, e di ripostarla accompagnata dall'hashtag #unamoledipanettoni. Il repost che ricevera piu like si
guadagnera il diritto di partecipare alla giuria tecnica che si riunira il 28 novembre e che assaggera tutti i
panettoni in gara. L'annuncio da parte della giuria dei risultati del concorso e la premiazione dei vincitori
saranno trasmessi in diretta Facebook sulla pagina dell'evento per il pubblico degli appassionati. Come
ogni anno, i pasticceri di tutta Italia potranno presentare al concorso i loro panettoni, gareggiando in quattro
categorie distinte:

Miglior panettone tradizionale scuola milanese (senza glassa)

Miglior panettone tradizionale scuola piemontese (basso con glassa)

Miglior panettone creativo

Miglior panettone salato

Per accedere al concorso i pasticceri devono firmare una rigorosa lettera di impegno sui metodi di
lavorazione dei loro panettoni: sono ammessi al concorso solo ed esclusivamente lievitati prodotti con
lievito madre e non sono ammessi panettoni contenenti mono e di gliceridi, conservanti in genere,
coloranti o aromi di sintesi che non siano naturali.

Una Mole di Panettoni: la storia

Ideato e organizzato dall‘agenzia di eventi Dettagli, Una Mole di Panettoni ha celebrato la sua prima
edizione nelle sale di Palazzo Cavour nel dicembre 2012 con la partecipazione di 5000 visitatori. La
seconda e terza edizione si sono svolte nelle sale storiche del Museo del Risorgimento ltaliano a Palazzo
Carignano, mentre le edizioni successive si sono svolte nelle sale dell’Hotel Principi di Piemonte con la
partecipazione di quaranta artigiani pasticceri provenienti da tutta Italia e di dodici mila visitatori.

Nato sicuramente a Milano piu di 500 anni fa e diventato famoso in tutto il mondo, il panettone & un
prodotto davvero unico, tra i pochi che ancora conservano I'antico metodo di lievitazione naturale. Una
tradizione che, pero, si rinnova. Infatti, negli ultimi venti anni, sono state proposte numerose variazioni:
liscio, farcito, con o senza glassa, ripieno di crema, cioccolato o gelato, con o senza uvetta o frutta candita.
La costante € sempre I'amore che gli ltaliani hanno per questo dolce, immancabile su ogni tavola delle
feste natalizie.

Dettaglieventi organizza e promuove eventi pubblici e privati di alto profilo in location eleganti e di grande
fascino. Dettagli esordisce a Torino nel novembre 2010 con la Prima Edizione di Principi d’Eccellenza
“esclusivamentemaschile”, e da allora realizza appuntamenti di grande successo: oltre a Una Mole di
Panettoni, anche Una Mole di Olio, Una Mole di Colombe e Cioccolato, Una Mole di Pane e tante altre
manifestazioni legate soprattutto al mondo dell'enogastronomia.
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Anche Una Mole di Panettoni diventa
concorso online

Di Redazione QP - 9 Novembre 2020 - ENOGASTRONOMIA

Quest’anno la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una Mole di
Panettoni” presenta una grande novita: il primo sito e-commerce dedicato
esclusivamente al panettone dei migliori artigiani del lievito madre, simbolo dolciario
della pasticceria di eccellenza italiana, dove il pubblico potra trovare una selezione
davvero unica di prodotti.

In occasione del Natale 2020, sul sito sara disponibile per il pubblico nazionale e
internazionale un'accuratissima selezione di piccole produzioni artigianali e grandi

lievitati premiati, di capaci, intraprendenti, tenaci e creativi professionisti del settore della
pasticceria che utilizzano solo lievito madre e ingredienti naturali.

Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un punto di riferimento per chi
cerca i prodotti dei migliori pasticceri italiani. Non solo un e-commerce natalizio: €
precisa intenzione dell'organizzazione puntare a destagionalizzare sempre di pit un
prodotto come il panettone, approfittando dell'enorme creativita di chi lo produce e delle
tantissime varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e che
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permettono di gustare il panettone 365 giorni I'anno. Durante il 2020 saranno per questo
in programma alcuni eventi primaverili ed estivi dedicati alla colomba, al panettone
salato e all'aperitivo, al panettone estivo con il gelato nei luoghi di villeggiatura.

Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di contagio, data
la situazione sanitaria dovuta alla pandemia da COVID-19, quest'anno Una Mole di
Panettoni prevede la sola attivita di concorso.

Nell'ottica di dare continuita a un evento di successo, anche quest’anno lI'appuntamento
con Una Mole di Panettoni si terra all’Hotel Principi di Piemonte di Torino, dove sabato 28
novembre si riunira una giuria di esperti del settore, per decretare i migliori panettoni
dell'anno.

Inoltre, quest’anno a far parte della giuria si unira un componente del pubblico in qualita
di giurato popolare, grazie a un‘attivita social dedicata al progetto. Verra infatti chiesto al
pubblico di scegliere, tra le foto dei panettoni in concorso pubblicate sulla pagina
Facebook dell'evento, quella che pil stuzzica la loro golosita, e di ripostarla
accompagnata dall’hashtag #unamoledipanettoni. Il repost che ricevera piu like si
guadagnera il diritto di partecipare alla giuria tecnica che si riunira il 28 novembre e che
assaggera tutti i panettoni in gara. Lannuncio da parte della giuria dei risultati del
concorso e la premiazione dei vincitori saranno trasmessi in diretta Facebook sulla
pagina dell'evento per il pubblico degli appassionati.

Come ogni anno, i pasticceri di tutta Italia potranno presentare al concorso i loro
panettoni, gareggiando in quattro categorie distinte:

Miglior panettone tradizionale scuola milanese (senza glassa)
Miglior panettone tradizionale scuola piemontese (basso con glassa)
Miglior panettone creativo

Miglior panettone salato

Per accedere al concorso i pasticceri devono firmare una rigorosa lettera di impegno sui
metodi di lavorazione dei loro panettoni: sono ammessi al concorso solo ed
esclusivamente lievitati prodotti con lievito madre e non sono ammessi panettoni
contenenti mono e di gliceridi, conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi che non
siano naturali.
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Una Mole di Panettoni

Presenta il primo e piu fornito sito di e-commerce dedicato al panettone dei migliori

artigiani italiani del lievito madre
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Quest’anno la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una Mole di
Panettoni” presenta una grande novita: il primo sito e-commerce dedicato esclusivamente
al panettone dei migliori artigiani del lievito madre, simbolo dolciario della pasticceria di
eccellenza italiana, dove il pubblico potra trovare una selezione davvero unica di prodotti.
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In occasione del Natale 2020, sul sito http://www.unamoledipanettoni.com/ sara

disponibile per il pubblico nazionale e internazionale un’accuratissima selezione di piccole
produzioni artigianali e grandi lievitati premiati, di capaci, intraprendenti, tenaci e creativi
professionisti del settore della pasticceria che utilizzano solo lievito madre e ingredienti

naturali.

Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un punto di riferimento per chi
cerca i prodotti dei migliori pasticceri italiani. Non solo un e-commerce natalizio: & precisa
intenzione dell’organizzazione puntare a destagionalizzare sempre di piu un prodotto
come il panettone, approfittando dell’enorme creativita di chi lo produce e delle tantissime
varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e che permettono di
gustare il panettone 365 giorni 'anno. Durante il 2020 saranno per questo in programma

alcuni eventi primaverili ed estivi dedicati alla colomba, al panettone salato e all’aperitivo,

al panettone estivo con il gelato nei luoghi di villeggiatura.

Una Mole di Panettoni 2020: il concorso
Nell’'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di contagio, data

la situazione sanitaria dovuta alla pandemia da COVID-19, quest’anno Una Mole di

Panettoni prevede la sola attivita di concorso.
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Nell’ottica di dare continuita a un evento di successo, anche quest’anno I'appuntamento
con Una Mole di Panettoni si terra all’Hotel Principi di Piemonte di Torino, dove sabato 28
novembre si riunira una giuria di esperti del settore, per decretare i migliori panettoni
dell’anno.

Inoltre, quest’anno a far parte della giuria si unira un componente del pubblico in qualita di
giurato popolare, grazie a un’attivita social dedicata al progetto. Verra infatti chiesto al
pubblico di scegliere, tra le foto dei panettoni in concorso pubblicate sulla pagina
Facebook dell’evento, quella che piu stuzzica la loro golosita, e di ripostarla
accompagnata dal’hashtag #unamoledipanettoni. Il repost che ricevera piu like si
guadagnera il diritto di partecipare alla giuria tecnica che si riunira il 28 novembre e che
assaggera tutti i panettoni in gara. L'annuncio da parte della giuria dei risultati del
concorso e la premiazione dei vincitori saranno trasmessi in diretta Facebook sulla pagina

dell’evento per il pubblico degli appassionati.

Come ogni anno, i pasticceri di tutta Italia potranno presentare al concorso i loro
panettoni, gareggiando in quattro categorie distinte:

Miglior panettone tradizionale scuola milanese (senza glassa)

Miglior panettone tradizionale scuola piemontese (basso con glassa)

Miglior panettone creativo

Miglior panettone salato

Per accedere al concorso i pasticceri devono firmare una rigorosa lettera di impegno sui
metodi di lavorazione dei loro panettoni: sono ammessi al concorso solo ed
esclusivamente lievitati prodotti con lievito madre e non sono ammessi panettoni
contenenti mono e di gliceridi, conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi che non

siano naturali.
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Una Mole di Panettoni: la storia

Ideato e organizzato dall‘agenzia di eventi Dettagli, Una Mole di Panettoni ha celebrato la
sua prima edizione nelle sale di Palazzo Cavour nel dicembre 2012 con la partecipazione
di 5000 visitatori. La seconda e terza edizione si sono svolte nelle sale storiche del Museo
del Risorgimento Italiano a Palazzo Carignano, mentre le edizioni successive si sono
svolte nelle sale dell’Hotel Principi di Piemonte con la partecipazione di quaranta artigiani
pasticceri provenienti da tutta Italia e di dodici mila visitatori.

Nato sicuramente a Milano piu di 500 anni fa e diventato famoso in tutto il mondo, il
panettone & un prodotto davvero unico, tra i pochi che ancora conservano lI'antico metodo
di lievitazione naturale. Una tradizione che, pero, si rinnova. Infatti, negli ultimi venti anni,
sono state proposte numerose variazioni: liscio, farcito, con o senza glassa, ripieno di
crema, cioccolato o gelato, con o senza uvetta o frutta candita. La costante &€ sempre
'amore che gli Italiani hanno per questo dolce, immancabile su ogni tavola delle feste

natalizie.
Dettaglieventi organizza e promuove eventi pubblici e privati di alto profilo in location

eleganti e di grande fascino. Dettagli esordisce a Torino nel novembre 2010 con la Prima
Edizione di Principi d’Eccellenza “esclusivamentemaschile”, e da allora realizza
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appuntamenti di grande successo: oltre a Una Mole di Panettoni, anche Una Mole di Olio,
Una Mole di Colombe e Cioccolato, Una Mole di Pane e tante altre manifestazioni legate
soprattutto al mondo dell’enogastronomia.

Redazione Centrale TdG

Testata giornalistica registrata Tribunale di Torino n. 5849 del 26.03.05 - pagine elettroniche
allegate alla rivista Il Pinzimonio Piacere Torino - Dir. Resp. Roberto Rabachino Editore
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Una Mole di Panettoni 2020, uno degli appuntamenti golosi piu attesi del periodo natalizio che porta nel capoluogo piemontese alcuni dei
migliori panettoni artigianali d’Italia, quest’anno, per ovvie ragioni, non ci potra svolgersi regolarmente. Niente paura pero, per gli appassionati
del dolce piu apprezzato del Natale ’evento ha deciso di trasferirsi on-line inaugurando il primo e pill fornito sito di e-commerce dedicato al
Panettone, uno dei simboli della pasticceria italiana.

HNeErLoocnie
|

In occasione del Natale 2020, sul nuovo sito di Una Mole di Panettoni sara disponibile per il pubblico nazionale e internazionale un’accuratissima
selezione di piccole produzioni artigianali e grandi lievitati premiati, di capaci, intraprendenti, tenaci e creativi professionisti del settore della
pasticceria che utilizzano solo lievito madre e ingredienti naturali.

Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un punto di riferimento per chi cerca i prodotti dei migliori pasticceri italiani. Non solo
un e-commerce natalizio: € precisa intenzione dell’organizzazione puntare a destagionalizzare sempre di pill un prodotto come il panettone,
approfittando dell’enorme creativita di chi lo produce e delle tantissime varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e che
permettono di gustare il panettone 365 giorni I’anno. Durante il 2020 saranno per questo in programma alcuni eventi primaverili ed estivi
dedicati alla colomba, al panettone salato e all’aperitivo, al panettone estivo con il gelato nei luoghi di villeggiatura.

In continuita con le edizioni degli anni precedenti, sabato 28 novembre all’Hotel Principi di Piemonte di Torino si riunira una giuria di
esperti del settore, per decretare i migliori panettoni dell’anno. Saranno premiate quattro categorie: Miglior panettone tradizionale scuola
milanese (senza glassa); Miglior panettone tradizionale scuola piemontese (basso con glassa); Miglior panettone creativo; Miglior panettone
salato.

Inoltre, quest’anno a far parte della giuria si unira un componente del pubblico in qualita di giurato popolare, grazie a un’attivita social dedicata al
progetto. Verra infatti chiesto al pubblico di scegliere, tra le foto dei panettoni in concorso pubblicate sulla pagina Facebook dell’evento, quella
che piu stuzzica la loro golosita, e di ripostarla accompagnata dall’hashtag #unamoledipanettoni. Il repost che ricevera piu like si guadagnera il
diritto di partecipare alla giuria tecnica che si riunira il 28 novembre e che assaggera tutti i panettoni in gara. L annuncio da parte della giuria dei
risultati del concorso e la premiazione dei vincitori saranno trasmessi in diretta Facebook sulla pagina dell’evento per il pubblico degli
appassionati.

Insomma, gli eventi all’ombra della Mole vogliono resistere e si ingegnano per proporre al proprio pubblico prodotti ed esperienze. Se volete
sostenerli, date un’occhiata al sito ufficiale di Una Mole di Panettoni

Pubblicato il 7 Novembre 2020

Non perdere:
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Il primo e-commerce di Panettoni artigianali nasce a Torino

Quest'anno la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una Mole di
Panettoni” presenta una grande novita: il primo sito e-commerce dedicato
esclusivamente al panettone dei migliori artigiani del lievito madre, simbolo
dolciario della pasticceria di eccellenza italiana, dove il pubblico potra trovare una
selezione davvero unica di prodotti.

In occasione del Natale 2020, sul sito http://www.unamoledipanettoni.com/
(http://www.unamoledipanettoni.com/) sara disponibile per il pubblico nazionale e
internazionale un'accuratissima selezione di piccole produzioni artigianali e grandi
lievitati premiati, di capaci, intraprendenti, tenaci e creativi professionisti del settore
della pasticceria che utilizzano solo lievito madre e ingredienti naturali.

Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un punto di riferimento per
chi cerca i prodotti dei migliori pasticceri italiani. Non solo un e-commerce natalizio: &
precisa intenzione dell'organizzazione puntare a destagionalizzare sempre di piu un
prodotto come il panettone, approfittando dell'enorme creativita di chi lo produce e
delle tantissime varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e
che permettono di gustare il panettone 365 giorni I'anno. Durante il 2020 saranno per
questo in programma alcuni eventi primaverili ed estivi dedicati alla colomba, al
panettone salato e all'aperitivo, al panettone estivo con il gelato nei luoghi di
villeggiatura.

https://www.menuaporter.net/blog/details/528
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Una Mole di Panettoni 2020: il concorso (https://www.distillerieberta.it/it)

Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di contagio,
data la situazione sanitaria dovuta alla pandemia da COVID-19, quest'anno Una Mole
di Panettoni prevede la sola attivita di concorso.

Nell'ottica di dare continuita a un evento di successo, anche quest'anno
I'appuntamento con Una Mole di Panettoni si terra all'Hotel Principi di Piemonte di
Torino, dove sabato 28 novembre si riunira una giuria di esperti del settore, per
decretare i migliori panettoni dell'anno.

(https://www.birrasanmichele.it/)

Inoltre, quest'anno a far parte della giuria si unira un componente del pubblico in

qualita di giurato popolare, grazie a un'attivita social dedicata al progetto. Verra infatti

chiesto al pubblico di scegliere, tra le foto dei panettoni in concorso pubblicate sulla

pagina Facebook dell'evento, quella che piu stuzzica la loro golosita, e di ripostarla

accompagnata dall'hashtag #unamoledipanettoni. Il repost che ricevera pil like si

guadagnera il diritto di partecipare alla giuria tecnica che si riunira il 28 novembre e 5@/ %
che assaggera tutti i panettoni in gara. L'annuncio da parte della giuria dei risultati del CIOCCOLATO TORING

concorso e la premiazione dei vincitori saranno trasmessi in diretta Facebook sulla
pagina dell'evento per il pubblico degli appassionati.

Come ogni anno, i pasticceri di tutta ltalia potranno presentare al concorso i loro
panettoni, gareggiando in quattro categorie distinte:

Miglior panettone tradizionale scuola milanese (senza glassa) (https://www laperiaditorino.it)
Miglior panettone tradizionale scuola piemontese (basso con glassa)

Miglior panettone creativo

Miglior panettone salato

Per accedere al concorso i pasticceri devono firmare una rigorosa lettera di impegno
sui metodi di lavorazione dei loro panettoni: sono ammessi al concorso solo ed
esclusivamente lievitati prodotti con lievito madre e non sono ammessi panettoni
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Torino celebra i migliori panettoni d’ltalia con Una Mole di Panettoni e le preview per il prossimo Natale

I1 Covid ha spento gli eventi per il 2020, ma non la voglia di dolcezza e di tradizione. Ogni anno a Torino si tiene, nel periodo p:

propongono alla giuria le proprie creazioni. Ovviamente quest’anno si terra in versione digitale.

I1 concorso premiera, come sempre, i migliori panettoni della scuola milanese (senza glassa), della scuola piemontese (con glasse
miglior panettone creativo e il miglior panettone salato.
L’appuntamento con Una Mole di Panettoni & previsto per sabato 28 novembre, in diretta streaming presso I’hotel Principi di Pi

dove la giuria di esperti si riunira per decretare i migliori panettoni dell’anno.
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diventare il pit fornito negozio di grandi lievitati, il fiore all’occhiello dell’artigianato italiano in materia di pasticceria e lievitai

d’eccellenza. Saranno disponibili per 'acquisto in tutto il paese, un negozio unico nel suo genere.

Panettone artigianale con gocce di cioccolato monorigine di Davide Appendino

Preparato con gocce di cioccolato monorigine Ecuador al 75%. Un impasto soffice, prodotto con lievito madre, lievitato naturalme

fasi di impasto consecutive. Si pud acquistare sul sito Davide Appendino_(https:/shop.davideappendino.it)

Panettone de gliAironi
Una bella collaborazione quella tra gliAironi e Galup, da un’idea di Gabriele Conte e Michele Perinotti, un panettone con prot
riso nero Penelope: al suo interno chicchi di riso nero candito e gocce di Nero, il primo sake italiano fatto con riso nero vercelles

gliAironi. Viene prodotto per gliAironi da Galup. Si potra acquistare nei temporary shop natalizi Regali da Favola di gliAironi;

Panettone puro design di Fabrizio Racca
Pasticciere torinese maestro nei dessert di design. Quello di Racca ¢ un panettone del tutto atipico e moderno nelle forme
con crema di ricotta, pere e cioccolato, senza canditi e uvette. Disponibile online sullo shop Fabrizio Racca

(https:/www.fabrizioracca.it) .

VideoBottega

Alberto Marchetti, conosciuto per il lavoro di artigiano del gelato, va oltre e inventa la VideoBottega dove sara possibile acquis
prodotti nella bottega virtuale grazie al collegamento in video chiamata con il negozio. Per Natale Marchetti ha creato PANET']
una bottega (con)temporanea dedicata al dolce della tradizione per eccellenza: una selezione di 20 panettoni artigianali,
da 10 tra i migliori maestri pasticcieri e lievitisti italiani, scelti con cura da Alberto Marchetti per soddisfare tutti i gusti
Per due mesi, dal 6 novembre e fino al 10 gennaio, PanettoNeh é il posto giusto per regalare (e regalarsi) un dolce artigiar

assolutamente speciale. Info sul sito Alberto Marchetti (https:/www.albertomarchetti.it) .

Nuvola di Ghigo
Tra le regine dei pandori, la ormai famosa Nuvola di Ghigo, apprezzata dai torinesi (ma non solo): un soffice lievitato ricoper
crema di burro e zucchero a velo e poi ricoperta da zucchero impalpabile. In vendita presso il negozio di via Po 52B. Meglio pre:

vanno a ruba.

Gran Piemonte di Albertengo
Il panettone Gran Piemonte di Albertengo, di Torre San Giorgio (Cn), panettone classico, prodotto con soli ingredienti local
Moscato dolce di Santo Stefano Belbo, la nocciola Tonda Gentile, il burro di panna da latte piemontese Inalpi, senza scorze di

agrumi. Shop online_(https:/www.albertengo.net) .

Cocchi

Il panettone al Vermouth Storico di Cocchi, antica azienda di Cocconato (At) famosa per i vini e per il suo vermouth, conos
tutto il mondo. Il panettone di Cocchi infatti & I'unico a essere prodotto con il Vermouth Storico, ed & creato in esclusiva per Coc
Albertengo. La particolarita di questo lievitato & nelle scorze d’arancia e limone candite al Vermouth Cocchi, poi decorato con gl

nocciole e mandorle. Sito internet Cocchi_(https:/www.cocchi.it) .

Atelier Reale dell’Antica Corona Reale
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Quest’anno il panettone di Gian Piero Vivalda sara disponibile in 6 versioni, di cui 2 (novita 2020) in edizione limitata di s
pezzi: il primo ai Frutti Rossi, creato con frutti canditi e semicanditi da Agrimontana in esclusiva per ’AtelieReale; il second:

Mandarino Candito dell’Antica Confetteria Romanengo, storica azienda ligure (esiste dal 1870) specializzata tra le altre attiv:

canditura di frutta, e nel mandarino in particolare. Info sul sito_(https:/www.anticacoronareale.it/ateliereale) .
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novembre 2020 -. Quest'anno la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “ Una Mole di
Panettoni ” presenta una grande novita: il primo sito e-commerce dedicato esclusivamente al panettone
dei migliori artigiani del lievito

madre, simbolo dolciario della pasticceria di eccellenza italiana, dove il pubblico potra trovare una
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selezione davvero unica di prodotti www.unamoledipanettoni.com , piccole produzioni artigianali e
grandi lievitati premiati, di capaci,intraprendenti, tenaci e creativi professionisti del settore

della pasticceria Quest'anno Una Mole di Panettoni 2020 prevede la sola attivita di concorso: il 28
novembre si riunira una giuria di esperti del settore, per decretare i migliori panettoni dell'anno. Inoltre,
quest'anno a far parte della giuria si unira un componente del pubblico in qualita di giurato popolare,
grazie a un'attivita social dedicata al progetto. Verra infatti chiesto al pubblico di scegliere.tra le foto dei
panettoni in concorso pubblicate sulla pagina Facebook dell'evento, quella che piu stuzzica la loro
golosita, e di ripostarla accompagnata dall'hashtag #unamoledipanettoni. 11

repost che ricevera piu like si guadagnera il diritto di partecipare alla giuria tecnica che si riunira il 28
novembre e che assaggera tutti i panettoni in gara. L'annuncio da parte della giuria dei risultati del
concorso e la premiazione dei vincitori saranno trasmessi in diretta Facebook sulla pagina dell'evento per
il pubblico degli appassionati.

ottobre 2020 - Arrivata alla sua quinta edizione
Varese Design Week si conferma evento

culturale internazionale aperto al mondo del design
nelle sue piu diverse declinazioni e interpretazioni,
ispirato ad un’unica vision: la valorizzazione della
bellezza attraverso la “contaminazione” dell’intero
tessuto urbano, commerciale e imprenditoriale.

La VDW diventa cosi un’esclusiva occasione di
visibilita per la citta e il territorio che la ospita, come
immaginato e auspicato fin dagli esordi nel 2016
dalle sue fondatrici. Il team al femminile composto
dall’interior designer Silvana Barbato, la giornalista
Silvia Giacometti, I’architetto Laura Sangiorgi e il
direttore responsabile della rivista Living Is Life,
Nicoletta Romano, Presidente di Varese Design 21/24 OTTOBRE 2020
Weck.. o )

La settimana varesina del design da Que anni ¢ LABYRINTH_S® EDIZIONE_VOW
entrata ufficialmente a far parte del circuito nazionale

delle Design.Week insieme a Venezia, Matera, L A A R E S E

Palermo, Udine.

Fil rouge dell’edizione 2020 sara il labirinto. CHE NON

LABYRINTH, un tema di fascino, per il suo
leggendario segno grafico e per la sua simbologia: la TI AS P ETTI
ricerca di un percorso che dal caos conduce alla
perfezione, come nell’iter di ricerca e sviluppo di un
progetto di design. e e MR AN ]
"I1 2020 e 1l Labirinto, una connessione che nessuno

avrebbe mai immaginato. Quello che per noi rappresentava il tema di questa nuova edizione, si ¢
trasformato in un dato reale: ci siamo trovati tutti ad affrontare un percorso labirintico in una sfida
trasversale per la quale non ¢ semplice trovare la soluzione." (Il Team)

E’ nella criticita di questo contesto che la Varese Design Week ha scelto di proporsi in una versione
phygital con un programma declinato tra eventi in presenza e appuntamenti digitali.

VDW?20 conferma anche quest'anno la presenza in citta attraverso I'esperienza dell'esposizione diffusa,
affiancandola ad approfondimenti, speech e interviste online, con ospiti internazionali dal mondo del

v e wesd e | reaet ksl iwes ko
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design, dell’architettura, dell’arte, della filosofia,dello sport e del giornalismo.Come nelle precedenti
edizioni il progetto della VDW prende forma grazie alle sinergie tra imprenditoria, manifattura artigiana,
designer, associazioni e location. Il programma degli eventi su www.varesedesignweek-va.it Gli
accessi agli eventi fisici sono liberi fino ad esaurimento posti disponibili, secondo disposizioni
previste causa Covid.

MICAM SI PREPARA ALI’EDIZIONE DI SETTEMBRE

NEW
maggio 2020 - MICAM Milano, il pin ~ NMICAM
importante Salone internazionale del = %, 4™ €& e

S

settore calzaturiero comincia il suo
cammino verso la prossima edizione, p;(, FALL 2020

in programma dal 20 al 23 2020 [ las Vegas, Nevada
settembre a Fiera Milano Rho, per &
affermarsi come momento di rilancio per '},‘ ’
le imprese del settore, dopo 1 mesi

compless% che stanno caratterizzando e R o8
I’economia mondiale. M

Mentre la manifestazione sta lavorando » ‘

per offrire alle aziende italiane e i R
internazionali una vera e qualificata ' &

occasione di riscatto dal difficile periodo .. "; u
attraversato da tutti i comparti del T :

settore durante I’emergenza sanitaria,
prosegue il viaggio creativo che
caratterizza I’'immagine di MICAM nel
2020.

Cost, il secondo capitolo della collana
#micamtales, dedicato quest’anno a
MICAM in Wonderland, diventa anche il
segno che la manifestazione non si ferma
e che ¢ determinata a portare al mercato
importanti occasioni di business e
scambio.

L’immagine di settembre vede
nuovamente la protagonista della fiaba,
gia introdotta a febbraio,al centro di una
serie di bizzarre vicende ambientate
all’interno di un giardino incantato: un
the bevuto in compagnia di un coniglio bianco, una festa mal riuscita nonostante i fervidi preparativi,o un
bizzarro esperimento di dipingere di rosso delle rose bianche.

Anche la campagna di settembre, la cui direzione creativa ¢ stata affidata a MM Company con
I’accounting di Laureri Associates, si compone di fotografie scattate da Fabrizio Scarpa e di un set di tre
brevi short-film, diretti da Daniele Scarpa, che utilizzano I’ironia come leitmotiv della narrazione.

Nelle prossime settimane la manifestazione confermera le altre novita in programma per I’edizione di
settembre, pensate per supportare il settore, mentre in questi mesi difficili Assocalzaturifici non ha mai
smesso di ascoltare e supportare le aziende calzaturiere italiane.

L’appuntamento ¢ dunque nel Wonder Garden di MICAM Milano 90, dove operatori e aziende potranno
guardare con consapevolezza alle nuove sfide del mercato, pronti a rinnovarlo e farlo crescere insieme.

infouthemicam.co
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milano.themicam.com
#micam #micamtales #strongertogether

THE COLOURING BOOK dal 13 marzo 2020 un progetto di Milano Art Guide
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marzo 2020 - 131 artisti italiani hanno risposto in meno di 24 ore all’invito della piattaforma digitale
Milano Art Guide: creare un disegno in bianco e nero da scaricare e colorare!

In un momento storico per noi senza precedenti, in cui si susseguono quotidianamente misure sempre pil
restrittive per arginare la diffusione del virus Covid-19, I’'unico dovere — nonché scelta coraggiosa e
responsabile — a cui ognuno di noi ¢ chiamato a rispondere ¢ quello di rimanere in casa. Per questo, per
rendere piu leggero e piacevole questo tempo sospeso, Rossella Farinotti e Gianmaria Biancuzzi hanno
coinvolto artisti contemporanei di diverse generazioni per realizzare The Colouring Book, un album
virtuale che tutti, da casa, possono sfogliare e scaricare su smartphone o tablet, oppure stampare su
semplici fogli A4 e colorare, da soli o con chiunque condivida con noi la permanenza in casa, siano
figli annoiati, nonni, genitori o coinquilini. Gli artisti, con la loro consueta generosita amplificata dalla
situazione attuale, mettono a disposizione la loro creativita, regalandoci un modo intelligente per
trascorrere qualche ora con allegria.

The Colouring Book ¢ un album da colorare che si compone giorno dopo giorno, collezionando 1 disegni
che la piattaforma Milano Art Guide mettera online regolarmente nel sito web www.milanoartguide.com .
I disegni potranno essere scaricati su tutti i device, stampati, colorati e liberamente condivisi sui social
network, taggando il nome dell’artista e @milanoartguide.

Il progetto ¢ totalmente no profit ed € promosso in collaborazione con Lara Facco P&C.
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Panettone: i migliori e-commerce per
comprarlo online

I migliori siti per comprare il panettone artigianale online: e-commerce che aggregano ottimi produttori,
permettendoci di acquistare da una selezione di lievitati diversi. Il nostro confronto.

[

di GIOVANNI PUGLISI f L4
(HTTPS://WWW.DISSAPORE.COM/AUTHOR/GIOVANNI-

PUGLISI-2/) 20 Novembre 2020

Ogni anno, arrivato Novembre, un interrogativo esistenziale

coglie i gastrofanatici di tutta Italia; redattori di Dissapore
inclusi: “QUEST’ANNO, CHE PANETTONE COMPRO?!”. A questo
dilemma, che tanto delle nostre sinapsi assorbe, fa seguito
un’altra domanda: “... E DOVE, LO COMPRO?”. Per venirvi

incontro, dato che il duemilaventi e quello che ¢, e ci spinge ad
Leggi anche
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Panettone: i migliori siti per comprarlo online | Dissapore

uscire di casa il meno possibile, abbiamo deciso di preparare un
elenco dei migliori siti, ovvero degli e-commerce su cui
comprare il vostro panettone artigianale online.

Gelaterie d'Italia del Gambero Rosso 2020, ecco la
migliore offerta di oggi su amazon
(https://www.amazon.it/dp/8866412058tag=diss-article-
top-deep-textlink-21&linkCode=0si&th=1&psc=1)

Babbo Natale sara rosso
Bartolini e ve lo lo recapitera
comodamente davanti alla porta
di casa (anche perché il camino,
ormai, se non pochissimi
fortunati che invidiamo

fortemente, chi ce I’ha piu?).

Parliamo di e-commerce

aggregati, sia impresso sulla

pietra: se c’é una cosa positiva

che questo 2020 schifoso come il panettone da un’euro e venti
ha portato con sé, e lo shop online del piccolo artigiano; quasi
tutti oramai se ne sono dotati e non mancheremo di condividere
con voi la nostra selezione di singoli produttori italiani dai quali
acquistare. Se avete fretta, potete far riferimento alla nostra
classifica dei migliori panettoni artigianali di Natale 2019

(https://www.dissapore.com/spesa/panettoni-artigianali-
i-30-migliori-del-2019/).

PUBBLICITA

Questi e-commerce di panettoni, pero, sono un’altra cosa:
boutique online da cui attingere, tra molti produttori, che
talvolta aggregano specialita gastronomiche natalizie e grandi
lievitisti e spesso propongono artigiani che uno shop online non

https://www.dissapore.com/spesa/panettone-i-migliori-siti-per-comprarlo-online/
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Spesa “fuori dal Comune”: se la libertanon &

€ solo quella di spendere meno gﬁr -
(https://www.dissapore.com/spesa/spesa-
fuori-dal-comune-se-la-liberta-non-e-solo-
quella-di-spendere-meno/)

i i
(https:
fuori-c
solo-c

Ristoranti di Venezia a domicilio: 12 posti da
provare delivery M
(https://www.dissapore.com/ristoranti/cibo-

a-domicilio-venezia-ristoranti-e-negozi/) (http

a-do

Cilento: i 10 migliori caseifici per provare la m

mozzarella di bufala (e molto altro) i
(https://www.dissapore.com/spesa/caseifici- ';‘1'

del-cilento-i-migliori/) E, tlt'

ol-

Quarantena con bambini? Guida alla
sopravvivenza alimentare
(https://www.dissapore.com/spesa/quarantena-
con-bambini-guida-alla-sopravvivenza-
alimentare/)

(@0
Cibo online: i migliori e-commerce I -
gastronomici 1
(https://www.dissapore.com/spesa/cibo-

ine-i-migliori-e- - (https://
online-i-migliori-e-commerce o
gastronomici/) online-i-
gastron:
ru -y
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ce I’hanno, ci permettono di confrontare prezzi e magari
risparmiare qualcosina facendo un’ordine unico da produttori
diversi.

Abbiamo escluso le botteghe online con una proposta di
panettoni esigua, come ’enoteca Doyouwine
(https://www.doyouwine.com/), che si posiziona ormai come

riferimento assoluto per il panettone di Vincenzo Tiri, ma che
lavora perlopil su prenotazione.

Patti chiari, shopping sfrenato. Ecco i migliori e-commerce
per comprare panettoni (artigianali) online, tra “vecchie”
certezze e novita assolute di quest’anno, che abbiamo
confrontato per voi.

Dolceitaliano.it
Tl o | mooution [ moe 0 @ @
) s
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MANGIANE BERE FARE SCOPRIRE

In merito aifultimo ording ono stato ricontattato dollassistenza mi hanno detto che (| prodotto di mia scalta era in realtd non pl
disponiile. Mi hanno fotto uno proposto altermativo che potesse soddisfarmi Per fortuna cl sono nuscitl, | dolce (ottimo) & arrtvato nel
tempi indicot

R
Antonio 8.« Febbrowo 2020 - Cosenzo, oo
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PANETTONI E LIEVITATI

Orcing per  Mwiao Orescente v
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Dalla NASA a un grande ecommerce corale in rappresentanza dei
pasticcieri artigianali italiani: questo in due parole il percorso
dell’ingegnera aerospaziale Alessandra Negrotti, fondatrice
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insieme ad alcune colleghe dell’agenzia di consulenze DRG
Systems, nonché della sua “costola dolce”; Dolceitaliano.it.

Il sito si propone come “acceleratore” per artigiani dolcieri
sprovvisti di ecommerce proprio (o vetrina aggiuntiva per chi,
pur vendendo autonomamente on line, desideri fruire di un
canale extra): i prodotti, una volta acquistati, vengono
commissionati alle botteghe; e appena pronti spediti
immediatamente al cliente finale; senza passare per il

magazzino.

Il risultato € un’esperienza di shopping online facile e
gradevole, discretamente minimal ma dalle sensazioni calde,
strutturata sulla base di un sistema di categorie e filtri accurato
e intuitivo; che si traduce in prodotti consegnati a casa come
appena fatti.

Unico neo sul fronte della user experience e quello di pagine
prodotto forse troppo ricche di opzioni, che penalizzano
I’immediatezza di acquisto.

Lato panettoni, ’ampiezza e la varieta della scelta & davvero
molto nutrita, con una selezione che raccoglie opzioni
interessanti per ciascuna fascia di spesa; e include tra i
numerosi altri i lievitati di Angelo Grippa, Mauro Morandin,
Giancarlo De Rosa e Attilio Servi.

Il sito offre spedizioni in tutto il mondo in 24/72 ore: le spese
variano in base al produttore e per fasce di peso (da 0 a 4, da 4 a
8, da 8 a 14 ed oltre i 14 chili).

Su un totale di 6 prove d’acquisto effettuate, ci sembra
abbastanza sicuro affermare che, al netto di possibili eccezioni, i
costi di spedizione medi siano di 3,9 euro fino ad 8kg; e passino
in consegna gratuita una volta superata questa soglia.

Per via della scelta di logistica diretta si ha che, nel caso si
vogliano ordinare prodotti da diversi pasticcieri, questi saranno
inviati con spedizioni separate e non cumulabili, ognuna con un

proprio costo: il prezzo della freschezza...

Una Mole di panettoni
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UNA MOLE DI PANETTONI - SHOP

Il primo partale s-commarce dedicato Intarameante all'accelienza del grand) llevitati artigianall

STAY TUNED...
Pogine 7
Caostruzrone B

U'F COMPMERCE THE STAVI ASSETTANDO .

TRADIZIONALI TRADIZIONALI
MILANESI PIEMONTESI

Altra novita assoluta del 2020, é il debutto della bottega online
legata alla kermesse torinese “Una Mole di panettoni”.

La manifestazione, giunta all’ottava edizione, si terra il 28
Novembre presso I’hotel Principi di Piemonte di Torino: causa
Covid, quest’anno, sara mantenuta solo la parte di concorso; che
premiera un vincitore per ciascuna delle quattro categorie
considerate (panettone classico milanese, panettone con glassa
alla piemontese, panettone creativo, panettone salato). Non sara
allestita, invece, la mostra-mercato aperta al pubblico.
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A sopperire all’assenza di quest’ultima, ci pensa per ’appunto
I’e-commerce: attraverso il sito della manifestazione e infatti
possibile esplorare ed acquistare i panettoni in gara.

La prima schermata dello shop, francamente bruttino
nell’impostazione generale, offre un menu di preselezione, ove
sono rappresentate le quattro categorie di prodotto proposte (le
stesse considerate per il concorso).

Scegliendone una, si accede a tutti i prodotti presenti per la
specifica categoria: se si clicca su uno di questi, pero, si viene
reindirizzati non come ci si aspetterebbe a una pagina-prodotto
con i dettagli relativi all’item selezionato, ma verso un URL
dove sono presenti tutti i panettoni dello stesso produttore.

Non sono presenti, invece, pagine prodotto individuali; col
risultato che il sito finisca in alcuni casi per rivelarsi avaro di
dettagli specifici sui panettoni da acquistare: questi ultimi
quindi, a meno che non si conoscano gia, andranno comprati,
sostanzialmente, “alla cieca”.

Tra le nostre raccomandazioni, i lievitati creativi di De Vivo, i
panettoni classici del Panificio Ascolese e di Pasticceria
Memmolo, le varianti al cioccolato di Ischia Pane.

Le spese di spedizione sono fissate a 3,90 euro fino a 4kg di
peso, gratuite oltre i 4kg: questi costi e le relative soglie, pero,
sono da considerare separatamente per ciascun produttore (le
spese di spedizione vanno pagate separatamente per ciascun
artigiano da cui si ordina, panettoni ordinati da produttori
diversi non concorrono al raggiungimento della soglia di peso).

Cosaporto.it
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1DENTITA

THE AGGETTIVI

I1 leader italiano nel campo del delivery gourmet assume, in
occasione del Natale, una “forma ibrida” che lo trasforma
parzialmente in e-commerce: oltre ai panettoni delle pasticcerie
cittadine consegnati a domicilio, sono presenti su Cosaporto le
creazioni di alcuni tra i piu celebri lievitisti d’Italia; disponibili
per la spedizione su tutto il territorio nazionale —
indipendentemente dalla posizione da cui viene effettuato

Pordine.

La selezione di panettoni, battezzata con forse giustificata
immodestia “i migliori panettoni d’Italia”, riunisce alcuni dei
top player indiscussi della scena dei lievitati festivi italiani:
Iginio Massari, Vincenzo Tiri, Crosta, Forno Brisa, Pasticceria
Martesana, Davide Longoni, Gabriele Bonci e via hypeggiando.

L’esperienza d’acquisto é essenziale e trasuda lusso, come
consuetudine per la piattaforma. Le spese di spedizione sono
pari a 7,90€, e gratuite oltre i 69€ di spesa.

Drogheria Pedrelli

E d IIIq pore (https://www.dissapore.com/)

RISTORANTI (HTTPS://WWW.DISSAPORE.COM/CATEGORIA/RISTORANTI/)

I piu letti
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CERCA NEL SITO... I
spcblons graniRe sa 180C | Servialocllnti 05428380 | ikl o xagicia Pizza fatta in casa: 8 errori che facciamo
Drogheria Pedrelli —— 3] @ spesso 4
RS — - 1 (https://www.dissapore.com/cucina/pizza- (ht;
Vini ~ Bire Distillati ~ SoftDrink ~ SalumieFormaggi - Speciolitd e Prodotti Tipici ~ ideeRegalo fatta-in-casa-5-errori-che-facciamo- fatt
spesso/)
woms | spe

Risultati di ricerca per: ‘panettone

Come condire la pizza: 10 alternative alla i

Filtra per Faploda A tirannia di mozzarella e pomodoro
2 ) ; )
(https://www.dissapore.com/cucina/pizza- h
+ Categoria fatta-in-casa-10-condimenti-irresistibili/) i tt
- att
+ Formato
+ Produttore 5

o MR Wy
- 9,";‘, - Polenta: 5 errori da non fare
- = Ve . .
3 (https://www.dissapore.com/cucina/polenta- '
- 5-errori-da-non-fare/) (
CAFFAREL DOMORI FIASCONARO
Sal de Riso al Maximus Panettone !
Cloccolato Tradizionale
2250€
3500 90,00 €

15 alternative alla solita cioccolata calda in tazze
4 (https://www.dissapore.com/cucina/cioccolata
calda-in-tazza-alternative/)

HASCONARD FIRSCONARD FASCONARG Lievito madre vs lievito di birra: contro i
Panettone al Vi al all .

Vecchio Sampen Dolce & Doice e Gabbana Dojce 6 Gabbana razzisti del cubetto compresso

Outbana 35,00€ 3500€ 5 (https://www.dissapore.com/cucina/lievito-
4800 €

madre-vs-lievito-di-birra-contro-i-razzisti-
del-cubetto-compresso/) '
de
Di questa storica drogheria parmense particolarmente attiva sul

versante digitale vi avevamo gia parlato

(https://www.dissapore.com/spesa/cibo-online-i-

migliori-e-commerce-gastronomici/), pertanto vi

rimandiamo all’articolo originale per tutte le considerazioni
riguardanti esperienza utente, spese di spedizione e peculiarita
dell’ecommerce.

Concentriamoci invece sulla selezione di panettoni proposti: si
tratta di un’offerta trasversale, non ampissima ma adatta a
tutte le esigenze, che spazia dai Panbriaco di Bonci alle
produzioni di grande scala targate Fiasconaro, dalle proposte
cilentane di Sal De Riso fino all’oggetto del desiderio in scatola
blu e oro che é il panettone tradizionale di Tiri.

Sapori dei Sassi
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Anche la creatura di Angela Bottarini e Giuseppe Carlucci,

specializzata in eccellenze lucane e del Meridione in genere, e
presente nella nostra analisi sulle migliori gastronomie

online (https://www.dissapore.com/spesa/cibo-online-i-

migliori-e-commerce-gastronomici/): per saperne di pit sul

sito e sulle modalita d’acquisto e spedizione fate riferimento a
quella.

Fronte panettoni, la selezione di Sapori dei Sassi si concentra su
un focus che parte dall’orgoglio potentino Vincenzo Tiri, la cui
presenza riveste in questo caso un significato se possibile piu
rilevante che in qualsiasi altro, e tocca il campano De Vivo, il
siciliano Fiasconaro e — unica puntata al di fuori del Sud Italia —
le creazioni valdostane di Mauro Morandin.
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Gelaterie d'Italia del Gambero Rosso 2020, ecco la
migliore offerta di oggi su amazon
(https://www.amazon.it/dp/8866412058?tag=diss-article-
bottom-deep-textlink-21&linkCode=0si&th=1&psc=1)

PANETTONE (HTTPS://WWW.DISSAPORE.COM/TAG/PANETTONE/)

PANETTONE ARTIGIANALE
(HTTPS://WWW.DISSAPORE.COM/TAG/PANETTONE-ARTIGIANALE/)

POTREBBE INTERESSARTI

CASSA DEPOSITI E PRESTITL
DA 170 ANNI, DALL'ITALIA PER L'ITALIA.
OGGI PIU CHE MAL

Sponsor Sponsor 00:07

ESCLUSIVA VODAFONE CASSA DEPOSITI E PRESTITI JAGUAR E-PACE

Passa a FIBRA a 29,90€ + 12 mesi di Scopri tutte le soluzioni di CDP e la Jaguar E-PACE a € 395" al mese per 36

AMAZON PRIME con PRIME VIDEO gamma dei Buoni Fruttiferi su cdp.it mesi e 45.000 km. Scopri di piu.

inclusi (http://jaguarform.portalejlr.it/url-builder/ub.aspx?
(https://r1- ¢c=4378&utm_source=0Outbrain&utm_medium=Native&utm_c

usc1.zemanta.com/rp/uisobgjshiio/b1_outbrainrtb/3068810/28438034/DVP3HFK6YIPT5VXHUDDDIMTEQOPAGXYNBNG64RWKN2CYFNYSTTQKRRUEYHN5SRGBU45AQE
cnsnt=CO9IfFEWO9IhDMB7D1BITBACsAP_AAH_AAAAAHFNf_X_fb3_j-
_59_9t0eY1f9_7_v20zjgeds-
8Nyd_X_L8X4mM7vB36pg4KuR4EU3LBAQAIHOHCTUmMwGIKVaTPsbk2Mr7NKJ7PEinMbe2dYGH9_n9XTuZKY79.s  z -
_v__7_f r-3_3_vp9V---wOJAJMNS-

AizEscCSaNKoUQIQriQBAEAFFCMLRNYQErgp2VwEfol GACA1ARgRAgXBRiyCAAAAAJKIgJADWQCIAIAQAAGBUGIQAEaAILACQMAGAFANCWAIGCECQgyOCo5TAgIkWig

Sponsor Sponsor
LIDL E PER TE TIM
I tuoi alleati in cucina Trasforma la tua attivita online e rimani sempre aperto, da soli
(https://r1- 5€.
usc1.zemanta.com/rp/uinkryn1f474/b1_outbrainrtb/3751120/30334710/FMZL54TMH2SBPLZZRX5QWICQYEW24HQ8HY¥NCPYVURSAJVDMFGYGGIUP3TNFYK3QSD
cnsnt=CO9IfEWO9IhDMB7D1BITBACsAP_AAH_AAAAAHFNf_X_fb3_j- usc1.zemanta.com/rp/u1cc4j0907pc/b1_outbrainrtb/3796337/29879318/FMLINY4JU74
_59_9t0eY1f9_7_v20zjgeds- cnsnt=CO9IfEWO9IhDMB7D1BITBACSAP_AAH_AAAAAHFNf_X_fb3_j-
8Nyd_X_L8X4mM7vB36pq4KuR4Eu3LBAQAIHOHcTUmMw6IKVaTPsbk2Mr7NKJ7PEinMbe2dYGH9_n9XTuZK\5P %0e Y21 f9- 7_v20zjgeds-
_v__7_f r-3_3_vp9V---wOJAJMNS- 8Nyd_X_L8X4mM7vB36pg4KuR4EU3LBAQdIHOHcTUmMw6EIkVgTPsbk2Mr7NKJ7PEInMI

AizEscCSaNKoUQIQriQBAEAFFCMLRNYQErgp2VwEfol GACA1ARgRAGXBRiyCAAAAAJKIgJADWQCIAIAQAAGTBH G AESpIMAC RBINGARNSCWAIgCECQgyOCo5TAgIkWig
AizEscCSaNKoUQIQriQBAEAFFCMLRNYQErgp2VwEfol GACATARGRAGXBRiyCAAAAA,
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TORINOTODAY

Una Mole di Panettoni 2020 presenta il suo e-
commerce

Hotel Principe di Piemonte

Indirizzo non disponibile

Dal 28/11/2020 al 28/11/2020

Orario non disponibile
Prezzo non disponibile

Sito web

unamoledipanettoni.com

Tema
Natale

Redazione
08 novembre 2020 18:30

uest'anno la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una Mole di Panettoni” presenta una grande novita: il primo
sito e-commerce dedicato esclusivamente al panettone dei migliori artigiani del lievito madre, simbolo dolciario della pasticceria
di eccellenza italiana, dove il pubblico potra trovare una selezione davvero unica di prodotti.
In occasione del Natale 2020, sul sito https://www.unamoledipanettoni.com/ sara disponibile per il pubblico nazionale e internazionale
un'accuratissima selezione di piccole produzioni artigianali e grandi lievitati premiati, di capaci, intraprendenti, tenaci e creativi
professionisti del settore della pasticceria che
utilizzano solo lievito madre e ingredienti naturali.

Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un punto di riferimento per chi cerca i prodotti dei migliori pasticceri italiani. Non
solo un e-commerce natalizio: ¢ precisa intenzione dell'organizzazione puntare a destagionalizzare sempre di pit un prodotto come il
panettone, approfittando dell'enorme creativita di chi lo produce e delle tantissime

varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e che permettono di gustare il panettone 365 giorni l'anno. Durante il
2020 saranno per questo in programma alcuni eventi primaverili ed estivi dedicati alla colomba, al panettone salato e all'aperitivo, al
panettone estivo con il gelatonei luoghi di villeggiatura.

Una Mole di Panettoni 2020: il concorso

Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di contagio, data la situazione sanitaria dovuta alla pandemia da
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covid-19, quest'anno Una Mole di Panettoni prevede la sola attivita di concorso. Nell'ottica di dare continuita a un evento di successo,
anche quest'anno I'appuntamento con Una Mole di Panettoni si terra all'Hotel Principi di Piemonte di Torino, dove sabato 28 novembre si
riunira una giuria di esperti del settore, per decretare i migliori panettoni dell'anno. Inoltre, quest'anno a far parte della giuria si unira un
componente del pubblico in qualita di giurato popolare, grazie a un'attivita social dedicata al progetto. Verra infatti chiesto al pubblico di
scegliere, tra le foto dei panettoni in concorso pubblicate sulla pagina Facebook dell'evento, quella che piu stuzzica la loro golosita, ¢ di
ripostarla accompagnata dall'hashtag #unamoledipanettoni. Il repost che ricevera piu like si guadagnera il diritto di partecipare alla giuria
tecnica che si riunira il 28 novembre e che assaggera tutti i panettoni in gara.

L'annuncio da parte della giuria dei risultati del concorso e la premiazione dei vincitori saranno trasmessi in diretta Facebook sulla pagina
dell'evento per il pubblico degli appassionati. Come ogni anno, i pasticceri di tutta Italia potranno presentare al concorso i loro panettoni,
gareggiando in quattro categorie distinte:

Miglior panettone tradizionale scuola milanese (senza glassa)
Miglior panettone tradizionale scuola piemontese (basso con glassa)
Miglior panettone creativo

Miglior panettone salato

Per accedere al concorso i pasticceri devono firmare una rigorosa lettera di impegno sui metodi di lavorazione dei loro panettoni: sono
ammessi al concorso solo ed esclusivamente lievitati prodotti con lievito madre e non sono ammessi panettoni contenenti mono e di
gliceridi, conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi che non siano naturali.

La storia

Una Mole di Panettoni: la storia Ideato e organizzato dall‘agenzia di eventi Dettagli, Una Mole di Panettoni hacelebrato la sua prima
edizione nelle sale di Palazzo Cavour nel dicembre 2012 con la partecipazione di 5000 visitatori. La seconda ¢ terza edizione si sono svolte
nelle sale storiche del Museo del Risorgimento Italiano a Palazzo Carignano, mentre le edizioni successive si sono svolte nelle sale
dell’Hotel Principi di Piemonte con la partecipazione di quaranta artigiani pasticceri provenienti da tutta Italia e di dodici mila visitatori.

Nato sicuramente a Milano piu di 500 anni fa e diventato famoso in tutto il mondo, il panettone ¢ un prodotto davvero unico, tra i pochi che
ancora conservano 1’antico metodo di lievitazione naturale. Una tradizione che, pero, si rinnova. Infatti, negli ultimi venti anni, sono state
proposte numerose variazioni: liscio, farcito, con o senza glassa, ripieno di crema, cioccolato o gelato, con o senza uvetta o frutta candita.
La costante ¢ sempre I'amore che gli Italiani hanno per questo dolce, immancabile su ogni tavola delle feste natalizie.

Dettaglieventi organizza e promuove eventi pubblici e privati di alto profilo in location eleganti e di grande fascino. Dettagli esordisce a
Torino nel novembre 2010 con la Prima Edizione di Principi d’Eccellenza “esclusivamentemaschile”, e da allora realizza appuntamenti di
grande successo: oltre a Una Mole di Panettoni, anche Una Mole di Olio, Una Mole di Colombe e Cioccolato, Una Mole di Pane e tante
altre manifestazioni legate soprattutto al mondo dell'enogastronomia.

A proposito di Cibo e Vino, potrebbe interessarti

Una Mole di Panettoni 2020 presenta il suo e-commerce

28 novembre 2020

Hotel Principe di Piemonte

| piu visti
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Una Mole di Panettoni 2020 | all'hotel Principi di Piemonte Eventi a Torino 27/11/20, 09:14

Visite animate e gratuite a Palazzo Cisterna: il calendario del 2020

GRATIS

dal 18 gennaio al 19 dicembre 2020

Palazzo Cisterna

A piedi o in bici sul Sentiero Ritrovato: si parte da Chiusa San Michele

dal 4 maggio al 30 novembre 2020

Borgata Bennale

Ha riaperto Casa Lajolo: al via anche le visite guidate

dal 31 maggio al 31 dicembre 2020

Casa lajolo

Fase 2, la Palazzina di Caccia di Stupinigi riapre al pubblico

dal 26 maggio al 31 dicembre 2020

Palazzina di Caccia di Stupinigi

SPONSOR

Ecco alcune divertenti soluzioni per affrontare
I’isolamento e creare relazioni sociali

Potrebbe interessarti

ESCLUSIVA VODAFONE
Passa a FIBRA a 29,90€ e riceviun BUONO SHOPPING di 50
euro!
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Panificio Pagnani di Arcevia e Senigallia: continuita fra tradizione e innovazione - Senigallia Notizie

SN SenigalliaNotizie.it
Versione ottimizzata per la stampa

La tua sede
al CENTRO di SENIGALLIA,
spendendo meno di quello che pensi

Ehclicca e contattaci per scoprire comel

Panificio Pagnani di Arcevia e Senigallia;
continuita fra tradizione e innovazione

Per Natale regala a parenti e amici un gustosissimo cesto natalizio
personalizzabile

58 508 Letture  $B) ocommenti ) Vetrina Aziende

Consegna a domicilio
tramite corriere in 24/48 h
Per preventivi:
telefonare al 3386130185 (Carla)

"PANIFICIO
PAGNANI

Panificio Pagnani nasce nel 1927 in Arcevia
come forno comunale, dove le  famiglie
portavano a cuocere il pane che facevano in

casa.

Il padre di Carla, ha acquistato il panificio nel
1972 e da allora e proprieta della famiglia

Pagnani.
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Panificio Pagnani di Arcevia e Senigallia: continuita fra tradizione e innovazione - Senigallia Notizie 27/11/20, 09:15

Nel corso degli anni 2000 il Panificio Pagnani ha partecipato a “Una mole di panettone’, mostra e
concorso torinese sul panettone con lievito madre; mentre nel 2011 ha vinto il primo premio come
“Miglior dolce alle nocciole d'ltalia” a Cortemilia (CN) con la torta di nocciole alla crema gianduia

e marmellata d'arancia. Nei punti vendita & anche disponibile la versione con visciola.

- 4

csean Lo Topter ot Forio
o

Dal 2017 Panificio Pagnani collabora con Mondo Solidale, condividendo anche un negozio in via
Marchetti 42 a Senigallia. Il panificio utilizza inoltre le materia prime di Mondo Solidale, come il

cacao, luvetta, lo zucchero, varie spezie, per lelaborazione dei propri prodotti.

Tra quelli piu tipici di Panificio Pagnani menzioniamo il panettone artigianale realizzato con farina
tipo "1" e lievito madre (disponibile in vari gusti: classico, pere e cioccolato, albicocche, visciole,
cioccolato, zenzero e cioccolato ecc.); il torrone morbido alle nocciole, i biscotti, le torte; le
confetture; il cioccolato e la parte relativa allenoteca (che comprende un assortimento di passiti,

visciole, moscato, vini locali e bollicine).

Panificio Pagnani effettua servizio di consegne a domicilio tramite corriere in Italia e in Europa. Si

pud anche prenotare e ritirare nel punto vendita di Senigallia.
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Panificio Pagnani di Arcevia e Senigallia: continuita fra tradizione e innovazione - Senigallia Notizie

In occasione del periodo natalizio € possibile ordinare dei cesti di Natale personalizzandone il
contenuto, che prevede anche vin (tartufo, pasta, confetture di produzione propria, confetture

locali, sottaceti ecc..).

Panificio Pagnani snc
V.lo delle Carceri, 1

60011 Arcevia (AN)
Punti vendita:

Stuzzicando

pane vino & cioccolato Bakery since 1927
C.so Mazzini, 59

60011 ARCEVIA (AN)

Tel 0731 97165

Magie Bianche

Via Marchetti, 42
60019 Senigallia (AN)
Tel 071 7930107

Seguici su Facebook

www.facebook.com/PanificioPagnani/

Articolo Tags
Pubbliredazionale Arcevia biscotti dolci Foto notizie Natale pane

panettone panificio Panificio Pagnani prenotazione

torrone torta via Marchetti vini
Pubblicato Giovedi 26 novembre, 2020 alle ore 14:28
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MacKeeper
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ANCHE CON IL LOCKDOWN, NON PERDIAMOCI LA
DOLCEZZA DI UNA MOLE DI PANETTONI
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PANETTONI

TORINO - Anche se siamo ancora in zona rossa e in lockdown parziale non possiamo rinunciare proprio a tutto. E il caso dell'atteso appuntamento con la dolct
e la golosita dei piu buoni panettoni d’Italia che si sfidano a colpi di ingredienti speciali e creativita il 28 novembre a Torino.

Una Mole di Panettoni

Una Mole di Panettoni, evento torinese dedicato al lievitato artigianale, ci da dunque appuntamento sabato 28 novembre, in diretta Facebook
(https://www.facebook.com/unamoledipanettoni), per la partecipazione al concorso e la premiazione del miglior panettone delle feste natalizie del 2020. L
nona edizione della manifestazione quest'anno prevedra infatti la sola attivita di concorso.

Panettoni offresi, con una particolarita

Quest'anno l'offerta dei panettoni speciali avra una particolarita. Non potendo per ovvi motivi far degustare al pubblico i prodotti, I'evento si sdoppia in un‘inec
versione e-commerce online (http://www.unamoledipanettoni.com/) con una selezione di piccole produzioni artigianali e dolci d'autore. Questo spazio non vuc
essere un semplice shop natalizio, ma un vero e proprio contenitore di eccellenze gastronomiche di pasticceria, perché l'intenzione dell'organizzazione & punt:
destagionalizzare sempre di piu il panettone, approfittando della creativita dei pasticcieri da Nord a Sud.
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Miglior Panettone Tradizionale

Scuola Milanese
*

Miglior Panettone Tradizionale
Scuola Piemontese
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Una Mole di Panettoni a Torino e in diretta Facebook

Sostieni Torino Fan

Caro lettore, da settimane i giornalisti di Torino Fan lavorano senza
sosta per fornire aggiornamenti puntuali ed attendibili sulla emergenza
CoronaVirus. Se apprezzi il nostro lavoro, da sempre per te gratuito, ti chiediamo un piccolo contributo per supportarci in questo momento straordinario. Gre
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Cina. Per la prima volta il Papa parla della persecuzione degli uiguri.
< Replica, notizie infondate (https://citytorino.com/cina-per-la-prima-volta-
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Anche con il lockdown, non perdiamoci la dolcezza di Una Mole di Panettoni 16/12/20, 17:34
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EVENTI

Anche con il lockdown, non perdiamoci la
dolcezza di Una Mole di Panettoni

Torna l'appuntamento piu goloso e dolce che c'é delle feste natalizie a
Torino: Una Mole di Panettoni e il suo atteso concorso per premiare il
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miglior panettone del 2020 ® 1 min

by Stefania Del Principe @ 1.1k views
2] (Torino Fan)

3 settimane ago
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TORINO - Anche se siamo ancora in zona rossa e in lockdown parziale non
possiamo rinunciare proprio a tutto. E il caso dell’atteso appuntamento con la
dolcezza e la golosita dei piu buoni panettoni d’Italia che si sfidano a colpi di
ingredienti speciali e creativita il 28 novembre a Torino.

Una Mole di Panettoni

Una Mole di Panettoni, evento torinese dedicato al lievitato artigianale, ci da
dunque appuntamento sabato 28 novembre, in diretta Facebook, per la
partecipazione al concorso e la premiazione del miglior panettone delle feste
natalizie del 2020. La nona edizione della manifestazione quest’'anno prevedra
infatti la sola attivita di concorso.

Panettoni offresi, con una particolarita

Quest’anno l'offerta dei panettoni speciali avra una particolarita. Non potendo per
ovvi motivi far degustare al pubblico i prodotti, I'evento si sdoppia in un’inedita
versione e-commerce online con una selezione di piccole produzioni artigianali e
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dolci d'autore. Questo spazio non vuole essere un semplice shop natalizio, ma un
vero e proprio contenitore di eccellenze gastronomiche di pasticceria, perché
I'intenzione dell'organizzazione & puntare a destagionalizzare sempre di piu il
panettone, approfittando della creativita dei pasticcieri da Nord a Sud.
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Anche con il lockdown, non perdiamoci la dolcezza di Una Mole di Panettoni 16/12/20, 17:34

Sostieni Torino Fan

Caro lettore, da settimane i giornalisti di Torino Fan lavorano senza sosta per
fornire aggiornamenti puntuali ed attendibili sulla emergenza CoronaVirus. Se
apprezzi il nostro lavoro, da sempre per te gratuito, ti chiediamo un piccolo
contributo per supportarci in questo momento straordinario. Grazie!

DIRETTA FACEBOOK EVENTI TORINO NATALE 2020 UNA MOLE DI PANETTONI
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Un contenitore di grande eccellenza

La Giuria all'Hotel Principi di Piemonte
Anche il pubblico tra i giurati

Le categorie al concorso della Mole

Come partecipare a Una Mole di Panettoni

La storia del concorso

In un'anno particolare anche la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una
Mole di Panettoni (http://www.unamoledipanettoni.com/)” presenta in occasione del
Natale 2020 una grande novita. Nasce il primo sito e-commerce dedicato
esclusivamente al panettone dei migliori artigiani del lievito madre dove il pubblico

potra trovare una selezione davvero unica di prodotti.

Un contenitore di grande eccellenza

Non solo e-commerce natalizio ma un puntuale riferimento per chi cerca i prodotti dei
migliori pasticceri italiani. Si puntera «a destagionalizzare sempre di pit un prodotto come il
panettone — ci spiegano gli organizzatori — approfittando dell'enorme creativita di chi lo
produce e delle tantissime varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale,

e che permettono di gustare il panettone 365 giorni l'annos».
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Si trovera quindi un'accuratissima selezione di piccole produzioni artigianali e grandi lievitati
creati dai maggiori professionisti del settore della pasticceria che utilizzano solo lievito

madre e ingredienti naturali.

UNA MOLE DI
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La Giuria all'Hotel Principi di Piemonte

La pandemia da COVID-19 fa cambiare il programma, e per minimizzare ogni possibile
occasione di contagio, “Una Mole di Panettoni" prevede la sola attivita di concorso. Per dare
continuita a un evento di successo, si terra all'lHotel Principi di Piemonte di Torino dove —
sabato 28 novembre —si riunira una giuria di esperti del settore per decretare i migliori
panettoni dell'anno.

Anche il pubblico tra i giurati

Quest'anno alla giuria si unira un componente del pubblico in qualita di giurato popolare
«grazie a un‘attivita social dedicata al progetto— ci confermano — verra infatti chiesto al
pubblico di scegliere, tra le foto dei panettoni in concorso pubblicate sulla pagina Facebook
dell'evento, quella che pit stuzzica la loro golosita, e di ripostarla accompagnata dall’hashtag
#unamoledipanettoni. Il repost che ricevera piu like si guadagnera il diritto di partecipare
alla giuria tecnica che si riunira il 28 novembre e che assaggera tutti i panettoni in gara».
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Le categorie al concorso della Mole

Come ogni anno, i pasticceri di tutta Italia potranno presentare al concorso torinese i loro
panettoni, gareggiando in quattro categorie distinte per aggiudicarsi il miglior premio:
Panettone tradizionale scuola milanese (senza glassa); Panettone tradizionale
scuola piemontese (basso con glassa); Panettone creativo e Panettone salato.
L'annuncio dei risultati del concorso e la premiazione dei vincitori saranno trasmessi in
diretta Facebook (https://www.facebook.com/unamoledipanettoni/) sulla pagina
dell'evento.

Come partecipare a Una Mole di Panettoni

Per accedere al concorso i pasticceri devono firmare una rigorosa lettera di impegno sui
metodi di lavorazione dei loro panettoni. Al concorso saranno ammessi esclusivamente
lievitati prodotti con lievito madre, non ammessi i panettoni contenenti mono e di

gliceridi, conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi che non siano naturali.

La storia del concorso

Una Mole di Panettoni € ideato e organizzato dall'agenzia di eventi Dettagli
(https://wvww.dettaglieventi.it/ita/index.php). La prima edizione nel dicembre del 2012 nelle
sale di Palazzo Cavour con la partecipazione di 5000 visitatori. La seconda e terza edizione si
sono svolte nelle sale storiche del Museo del Risorgimento Italiano a Palazzo Carignano,
mentre le edizioni successive si sono svolte nelle sale dell'Hotel Principi di Piemonte con la
partecipazione di quaranta artigiani pasticceri provenienti da tutta Italia e di dodici mila
visitatori.
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Redazione Viaggi del Gusto
(https://mww.vdgmagazine.it/author/redazione/)

La redazione di VdgMagazine € composta da appassionati e

magazine professionisti del Viaggio e del Gusto. Si avvale di collaboratori dalle
(https://mwww.vdgmagazinemf@tehbiciredamieter)ze professionali. Tutti accomunati dalla passione

per il racconto.
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Testata registrata

Una Mole di Panettoni a Torino

-

I 28 Novembre 2020

Torna anche quest'anno a Torino, nella giornata di sabato 28 novembre 2020, la kermesse Una
Mole di Panettoni, giunta ormai alla IX edizione.

La rassegna gastronomica € dedicata alle morbidezze del panettone artigianale, creato con

ingredienti di prima qualita da pasticceri, laboratori e aziende d’eccellenza fra cui i Maestri del

Gusto, selezionati dalla Camera di Commercio di Torino.

A ospitare la manifestazione ideata e organizzata dall'agenzia Dettagli eventi sono gli eleganti
spazi dell’ Hotel Principi di Piemonte.

Purtroppo, a causa dell'emergenza sanitaria che tutti conosciamo, I'evento cosi come era stato
pensato in precedenza - con degustazioni al pubblico - non si potra svolgere, e di conseguenza &
prevista la sola attivita di concorso "Una Mole di Panettoni 2020" che premia il Miglior Panettone
Tradizionale Scuola Milanese, il Miglior Panettone Tradizionale Scuola Piemontese, il Miglior
Panettone Creativo e il Miglior Panettone Salato.

| lavori, i risultati e la premiazione del concorso, che solitamente accompagnava 'evento e che
presentava le infinite declinazioni di panettoni prodotte dai professionisti del settore, saranno
trasmessi in diretta Facebook sulla pagina della manifestazione (vedi link nello specchietto

riepilogativo qui sotto).

L'iniziativa di Torino si propone come una delle piu importanti fiere del panettone in Italia, ma
quest'anno dovra fare a meno delle migliaia di visitatori che di norma accorrono per assaggiare le
specialita di quaranta artigiani pasticceri esperti di quest’arte bianca. Non si potra provare il

meglio del lievitato da festa nelle sue innumerevoli varianti: liscio, ripieno di crema o cioccolato,

https://www.ilturista.info/blog/13388-Una_Mole_di_Panettoni_a_Torino/ Pagina 1di 2


https://www.ilturista.info/guide.php?cat1=4&cat2=8&cat3=15&cat4=3&lan=ita
https://www.ilturista.info/blog/11112-Sagre_e_feste_del_Panettone_gli_eventi_da_non_perdere_in_Italia/

Una Mole di Panettoni a Torino | Date 2020 09/11/20, 16:52

con o senza glassa, con o senza uvetta o frutta candita, ma ci sara la possibilita di acquistare

online i migliori panettoni sul sito di e-commerce dedicato.

Informazioni utili, date e orari della manifestazione

Nome: Una Mole di Panettoni

Dove: Hotel Principi di Piemonte, via Gobetti 5, Torino.

Date: 28 novembre 2020.

Orari e programma: maggiori informazioni e shop sul sito ufficiale degli organizzatori e sulla

pagina Facebook dedicata.

Scopri tutti gli eventi in Piemonte.
Calendario delle aperture
Novembre 2020
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Diniego di responsabilita: la Redazione cerca di mantenere sempre aggiornate le date di apertura, ma
consigliamo di visionare i siti ufficiali prima di organizzare una visita.

Viaggi del Turista Srl - P.lva IT02820141204 - Via Leopardi 48, Imola, BO 40026 - Credits
Tutti i diritti sono riservati, vietata la riproduzione, anche parziale, senza autorizzazione.

ilTurista.info & una testata giornalistica quotidiana registrata presso il Tribunale di Bologna n. 8000002

n Offerte Hotel Scontati!
Cerca HOTEL al miglior prezzo!

Torino

DMP Neodata
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Migliore Panettone Creativo d'ltalia: sul podio Annibale Memmolo

Due premi per la pasticceria di Mirabella Eclano

Rosa landiorio
29 novembre 2020 13:21

I 1 pasticciere Annibale Memmolo conquista il secondo posto nel concorso nazionale "UNA MOLE DI PANETTONI".

La nona edizione della manifestazione prevedeva diverse categorie in gara:
Miglior panettone tradizionale scuola milanese (senza glassa)
Miglior panettone tradizionale scuola piemontese (basso con glassa)
Miglior panettone creativo

Miglior panettone salato

Ad avere la meglio nella categoria creativa il pasticcere Alessandro Franchini. Medaglia d'argento, invece, per il Pan Nocciolatte di Memmolo, un impasto di cacao, nocciole e gocce di cioccolato
glassato in superficie con cioccolato e nocciole tostate. Una cupola elegante, equilibrata e avvolgente nel gusto che ha sicuramente lasciato il segno in una competizione che ha visto sfidarsi alcuni
dei migliori professionisti del dolce simbolo del Natale. Il pasticcere irpino gia nel 2017 vinse la kermesse 'Una Mole di Panettoni', quella volta con un lievitato alla mela annurca e cannella, un
capolavoro che gli valse il primo premio sempre nella categoria creativita. Un lievitato di grande pregio per la difficolta di combinare ingredienti come la ricotta ed equilibrarla con burro,
mandorle, spezie e canditi. Il Pan Annurca da anni ¢ entrato a pieno titolo nella produzione di Memmolo come una delle sue punte di diamante. La cupola apprezzata dalla ricca clientela e dalla
critica gastronomica ha inoltre riconfermato ieri la sua eccellenza nel concorso Re Panettone con il secondo posto anche in questo caso nella categoria creativa. Una doppietta di premi che si
aggiunge ai tanti attestati di merito vinti dalla rinomata pasticceria di Mirabella Eclano.

La storia della Pasticceria

La pasticceria Memmolo nasce nell’ottobre del 2003 ed ¢ sita in Mirabella Eclano in provincia di Avellino. E” qui che il giovane pasticciere Annibale Memmolo, vincitore del premio “Una Mole
di Panettoni” per la categoria “Migliore Panettone Creativo” alla 6° edizione tenutasi a Torino, e "Miglior Panettone d'Italia al cioccolato" nel 2018, nel concorso Goloasi, esprime la propria
passione e creativita in un’arte rispettosa dell’antica tradizione dolciaria napoletana supportata dalla scelta di pregiate materie prime. Fulcro della produzione sono i grandi lievitati realizzati
esclusivamente con lievito madre secondo I’insegnamento di grandi maestri in un continuo aggiornarsi con dedizione e sacrificio. Qualita, tradizione e passione.
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|l premio al panettone del forno Rizzo di Tarcento.

I1 suo panettone ha saputo conquistare il palato e I’apprezzamento nazionali. Tanto da

.. . . « . i Da Lignano a Tolmezzo, gli alberi e le
fargli vincere il primo premio al concorso “Una mole di panettoni”.
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La tradizionale rassegna, che si e svolta a Torino, ha visto premiato il tipico dolce natalizio
che esce dal forno Rizzo di Tarcento, nella categoria “panettone tradizionale di scuola
milanese (senza glassa)”.

NOTIZIE PIU LETTE
Una grande soddisfazione, in primis per il capo pasticciere Alessandro Rizzo, anima _

dell’azienda di famiglia. Ma anche un motivo di orgoglio per I’'intero Friuli.

Strafalcione sul cartello di ingresso a
B Tarvisio e.. 25 Novembre 2020

— Nuova ordinanza della Regione, cosa si puo

S fare e... 23 Novembre 2020

Inviaci le tue segnalazioni, i tuoi video e le tue foto
Su WhatsApp al numero +39 345 356 7512

Spostamenti consentiti tra i comuni, fino a
dove si... 21 Novembre 2020

LY, "'J'}

t v;-. Gaffe sul cartello a Tarvisio, le scuse della
W ditta,... 2/ Novembre 2020

Le 6 localita naturali imperdibili del Friuli
Venezia-Giulia 24 Novembre 2020

4 Torna la paura di vedere il Fvg in zona
d T r0ossa,.. 23 Novembre 2020

NOTE SULL'AUTORE

Redazione Cinque ristoranti Fvg entrano nella Guida

del Gambero Rosso 24 Novembre 2020

> X
> X
il punto di riferimento o 157 2 7
in}lzalzﬂ per la sostcnilbilith_ - :.! "lff
Diventa azionista di LifeGate
LifeGate Apri > 6
Ti potrebbero interessare anche > @
[>
Sapevi che: "il motivo Scopri come i capelli di Fvg, spostamenti
principale per le rughe non Marco sono tornati fortie consentiti trai comuni, ®
e l'invecchiamento" resistenti fino a dove si puo arrivare
sponsor - (Corpo Perfetto) sponsor - (Ducray)
[>

Precipita da una scarpata BMW X1 sDrive18d usata, Ecco perché i Mac si
e muore, I'amico resta da 139€ al mese con BMW rallentano nel tempo
bloccato U-Select. TAN 4,99%;... sponsor - (MacKeeper)

sponsor - (BMW Financial Services)

Il Fvg finisce in zona gialla dopo Fvg, torna l'incubo di un nuovo
l'ultimo Dpcm. Torna... lockdown tra Natale e Capodanno
Investi in un’azienda che lancera sul Il saturimetro con ECG piu avanzato
mercato il vaccino contro la Covid-19  del mercato: misura ossigenazione...
sponsor - eToro sponsor - ¥ prodottoverificato.com
Pasian di Prato, ritrovato il 17enne Codroipo, Maria Teresa Barbui muore
Nikita scomparso da due mesi sulla regionale

€ Articolo precedente Articolo successivo >

EDITORIALE OMNIBUS SRL - PL. CATEGORIE COMUNI
04151670235

La figlia di Natalia Estrada e probabilmente la donna piu bella del
pianeta

Scopri di piu



https://www.friulioggi.it/
https://www.friulioggi.it/linkout/9867
https://www.friulioggi.it/author/altofriuli_oggi/
https://www.friulioggi.it/
https://www.friulioggi.it/notizie/tarcento/
https://www.friulioggi.it/tag/alessandro-rizzo/
https://www.friulioggi.it/tag/concorso-una-mole-di-panettoni/
https://www.friulioggi.it/tag/forno-rizzo-tarcento/
https://www.friulioggi.it/tag/panettone-fvg/
https://www.friulioggi.it/cronaca/friuli-venezia-giulia-bollettino-coronavirus-nuovi-casi-29-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/monfalcone/rifugio-antiaereo-monfalcone-riapre-28-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/linkout/56903
https://www.friulioggi.it/linkout/55851
https://wa.me/393453567512
https://t.me/friulioggi
https://www.friulioggi.it/author/altofriuli_oggi/
https://www.friulioggi.it/tarvisio/gaffe-cartello-camporosso-scatena-ironia-web-25-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/fvg/nuova-ordinanza-fvg-cosa-fare-cosa-no-23-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/fvg/spostamenti-consentiti-comuni-fvg-21-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/tarvisio/altro-cartello-benvenuto-scritta-sbagliata-camporosso-27-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/fvg/localita-naturali-imperdibili-friuli-venezia-giulia-24-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/fvg/zona-rossa-fvg-regione-timori-23-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/gusto/ristoranti-fvg-guida-gambero-rosso-24-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/monfalcone/rifugio-antiaereo-monfalcone-riapre-28-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/tarcento/panettone-piu-buono-italia-viene-friuli-29-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/cronaca/friuli-venezia-giulia-bollettino-coronavirus-nuovi-casi-29-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/carnia/tolmezzo/casi-covid-screening-massa-tolmezzo-29-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/fvg/pordenone-testa-classifica-qualita-vita-italia-29-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/cronaca/rubano-statua-madonna-aviano-fedele-rimedio-29-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/cronaca/alberi-luminarie-natale-friuli-29-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/tarvisio/gaffe-cartello-camporosso-scatena-ironia-web-25-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/fvg/nuova-ordinanza-fvg-cosa-fare-cosa-no-23-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/fvg/spostamenti-consentiti-comuni-fvg-21-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/tarvisio/altro-cartello-benvenuto-scritta-sbagliata-camporosso-27-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/fvg/localita-naturali-imperdibili-friuli-venezia-giulia-24-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/fvg/zona-rossa-fvg-regione-timori-23-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/gusto/ristoranti-fvg-guida-gambero-rosso-24-novembre-2020/
https://www.friulioggi.it/
https://www.friulioggi.it/notizie/cronaca/
https://www.friulioggi.it/notizie/economia/
https://www.friulioggi.it/notizie/sport/
https://www.friulioggi.it/eventi-friuli/
https://www.friulioggi.it/attivita-locali/
https://www.friulioggi.it/notizie/gusto/
https://www.friulioggi.it/notizie/guide/
https://www.friulioggi.it/notizie/publiredazionali/
https://www.friulioggi.it/notizie/necrologie/
https://www.friulioggi.it/chi-siamo/
https://www.friulioggi.it/altofriuli/
https://www.friulioggi.it/goriziaoggi/
https://www.friulioggi.it/notizie/udine/
https://www.friulioggi.it/notizie/codroipo/
https://www.friulioggi.it/notizie/tavagnacco/
https://www.friulioggi.it/notizie/cervignano-del-friuli/
https://www.friulioggi.it/notizie/latisana/
https://www.friulioggi.it/notizie/cividale-del-friuli/
https://www.friulioggi.it/notizie/san-daniele-del-friuli/
https://www.friulioggi.it/notizie/lignano-sabbiadoro/
https://www.friulioggi.it/notizie/manzano/
https://www.friulioggi.it/notizie/palmanova/
https://www.friulioggi.it/notizie/valli-del-natisone/
https://www.friulioggi.it/notizie/fvg/
https://www.friulioggi.it/notizie/tricesimo/
https://www.friulioggi.it/notizie/tarcento/
https://www.friulioggi.it/notizie/gemona-del-friuli/
https://www.friulioggi.it/notizie/carnia/tolmezzo/
https://www.friulioggi.it/notizie/tarvisio/
https://www.outbrain.com/what-is/default/it
https://www.corpoperfetto.com/premium-collagen-complex/1/ob/?utm_source=outbrain&utm_medium=$publisher_id$&utm_campaign=00a38dbd407526c5878ca3348f49886b70&utm_content=004f4ad8a046b6dd6c2d044cf9076cc31c&utm_term=$section_id$&native_campaign=IT_PCC_D_Lander1_Auto_011&refferalid=004&obOrigUrl=true
https://r1-usc1.zemanta.com/rp/u1gcarwc12ps/b1_cnsnt=CO9pIt2O9pIt2ACATAFRBACsAP_AAH_AAAqIHFNf_X_fb3_j-_59_9t0eY1f9_7_v20zjgeds-8Nyd_X_L8X4mM7vB36pq4KuR4Eu3LBAQdlHOHcTUmw6IkVqTPsbk2Mr7NKJ7PEinMbe2dYGH9_n9XTuZKY79_s___z__-__v__7_f_r-3_3_vp9V---wOJAJMNS-AizEscCSaNKoUQIQriQ6AEAFFCMLRNYQErgp2VwEfoIGACA1ARgRAgxBRiyCAAAAAJKIgJADwQCIAiAQAAgBUgIQAEaAILACQMAgAFANCwAigCECQgyOCo5TAgIkWignkrAEou9jDCEMooAaBAAAAA.YAAAAAAAAAAA&obOrigUrl=true
https://www.friulioggi.it/fvg/spostamenti-consentiti-comuni-fvg-21-novembre-2020/?obOrigUrl=true
https://www.friulioggi.it/cronaca/precipita-scarpata-muore-amico-bloccato-29-settembre-2020/?obOrigUrl=true
https://r1-usc1.zemanta.com/rp/u1lcfobc311c/b1_cnsnt=CO9pIt2O9pIt2ACATAFRBACsAP_AAH_AAAqIHFNf_X_fb3_j-_59_9t0eY1f9_7_v20zjgeds-8Nyd_X_L8X4mM7vB36pq4KuR4Eu3LBAQdlHOHcTUmw6IkVqTPsbk2Mr7NKJ7PEinMbe2dYGH9_n9XTuZKY79_s___z__-__v__7_f_r-3_3_vp9V---wOJAJMNS-AizEscCSaNKoUQIQriQ6AEAFFCMLRNYQErgp2VwEfoIGACA1ARgRAgxBRiyCAAAAAJKIgJADwQCIAiAQAAgBUgIQAEaAILACQMAgAFANCwAigCECQgyOCo5TAgIkWignkrAEou9jDCEMooAaBAAAAA.YAAAAAAAAAAA&obOrigUrl=true
https://mackeeper.com/link/691fb462-2a5d-11eb-8888-127369ec21d1?lang=it&tid_ext=Ecco+perch%C3%A9+i+Mac+si+rallentano+nel+tempo;$section_name$;$publisher_name$;$ob_click_id$&obOrigUrl=true
https://www.friulioggi.it/cronaca/fvg-zona-gialla-ultimo-dpcm-autocertificazione-4-novembre-2020/?obOrigUrl=true
https://www.friulioggi.it/fvg/ipotesi-nuovo-lockdown-natale-capodanno-fvg-10-novembre-2020/?obOrigUrl=true
https://partners.etoro.com/aw.aspx?A=52916&Task=Click&SubAffiliateID=IT_HF_Desk_Blogpost_Stocks_Corona_01-11-20_Outbrain_AFFID_52916_&TargetURL=https://www.etoro.com/it/news-and-analysis/market-insights/5-companies-developing-a-coronavirus-vaccine-which-one-will-be-the-first-to-market/&ob_click_id=$ob_click_id$&obOrigUrl=true
https://www.prodottoverificato.com/oxygen/?obOrigUrl=true
https://www.friulioggi.it/pasian-di-prato/ritrovato-nikita-scomparso-pasian-prato-due-mesi-21-ottobre-2020/?obOrigUrl=true
https://www.friulioggi.it/cronaca/incidente-regionale-muore-maria-barbui-24-novembre-2020/?obOrigUrl=true
https://www.friulioggi.it/
https://www.friulioggi.it/notizie/cronaca/
https://www.friulioggi.it/notizie/economia/
https://www.friulioggi.it/notizie/sport/
https://www.friulioggi.it/eventi-friuli/
https://www.friulioggi.it/attivita-locali/
https://www.friulioggi.it/notizie/gusto/
https://www.friulioggi.it/notizie/guide/
https://www.friulioggi.it/notizie/guide/scuole/
https://www.friulioggi.it/notizie/guide/auto/
https://www.friulioggi.it/notizie/guide/shopping/
https://www.friulioggi.it/notizie/publiredazionali/
https://www.friulioggi.it/notizie/udine/
https://www.friulioggi.it/notizie/codroipo/
https://www.friulioggi.it/notizie/tavagnacco/
https://www.friulioggi.it/notizie/cervignano-del-friuli/
https://www.friulioggi.it/notizie/latisana/
https://www.friulioggi.it/notizie/cividale-del-friuli/
https://www.friulioggi.it/notizie/san-daniele-del-friuli/
https://www.friulioggi.it/notizie/lignano-sabbiadoro/
https://www.friulioggi.it/notizie/manzano/
https://www.friulioggi.it/notizie/palmanova/
https://www.friulioggi.it/notizie/valli-del-natisone/
https://r1-euc1.zemanta.com/rp/u1ssmyegtzb4/b1_cnsnt=CO9pIt2O9pIt2ACATAFRBACsAP_AAH_AAAqIHFNf_X_fb3_j-_59_9t0eY1f9_7_v20zjgeds-8Nyd_X_L8X4mM7vB36pq4KuR4Eu3LBAQdlHOHcTUmw6IkVqTPsbk2Mr7NKJ7PEinMbe2dYGH9_n9XTuZKY79_s___z__-__v__7_f_r-3_3_vp9V---wOJAJMNS-AizEscCSaNKoUQIQriQ6AEAFFCMLRNYQErgp2VwEfoIGACA1ARgRAgxBRiyCAAAAAJKIgJADwQCIAiAQAAgBUgIQAEaAILACQMAgAFANCwAigCECQgyOCo5TAgIkWignkrAEou9jDCEMooAaBAAAAA.YAAAAAAAAAAA

Da Tarcento il panettone giudicato miglior tradizionale - FriuliOnLine

‘~ B
= 3 friulionline

le notizie della tua regione a portata di mouse

Seiin: HOMe > DA TARCENTO IL PANETTONE GIUDICATO MIGLIOR TRADIZIONALE

29 Novembre 2020

Da Tarcento il panettone
giudicato miglior tradizionale

TORINO. Si é conclusa la nona edizione dello storico concorso torinese “Una Mole di Panettoni”,
concorso che da anni premia i migliori grandi lievitati provenienti da tutta Italia. Due successi, come
vedremo, per i pasticceri friulani. Ecco chi sono i vincitori di questa edizione.

Categoria Panettone tradizionale di scuola piemontese (basso con la glassa): Terzo classificato Antica
Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) — capo pasticcere Davide Muro; Secondo classificato Panificio Pan
e Dolci di San Martino di Lupari (PD) capo pasticcere Luca Gottardello; Primo classificato Panificio |
frutti del Grano di Collegno (TO) — capo pasticcere Marco Voci.

Categoria Panettone tradizionale di scuola
milanese (senza glassa): Terzo classificato
Pasticceria La Ruota di Agropoli (SA) - Capo
Pasticcere Rosetta Lembo; Secondo
classificato Pasticceria La Delizia di Santa
Maria La Carita (NA) - Capo Pasticcere
Michele Somma; Primo classificato Il Forno
Rizzo di Tarcento - Capo Pasticcere
Alessandro Rizzo.

Categoria Panettone Creativo: Terzo
classificato Pasticceria Franchini di Soleto
(LE) — Capo Pasticciere Alessandro Franchini-
Panettone “Cupeta caffé e fichi”; Secondo
classificato Pasticceria Memmolo di Mirabella
Eclano (AV) - Capo Pasticcere Annibale
Memmolo - “Pan Nocciolatte”; Primo classificato Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) - “Panettone
Borbonico” - Capo pasticcere Giuseppe Mascolo.

1l panettone del Forno Rizzo

Categoria Panettone Salato: Terzo classificato Pasticceria Dolcevita di Codroipo — Capo pasticcere
Simone Bortolus — Panettone Salato con speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa
(presidio slow food) e formaggio latteria della latteria di Pradis di sopra; Secondo classificato
Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) — Capo pasticcere Luigi Conte — Panettone Salato Papacelle e
Baccala; Primo classificato Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) — Capo pasticcere Davide Muro —
Panettone Salato pesto e pomodori secchi, olive taggiasche e parmigiano.

“Abbiamo assistito a un panel di panettoni strepitosi”, hanno detto Laura Severi e Matilde Sclopis di
Salerano, organizzatrici dell’evento, dopo i risultati della giuria capitanata dal pasticcere torinese
Giovanni dell’Agnese. “Ringraziamo percio i pasticceri di tutta Italia che hanno portato a Torino
panettoni davvero interessanti”.

Una Mole di Panettoni 2020: le novita

Quest’anno la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una Mole di Panettoni” presenta
una grande novita: il primo sito e-commerce dedicato esclusivamente al panettone dei migliori
artigiani del lievito madre, simbolo dolciario della pasticceria di eccellenza italiana, dove il pubblico
potra trovare una selezione davvero unica di prodotti. In occasione del Natale 2020, sul sito
http://www.unamoledipanettoni.com/ e disponibile per il pubblico nazionale e internazionale
un'accuratissima selezione di piccole produzioni artigianali e grandi lievitati premiati, di capaci,
intraprendenti, tenaci e creativi professionisti del settore della pasticceria che utilizzano solo lievito
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Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un punto di riferimento per chi cerca i

prodotti dei migliori pasticceri italiani. Non solo un e-commerce natalizio: € precisa intenzione z:) igylb?gggecom
dell’'organizzazione puntare a destagionalizzare sempre di pit un prodotto come il panettone, frivlionting

approfittando dell’enorme creativita di chi lo produce e delle tantissime varianti che ormai si trovano

nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e che permettono di gustare il panettone 365 giorni l'anno.

Durante il 2020 saranno per questo in programma alcuni eventi primaverili ed estivi dedicati alla Mi piace Condividi

colomba, al panettone salato e all'aperitivo, al panettone estivo con il gelato nei luoghi di
villeggiatura.

Una Mole di Panettoni 2020: il concorso

Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di contagio, data la situazione
sanitaria dovuta alla pandemia da Covid-19, quest’anno Una Mole di Panettoni ha limitato la sua
attivita al solo concorso, senza aprire le porte al pubblico come accadeva negli anni passati. Nell'ottica
di dare continuita a un evento di successo, anche quest’'anno l'appuntamento con Una Mole di
Panettoni si & tenuto all'Hotel Principi di Piemonte di Torino, dove sabato 28 novembre si & riunita una
giuria di esperti del settore, per decretare i migliori panettoni dell’anno. Per accedere al concorso i
pasticceri hanno dovuto firmare una rigorosa lettera di impegno sui metodi di lavorazione dei loro
panettoni: sono stati ammessi al concorso solo ed esclusivamente lievitati prodotti con lievito madre e
non sono stati ammessi panettoni contenenti mono e di gliceridi, conservanti in genere, coloranti o
aromi di sintesi che non siano naturali.

Una Mole di Panettoni: la storia

Ideato e organizzato dall'agenzia di eventi Dettagli, Una Mole di Panettoni ha celebrato la sua prima
edizione nelle sale di Palazzo Cavour nel dicembre 2012 con la partecipazione di 5.000 visitatori. La
seconda e terza edizione si sono svolte nelle sale storiche del Museo del Risorgimento Italiano a
Palazzo Carignano, mentre le edizioni successive si sono svolte nelle sale dell’'Hotel Principi di
Piemonte con la partecipazione di quaranta artigiani pasticceri provenienti da tutta Italia e di dodici
mila visitatori.

Nato sicuramente a Milano piu di 500 anni fa e diventato famoso in tutto il mondo, il panettone & un
prodotto davvero unico, tra i pochi che ancora conservano l'antico metodo di lievitazione naturale.
Una tradizione che, pero, si rinnova. Infatti, negli ultimi venti anni, sono state proposte numerose
variazioni: liscio, farcito, con o senza glassa, ripieno di crema, cioccolato o gelato, con o senza uvetta o
frutta candita. La costante & sempre ['amore che gli Italiani hanno per questo dolce, immancabile su
ogni tavola delle feste natalizie.

Dettaglieventi organizza e promuove eventi pubblici e privati di alto profilo in location eleganti e di
grande fascino. Dettagli esordisce a Torino nel novembre 2010 con la Prima Edizione di Principi
d’Eccellenza “esclusivamentemaschile”, e da allora realizza appuntamenti di grande successo: oltre a
Una Mole di Panettoni, anche Una Mole di Olio, Una Mole di Colombe e Cioccolato, Una Mole di Pane e
tante altre manifestazioni legate soprattutto al mondo dell’enogastronomia.

Argomenti correlati: MOLE PANETTONI = TARCENTO | TORINO

Condividi questo articolo!

Facebook Twitter Google+ LinkedIn Pinterest

Potrebbero interessarti anche..

MOVIMENTO

DIFESA

a Cittadino

™ ,:/ L\
Bonus Internet non Un piccolo ranch in La statua della
convince Mdc che Carnia Vergine “pellegrina”
chiede dei ritocchi nella Diocesi

https://www.friulionline.com/in-friuli/da-tarcento-il-panettone-giudicato-miglior-tradizionale/ Pagina 2 di 3


http://www.facebook.com/sharer.php?u=https://www.friulionline.com/in-friuli/da-tarcento-il-panettone-giudicato-miglior-tradizionale/&t=Da%20Tarcento%20il%20panettone%20giudicato%20miglior%20tradizionale
http://twitter.com/home/?status=Da%20Tarcento%20il%20panettone%20giudicato%20miglior%20tradizionale%20-%20https://www.friulionline.com/in-friuli/da-tarcento-il-panettone-giudicato-miglior-tradizionale/
https://plus.google.com/share?url=https://www.friulionline.com/in-friuli/da-tarcento-il-panettone-giudicato-miglior-tradizionale/
http://www.linkedin.com/shareArticle?mini=true&title=Da%20Tarcento%20il%20panettone%20giudicato%20miglior%20tradizionale&url=https://www.friulionline.com/in-friuli/da-tarcento-il-panettone-giudicato-miglior-tradizionale/
http://pinterest.com/pin/create/button/?url=https://www.friulionline.com/in-friuli/da-tarcento-il-panettone-giudicato-miglior-tradizionale/&media=https://www.friulionline.com/wp-content/uploads/2020/11/Una-Mole-di-Panettoni-1.jpeg
https://www.friulionline.com/in-friuli/bonus-internet-non-convince-mdc-che-chiede-dei-ritocchi/
https://www.friulionline.com/in-friuli/un-piccolo-ranch-in-carnia/
https://www.friulionline.com/in-friuli/la-statua-della-vergine-pellegrina-nella-diocesi/
https://www.friulionline.com/argomenti/mole-panettoni/
https://www.friulionline.com/argomenti/tarcento/
https://www.friulionline.com/argomenti/torino/
https://www.facebook.com/friulionline/
https://www.facebook.com/friulionline/
https://www.facebook.com/sharer/sharer.php?app_id=1066118653416224&u=https%3A%2F%2Fwww.facebook.com%2Ffriulionline%2F&display=popup&ref=plugin&src=page
https://www.facebook.com/friulionline/

Arriva da Tarcento il miglior panettone d'ltalia | Il Friuli 29/11/20, 23:49

(https:/www.ilfriuli.it)

gggrjwtiﬁco (https:/ v vvwv.ceiefriuliit) :‘\ssociuz‘ione [taliana
Paritario Somm‘oh-(‘.r. o
Don LMilani (https://vwww.uuinieseblog.it) del Friuli Venezia Giulia
(httpsidwl@dgifriuli.it/BannerCounter.ashx? (https:tieAB B rittiity
ULTIME NEWS

22.06 / La Delser fa suo il derby triveneto e difende il primato (/articolo/sport-news/la-delser-fe

EUROCASE

FRIULI SRL

v, VV VVVV Ch e U C v v,

{2t Home (/content.aspx) / Gusto (/rubrica/gusto/10) / Arriva da Tarcento il miglior panettone d'Italia

Arriva da Tarcento il miglior
panettone d'ltalia

Il Forno Rizzo premiato come miglior prodotto tradizionale
di scuola milanese. In classifica anche Codroipo, ma per la
versione salata
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Oltre 60 panettoni in concorso, divisi in quattro diverse categorie. La giuria, composta da tecnici,
pasticceri e giornalisti e capitanata dal maestro del Gusto Giovanni dell'Agnese ha assaggiato e
classificato tutti i prodotti, premiando come miglior panettone tradizionale di scuola milanese
quello de Il Forno Rizzo di Tarcento del capo pasticcere Alessandro Rizzo. Il panettone friulano
supera sul podio Santa Maria La Carita (Napoli) e Agropoli (Salerno).

Ma il Friuli si distingue anche per il terzo posto nella classifica dei prodotti salati con il Panettone
Salato con speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa (presidio slow food) e
formaggio della latteria di Pradis di Sopra della Pasticceria Dolcevita di Codroipo realizzato dal
team del pasticcere Simone Bortolus.

Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di contagio, data la
situazione sanitaria dovuta alla pandemia da Covid-19, quest'anno 'Una Mole di Panettoni' ha
limitato la sua attivita al solo concorso, senza aprire le porte al pubblico come accadeva negli
anni passati. Nell'ottica di dare continuita a un evento di successo, anche quest'anno
I'appuntamento si & tenuto all'Hotel Principi di Piemonte di Torino, dove sabato 28 novembre si é
riunita una giuria di esperti del settore, per decretare i migliori panettoni dell'anno.
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Per accedere al concorso i pasticceri hanno dovuto firmare una rigorosa lettera di impegno sui
metodi di lavorazione dei loro panettoni: sono stati ammessi al concorso solo ed esclusivamente
lievitati prodotti con lievito madre e non sono stati ammessi panettoni contenenti mono e di
gliceridi, conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi che non siano naturali.

Nato sicuramente a Milano piu di 500 anni fa e diventato famoso in tutto il mondo, il panettone &
un prodotto davvero unico, tra i pochi che ancora conservano I'antico metodo di lievitazione
naturale. Una tradizione che, pero, si rinnova. Infatti, negli ultimi venti anni, sono state proposte
numerose variazioni: liscio, farcito, con o senza glassa, ripieno di crema, cioccolato o gelato, con
0 senza uvetta o frutta candita. La costante e sempre I'amore che gli Italiani hanno per questo
dolce, immancabile su ogni tavola delle feste natalizie.
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Simone Bortolus della Pasticceria Dolcevita di Codroipo ¢ arrivato al terzo posto nella competizione nazionale "Una Mole di
Panettoni" nella categoria "Panettone salato" le cui premiazioni sono avvenute ieri a Torino. Il dolce di Simone Bortolus &
preparato con speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa (presidio slow food) e formaggio latteria della latteria di
Pradis di sopra.
Una Mole di Panettoni 2020 & la nona edizione di una rassegna interamente dedicata al panettone artigianale che riunisce
panettoni creati da pasticceri, laboratori e aziende di eccellenza fra cui i Maestri del Gusto, selezionati dalla Camera di commercio
di Torino, che hanno come obiettivo comune I'utilizzo di ingredienti di alta qualita.

- - : - L . e EVENTI DI OGGI
Da segnalare che anche un altro pasticcere regionale Alessandro Rizzo del Forno Rizzo di Tarcento é risultato primo classificato
nella categoria "Panettone tradizionale di scuola milanese", ossia senza glassa, mentre quello di scuola piemontese & pili basso e
con la glassa.
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una mole di panettoni

Torino, al 28 novembre 2020. Si € conclusa la nona edizione dello storico concorso torinese “Una Mole di
Panettoni”, concorso che da anni premia i migliori grandi lievitati provenienti da tutta Italia. Ecco chi sono i
vincitori di questa edizione:

Ll
una mole di panettoni
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Categoria Panettone tradizionale di scuola
piemontese (basso con la glassa)

Terzo classificato

Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) — capo pasticcere Davide Muro
Secondo classificato

Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari (PD) capo pasticcere Luca Gottardello
Primo classificato

Panificio | frutti del Grano di Collegno (TO) — capo pasticcere Marco Voci

Categoria Panettone tradizionale di scuola
milanese (senza glassa)

Terzo classificato

Pasticceria La Ruota di Agropoli (SA) — Capo Pasticcere Rosetta Lembo

Secondo classificato

Pasticceria La Delizia di Santa Maria La Carita (NA) - Capo Pasticcere Michele Somma
Primo classificato

Il Forno Rizzo di Tarcento (UD) — Capo Pasticcere Alessandro Rizzo

Categoria Panettone Creativo

Terzo classificato

Pasticceria Franchini di Soleto (LE) - Capo Pasticciere Alessandro Franchini — Panettone “Cupeta caffe e
fichi”

Secondo classificato
Pasticceria Memmolo di Mirabella Eclano (AV) — Capo Pasticcere Annibale Memmolo — “Pan Nocciolatte”

Primo classificato
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Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) — “Panettone Borbonico” - Capo pasticcere Giuseppe Mascolo

Categoria Panettone Salato

Terzo classificato

Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) — Capo pasticcere Simone Bortolus — Panettone Salato con speck
di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa (presidio slow food) e formaggio latteria della latteria di
Pradis di sopra

Secondo classificato

Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) - Capo pasticcere Luigi Conte
Panettone Salato Papacelle e Baccala

Primo classificato

Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) - Capo pasticcere Davide Muro — Panettone Salato pesto e
pomodori secchi, olive taggiasche e parmigiano

“Abbiamo assistito a un panel di panettoni strepitosi”, hanno detto Laura Severi e Matilde Sclopis di
Salerano, organizzatrici dell'evento, dopo i risultati della giuria capitanata dal pasticcere torinese Giovanni
dell'Agnese. “Ringraziamo percio i pasticceri di tutta Italia che hanno portato a Torino panettoni davvero
interessanti”.

Una Mole di Panettoni 2020: le novita

Quest'anno la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una Mole di Panettoni” presenta una
grande novita: il primo sito e-commerce dedicato esclusivamente al panettone dei migliori artigiani del
lievito madre, simbolo dolciario della pasticceria di eccellenza italiana, dove il pubblico potra trovare
una selezione davvero unica di prodotti. In occasione del Natale 2020, sul sito
http://www.unamoledipanettoni.com/ (http://www.unamoledipanettoni.com/) & disponibile per il pubblico
nazionale e internazionale un'accuratissima selezione di piccole produzioni artigianali e grandi lievitati
premiati, di capaci, intraprendenti, tenaci e creativi professionisti del settore della pasticceria che utilizzano
solo lievito madre e ingredienti naturali. Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un
punto di riferimento per chi cerca i prodotti dei migliori pasticceri italiani. Non solo un e-commerce natalizio:
€ precisa intenzione dell'organizzazione puntare a destagionalizzare sempre di piu un prodotto come il
panettone, approfittando dell'enorme creativita di chi lo produce e delle tantissime varianti che ormai si
trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e che permettono di gustare il panettone 365 giorni I'anno.
Durante il 2020 saranno per questo in programma alcuni eventi primaverili ed estivi dedicati alla colomba,
al panettone salato e all'aperitivo, al panettone estivo con il gelato nei luoghi di villeggiatura.

Una Mole di Panettoni 2020: il concorso
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Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di contagio, data la situazione
sanitaria dovuta alla pandemia da COVID-19, quest'anno Una Mole di Panettoni ha limitato la sua attivita al
solo concorso, senza aprire le porte al pubblico come accadeva negli anni passati. Nell'ottica di dare
continuita a un evento di successo, anche quest'anno I'appuntamento con Una Mole di Panettoni si &
tenuto all'Hotel Principi di Piemonte di Torino, dove sabato 28 novembire si € riunita una giuria di
esperti del settore, per decretare i migliori panettoni dell'anno.

Per accedere al concorso i pasticceri hanno dovuto firmare una rigorosa lettera di impegno sui metodi di
lavorazione dei loro panettoni: sono stati ammessi al concorso solo ed esclusivamente lievitati prodotti
con lievito madre e non sono stati ammessi panettoni contenenti mono e di gliceridi, conservanti in
genere, coloranti o aromi di sintesi che non siano naturali.

Una Mole di Panettoni: la storia

Ideato e organizzato dall‘agenzia di eventi Dettagli, Una Mole di Panettoni ha celebrato la sua prima
edizione nelle sale di Palazzo Cavour nel dicembre 2012 con la partecipazione di 5000 visitatori. La
seconda e terza edizione si sono svolte nelle sale storiche del Museo del Risorgimento Italiano a Palazzo
Carignano, mentre le edizioni successive si sono svolte nelle sale dell’Hotel Principi di Piemonte con la
partecipazione di quaranta artigiani pasticceri provenienti da tutta Italia e di dodici mila visitatori.

Nato sicuramente a Milano piu di 500 anni fa e diventato famoso in tutto il mondo, il panettone & un
prodotto davvero unico, tra i pochi che ancora conservano I'antico metodo di lievitazione naturale. Una
tradizione che, perd, si rinnova. Infatti, negli ultimi venti anni, sono state proposte numerose variazioni:
liscio, farcito, con o senza glassa, ripieno di crema, cioccolato o gelato, con o senza uvetta o frutta candita.
La costante & sempre I'amore che gli ltaliani hanno per questo dolce, immancabile su ogni tavola delle
feste natalizie.

Dettaglieventi organizza e promuove eventi pubblici e privati di alto profilo in location eleganti e di grande
fascino. Dettagli esordisce a Torino nel novembre 2010 con la Prima Edizione di Principi d’Eccellenza
“esclusivamentemaschile”, e da allora realizza appuntamenti di grande successo: oltre a Una Mole di
Panettoni, anche Una Mole di Olio, Una Mole di Colombe e Cioccolato, Una Mole di Pane e tante altre
manifestazioni legate soprattutto al mondo dell'enogastronomia.
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Si e conclusa la nona edizione dello storico concorso torinese “Una Mole di
Panettoni”, concorso che da anni premia i migliori grandi lievitati provenienti da
tutta Italia. Ecco chi sono i vincitori di questa edizione:

Categoria Panettone tradizionale di scuola piemontese (basso con la glassa)

Terzo classifcato

Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) - capo pasticcere Davide Muro
Secondo classifcato
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Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari (PD) capo pasticcere Luca
Gottardello

Primo classifcato

Panificio | frutti del Grano di Collegno (TO) — capo pasticcere Marco Voci

Categoria Panettone tradizionale di scuola milanese (senza glassa)

Terzo classifcato

Pasticceria La Ruota di Agropoli (SA) — Capo Pasticcere Rosetta Lembo
Secondo classifcato

Pasticceria La Delizia di Santa Maria La Carita (NA) — Capo Pasticcere Michele
Somma

Primo classifcato

Il Forno Rizzo di Tarcento (UD) — Capo Pasticcere Alessandro Rizzo

Categoria Panettone Creativo

Terzo classifcato

Pasticceria Franchini di Soleto (LE) — Capo Pasticciere Alessandro Franchini —
Panettone “Cupeta caffe e fichi”

PUBBLICITA

Secondo classifcato

Pasticceria Memmolo di Mirabella Eclano (AV) — Capo Pasticcere Annibale
Memmolo - “Pan Nocciolatte”
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Primo classifcato

Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) — “Panettone Borbonico” — Capo
pasticcere Giuseppe Mascolo

Categoria Panettone Salato
Terzo classifcato

Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) — Capo pasticcere Simone Bortolus -
Panettone Salato con speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa
(presidio slow food) e formaggio latteria della latteria di Pradis di sopra

Secondo classifcato

Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) — Capo pasticcere Luigi Conte Panettone
Salato Papacelle e Baccala

Primo classifcato

Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) — Capo pasticcere Davide Muro —
Panettone Salato pesto e pomodori secchi, olive taggiasche e parmigiano

“Abbiamo assistito a un panel di panettoni strepitosi”, hanno detto Laura Severi
e Matilde Sclopis di Salerano, organizzatrici dell'evento, dopo i risultati della
giuria capitanata dal pasticcere torinese Giovanni dell’Agnese. “Ringraziamo
percio i pasticceri di tutta Italia che hanno portato a Torino panettoni davvero
interessanti”.

Una Mole di Panettoni 2020: le novita

Quest'anno la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una Mole
di Panettoni” presenta una grande novita: il primo sito e-commerce dedicato
esclusivamente al panettone dei migliori artigiani del lievito madre, simbolo
dolciario della pasticceria di eccellenza italiana, dove il pubblico potra trovare
una selezione davvero unica di prodotti.

In occasione del Natale 2020, sul sito http://www.unamoledipanettoni.com/ &
disponibile per il pubblico nazionale e internazionale un'accuratissima
selezione di piccole produzioni artigianali e grandi lievitati premiati, di capaci,
intraprendenti, tenaci e creativi professionisti del settore della pasticceria che
utilizzano solo lievito madre e ingredienti naturali.

Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un punto di
riferimento per chi cerca i prodotti dei migliori pasticceri italiani. Non solo un e-
commerce natalizio: & precisa intenzione dell'organizzazione puntare a
destagionalizzare sempre di pit un prodotto come il panettone, approfittando
dell’enorme creativita di chi lo produce e delle tantissime varianti che ormai si
trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e che permettono di gustare il

o
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T panettone 365 giorni I'anno. Durante il 2020 saranno per questo in programma
T

alcuni eventi primaverili ed estivi dedicati alla colomba, al panettone salato e
all'aperitivo, al panettone estivo con il gelato nei luoghi di villeggiatura.

Una Mole di Panettoni 2020: il concorso

Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di
contagio, data la situazione sanitaria dovuta alla pandemia da COVID-19,
qguest'anno Una Mole di Panettoni ha limitato la sua attivita al solo concorso,
senza aprire le porte al pubblico come accadeva negli anni passati.

Nell'ottica di dare continuita a un evento di successo, anche quest’anno
I'appuntamento con Una Mole di Panettoni si e tenuto all’'Hotel Principi di
Piemonte di Torino, dove sabato 28 novembre si & riunita una giuria di esperti
del settore, per decretare i migliori panettoni dell'anno.

Per accedere al concorso i pasticceri hanno dovuto firmare una rigorosa

lettera di impegno sui metodi di lavorazione dei loro panettoni: sono stati
ammessi al concorso solo ed esclusivamente lievitati prodotti con lievito
madre e non sono stati ammessi panettoni contenenti mono e di gliceridi,
conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi che non siano naturali.

Una Mole di Panettoni: la storia

Ideato e organizzato dall‘agenzia di eventi Dettagli, Una Mole di Panettoni ha
celebrato la sua prima edizione nelle sale di Palazzo Cavour nel dicembre 2012
con la partecipazione di 5000 visitatori. La seconda e terza edizione si sono
svolte nelle sale storiche del Museo del Risorgimento Italiano a Palazzo
Carignano, mentre le edizioni successive si sono svolte nelle sale dell’'Hotel
Principi di Piemonte con la partecipazione di quaranta artigiani pasticceri
provenienti da tutta Italia e di dodici mila visitatori.

Nato sicuramente a Milano piu di 500 anni fa e diventato famoso in tutto il
mondo, il panettone — un prodotto davvero unico, tra i pochi che ancora
conservano lI'antico metodo di lievitazione naturale. Una tradizione che, pero, si
rinnova. Infatti, negli ultimi venti anni, sono state proposte numerose variazioni:
liscio, farcito, con o senza glassa, ripieno di crema, cioccolato o gelato, con o
senza uvetta o frutta candita. La costante € sempre I'amore che gli ltaliani
hanno per questo dolce, immancabile su ogni tavola delle feste natalizie.

Dettaglieventi organizza e promuove eventi pubblici e privati di alto profilo in
location eleganti e di grande fascino. Dettagli esordisce a Torino nel novembre
2010 con la Prima Edizione di Principi d’Eccellenza “esclusivamentemaschile”,
e da allora realizza appuntamenti di grande successo: oltre a Una Mole di
Panettoni, anche Una Mole di Olio, Una Mole di Colombe e Cioccolato, Una
Mole di Pane e tante altre manifestazioni legate soprattutto al mondo
dell’enogastronomia.

© riproduzione riservata
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Una Mole di Panettoni, i m
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Si é conclusa a Torino la nona edizione dello veilavocerori
storico concorso torinese “Una Mole di

Panettoni”, concorso che da anni premia i

migliori grandi lievitati provenienti da tutta Italia.

Ecco chi sono i vincitori di questa edizione:

éa di Liborio La Mattina — 29 Novembre 2020 in Eventi

4 min di lettura
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"Non sapevo che percorso
scegliere. Ora sono diplomato ¢

e proseguixé negli studi
seguendo le mie passioni”

Riccardo, studente

11 Piemonte dell'orientamento,
per i ragazzi e il loro futuro

Lo sapevi che

Se hai trai12 ed i 22 anni hai

Si & conclusa a Torino la nona edizione dello storico

H 1 : +9 accesso gratuito ai servizi di
concorso torinese “Una Mole di Panettoni”, concorso che da Chketiee Orlant eants
. . T - . . . . . Piemonte:
anni premia i migliori grandi lievitati provenienti da tutta Italia. + 170 sportelli per costruire
il tuo percorso;
Ecco chi sono i vincitori di questa edizione: * un sistema regionale integrato

di servizi e strumenti,
anche on-line;

» piu di 200 orientatori attivi
a scuola e nei territori;

Categoria Panettone tradizionale di * L0 000 ragaen
scuola piemontese (basso con la
g I as s a) CERCHI LAVORO?
IOLAVORO
. . . . . . o [ DIGITAL [ TR TeTY]
Terzo classificato: Antica Pasticceria Castino di Pinerolo 23 DICEMBRE 2020
(TO) — capo pasticcere Davide Muro "
Secondo classificato: Panificio Pan e Dolci di San Martino E_&E
di Lupari (PD) capo pasticcere Luca Gottardello
Primo classificato: Panificio | frutti del Grano di Collegno [Pz s

(TO) — capo pasticcere Marco Voci

Categoria Panettone tradizionale di
scuola milanese (senza glassa)

Terzo classificato: Pasticceria La Ruota di Agropoli (SA) — dal Consiglio regionale
Capo Pasticcere Rosetta Lembo SRR T
Secondo classificato: Pasticceria La Delizia di Santa Maria

La Carita (NA) — Capo Pasticcere Michele Somma

Primo classificato: |l Forno Rizzo di Tarcento (UD) — Capo

Pasticcere Alessandro Rizzo
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Categoria Panettone Creativo mktlab
VUOI VENDERE ONLINE?
Terzo classificato: Pasticceria Franchini di Soleto (LE) — VUOQI GESTIRE MEGLIO

Capo Pasticciere Alessandro Franchini — Panettone “Cupeta i ' ORDIR

Realizziamo/il tuo E-commerce!

caffe e fichi”

Secondo classificato: Pasticceria Memmolo di Mirabella FONISCIAMUEL SHb et
Eclano (AV) — Capo Pasticcere Annibale Memmolo — “Pan

Nocciolatte”
i ifi . i i i Visci — DEVI GESTIRE LE
Primo classificato: Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) il
LA TUA ATTIVITA?

“Panettone Borbonico” — Capo pasticcere Giuseppe Mascolo

Categoria Panettone Salato

Terzo classificato: Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) —
Capo pasticcere Simone Bortolus — Panettone Salato con
speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa a tutti i commercianti
(presidio slow food) e formaggio latteria della latteria di
Pradis di sopra

Secondo classificato: Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) —

Capo pasticcere Luigi Conte — Panettone Salato Papacelle e
Baccala

Primo classificato: Antica Pasticceria Castino di Pinerolo
(TO) — Capo pasticcere Davide Muro — Panettone Salato
pesto e pomodori secchi, olive taggiasche e parmigiano

“Abbiamo assistito a un panel di panettoni strepitosi”, hanno
detto Laura Severi e Matilde Sclopis di Salerano,
organizzatrici dell’evento, dopo i risultati della giuria
capitanata dal pasticcere torinese Giovanni dell’Agnese.
“Ringraziamo percio i pasticceri di tutta ltalia che hanno
portato a Torino panettoni davvero interessanti”.

Una Mole di Panettoni 2020: le
novita
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Quest’anno la
manifestazione
dedicata ai

grandi lievitati
artigianali “Una
Mole di
Panettoni”
presenta una

- grande novita: il
‘ ‘ primo sito e-
_ commerce
i
dedicato

esclusivamente al panettone dei migliori artigiani del
lievito madre, simbolo dolciario della pasticceria di

eccellenza italiana, dove il pubblico potra trovare una

selezione davvero unica di prodotti.

In occasione del Natale 2020, sul sito
http://www.unamoledipanettoni.com/ & disponibile per il
pubblico nazionale e internazionale un’accuratissima
selezione di piccole produzioni artigianali e grandi lievitati
premiati, di capaci, intraprendenti, tenaci e creativi
professionisti del settore della pasticceria che utilizzano solo
lievito madre e ingredienti naturali.

Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un
punto di riferimento per chi cerca i prodotti dei migliori
pasticceri italiani. Non solo un e-commerce natalizio: &
precisa intenzione dell’organizzazione puntare a
destagionalizzare sempre di piu un prodotto come il
panettone, approfittando dell’enorme creativita di chi lo
produce e delle tantissime varianti che ormai si trovano nelle
migliori pasticcerie dello Stivale, e che permettono di gustare
il panettone 365 giorni 'anno. Durante il 2020 saranno per
questo in programma alcuni eventi primaverili ed estivi
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dedicati alla colomba, al panettone salato e all’aperitivo, al
panettone estivo con il gelato nei luoghi di villeggiatura.

Una Mole di Panettoni 2020: il
concorso

Nell’ottica di
garantire
sicurezza e
minimizzare
ogni possibile
occasione di
contagio, data
la situazione
sanitaria dovuta

alla pandemia
da COVID-19, quest’anno Una Mole di Panettoni ha limitato
la sua attivita al solo concorso, senza aprire le porte al
pubblico come accadeva negli anni passati.

Nell'ottica di dare continuita a un evento di successo, anche
quest’anno I'appuntamento con Una Mole di Panettoni si &
tenuto al’Hotel Principi di Piemonte di Torino, dove sabato
28 novembre si € riunita una giuria di esperti del settore,
per decretare i migliori panettoni dell’anno.

Per accedere al concorso i pasticceri hanno dovuto firmare
una rigorosa lettera di impegno sui metodi di lavorazione
dei loro panettoni: sono stati ammessi al concorso solo ed
esclusivamente lievitati prodotti con lievito madre e non
sono stati ammessi panettoni contenenti mono e di gliceridi,
conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi che non
siano naturali.

Una Mole di Panettoni: la storia
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Ideato e organizzato dall‘agenzia di eventi Dettagli, Una Mole
di Panettoni ha celebrato la sua prima edizione nelle sale di
Palazzo Cavour nel dicembre 2012 con la partecipazione di
5000 visitatori. La seconda e terza edizione si sono svolte
nelle sale storiche del Museo del Risorgimento ltaliano a
Palazzo Carignano, mentre le edizioni successive si sono
svolte nelle sale dell’Hotel Principi di Piemonte con la
partecipazione di quaranta artigiani pasticceri provenienti da
tutta Italia e di dodici mila visitatori.

Nato sicuramente a Milano piu di 500 anni fa e diventato
famoso in tutto il mondo, il panettone & un prodotto davvero
unico, tra i pochi che ancora conservano I'antico metodo di
lievitazione naturale. Una tradizione che, pero, si rinnova.
Infatti, negli ultimi venti anni, sono state proposte numerose
variazioni: liscio, farcito, con o senza glassa, ripieno di
crema, cioccolato o gelato, con o senza uvetta o frutta
candita. La costante & sempre I'amore che gli ltaliani hanno
per questo dolce, immancabile su ogni tavola delle feste
natalizie.

Dettaglieventi organizza e promuove eventi pubblici e privati
di alto profilo in location eleganti e di grande fascino. Dettagli
esordisce a Torino nel novembre 2010 con la Prima Edizione
di Principi d’Eccellenza “esclusivamentemaschile”, e da
allora realizza appuntamenti di grande successo: oltre a Una
Mole di Panettoni, anche Una Mole di Olio, Una Mole di
Colombe e Cioccolato, Una Mole di Pane e tante altre
manifestazioni legate soprattutto al mondo
dell’enogastronomia.
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Primo classificato. Panificio | frutti del Grano di Collegno (TO) - capo
pasticcere Marco Voci

Secondo classificato. Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari (PD)
capo pasticcere Luca Gottardello

Terzo classificato. Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) - capo
pasticcere Davide Muro

panettone de Il Forno Rizzo

Categoria Panettone tradizionale di scuola milanese (senza glassa)

Primo classificato. Il Forno Rizzo di Tarcento (UD) - Capo Pasticcere
Alessandro Rizzo

Secondo classificato. Pasticceria La Delizia di Santa Maria La Carita (NA) -
Capo Pasticcere Michele Somma

Terzo classificato. Pasticceria La Ruota di Agropoli (SA) - Capo Pasticcere
Rosetta Lembo

Categoria Panettone Creativo

Primo classificato. Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) - “Panettone
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Borbonico” - Capo pasticcere Giuseppe Mascolo

Secondo classificato. Pasticceria Memmolo di Mirabella Eclano (AV) -
Capo Pasticcere Annibale Memmolo - “Pan Nocciolatte”

Terzo classificato. Pasticceria Franchini di Soleto (LE) - Capo Pasticciere
Alessandro Franchini - Panettone “Cupeta caffe e fichi"Categoria
Panettone Salato

panettone creativo borbonico

Panettone salato

Primo classificato. Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) - Capo
pasticcere Davide Muro - Panettone Salato pesto e pomodori secchi,
olive taggiasche e parmigiano

Secondo classificato. Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) - Capo pasticcere
Luigi Conte - Panettone Salato Papacelle e Baccala

Terzo classificato. Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) - Capo
pasticcere Simone Bortolus - Panettone Salato con speck di Sauris,
cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa (presidio slow food) e formaggio
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Si & conclusa la nona edizione dello storico concorso conoscete
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Terzo classificato

= Beauty

Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) — capo
. . = Cover

pasticcere Davide Muro
secondo classificato = Event
Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari (PD) capo = Food
pasticcere Luca Gottardello

= Green

Primo classificato

= In evidenza
Panificio | frutti del Grano di Collegno (TO) - capo

pasticcere Marco Voci = Lifestyle
Categoria Panettone = Magazine
tradizionale di scuola milanese  ° Medomadame
(senza glassa) " News
= News & Gossip
= News per i
negozianti

» Non sembra Torino

= People

= Personal Shopper

= Questo mese

Terzo classificato

= Style
Pasticceria La Ruota di Agropoli (SA) — Capo Pasticcere
Rosetta Lembo = Top List
Secondo classificato = Vetrina

Pasticceria La Delizia di Santa Maria La Caritd (NA) -
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Capo Pasticcere Michele Somma
Primo classificato

Il Forno Rizzo di Tarcento (UD) — Capo Pasticcere
Alessandro Rizzo

Categoria Panetione Creativo

Terzo classificato

Pasticceria Franchini di Soleto (LE) - Capo Pasticciere
Alessandro Franchini — Panettone “Cupeta caffe e fichi”

Secondo classificato

Pasticceria Memmolo di Mirabella Eclano (AV) — Capo
Pasticcere Annibale Memmolo — “Pan Nocciolatte”

Primo classificato

Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) — “Panettone
Borbonico” - Capo pasticcere Giuseppe Mascolo
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Categoria Panettone Salato

Terzo classificato

Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) — Capo
pasticcere Simone Bortolus — Panettone Salato con
speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val
Cosa (presidio slow food) e formaggio latteria della
latteria di Pradis di sopra

Secondo classificato

Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) - Capo pasticcere
Luigi Conte

Panettone Salato Papacelle e Baccald

Primo classificato
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Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) - Capo
pasticcere Davide Muro — Panettone Salato pesto e
pomodori secchi, olive taggiasche e parmigiano

“Abbiamo assistito a un panel di panettoni strepitosi”,
hanno detto Laura Severi e Matilde Sclopis di Salerano,
organizzatrici dell'evento, dopo i risultati della giuria
capitanata dal pasticcere torinese Giovanni
dellAgnese. “Ringraziamo percio i pasticceri di tutta
Italia che hanno portato a Torino panettoni davvero
interessanti”.

La premiazione, trasmessa in diretta streaming
dall'Hotel Principi di Piemonte, é stata frutto delle
decisioni di una giuria di esperti del settore, per
decretare i migliori panettoni dellanno.

Nel frattempo, molti dei panettoni in gara e tanti altri
grandi lievitati d'eccellenza continuano a essere in
vendita sull'eshop della manifestazione, allindirizzo
http://www.unamoledipanettoni.com .

f v
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E preparato a Tarcento il panettone migliore d'ltalia
Importante riconoscimento per il dolce tipico delle feste che esce dal
Forno Rizzo

telefriuli

29 novembre 2020

Arriva dal Piemonte un importante riconoscimento per i panettoni friulani. Si & conclusa la nona
edizione dello storico concorso torinese “Una Mole di Panettoni”, che da anni premia i migliori
grandi lievitati provenienti da tutta Italia.
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Oltre sessanta i panettoni in concorso, divisi in quattro diverse categorie. La giuria, composta da
tecnici, pasticceri e giornalisti e capitanata dal Maestro del Gusto Giovanni dell'Agnese, ha
assaggiato e classificato tutti i dolci in concorso, premiando come miglior panettone tradizionale
di scuola milanese quello de Il Forno Rizzo di Tarcento, con il Capo Pasticcere Alessandro Rizzo.
Il Friuli si distingue anche per il terzo posto nella classifica dei prodotti salati, con il Panettone
Salato con speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa (presidio slow food) e
formaggio latteria della latteria di Pradis di Sopra della Pasticceria Dolcevita di Codroipo, con il
Capo pasticcere Simone Bortolus.
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Ecco chi sono i vincitori di questa edizione

Categoria Panettone tradizionale di scuola piemontese (basso con la glassa) Terzo classificato
Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) - capo pasticcere Davide Muro Secondo classificato
Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari (PD) capo pasticcere Luca Gottardello Primo
classificato Panificio | frutti del Grano di Collegno (TO) - capo pasticcere Marco Voci

Categoria Panettone tradizionale di scuola milanese (senza glassa) Terzo classificato Pasticceria
La Ruota di Agropoli (SA) — Capo Pasticcere Rosetta Lembo Secondo classificato Pasticceria La
Delizia di Santa Maria La Carita (NA) - Capo Pasticcere Michele Somma Primo classificato Il Forno
Rizzo di Tarcento (UD) - Capo Pasticcere Alessandro Rizzo

Categoria Panettone Creativo Terzo classificato Pasticceria Franchini di Soleto (LE) - Capo
Pasticciere Alessandro Franchini — Panettone “Cupeta caffé e fichi” Secondo classificato
Pasticceria Memmolo di Mirabella Eclano (AV) - Capo Pasticcere Annibale Memmolo - “Pan
Nocciolatte” Primo classificato Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) - “Panettone Borbonico” -
Capo pasticcere Giuseppe Mascolo

Categoria Panettone Salato Terzo classificato Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) - Capo
pasticcere Simone Bortolus — Panettone Salato con speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e
della Val Cosa (presidio slow food) e formaggio latteria della latteria di Pradis di sopra Secondo
classificato Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) - Capo pasticcere Luigi Conte Panettone Salato
Papacelle e Baccala Primo classificato Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) - Capo
pasticcere Davide Muro - Panettone Salato pesto e pomodori secchi, olive taggiasche e
parmigiano
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“Abbiamo assistito a un panel di panettoni strepitosi”, hanno detto Laura Severi e Matilde Sclopis
di Salerano, organizzatrici dell'evento, dopo i risultati della giuria capitanata dal pasticcere
torinese Giovanni dell'Agnese. “Ringraziamo percio i pasticceri di tutta Italia che hanno portato a
Torino panettoni davvero interessanti”.

Una Mole di Panettoni 2020: le novita

Quest'anno la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una Mole di Panettoni”
presenta una grande novita: il primo sito e-commerce dedicato esclusivamente al panettone dei
migliori artigiani del lievito madre, simbolo dolciario della pasticceria di eccellenza italiana, dove il
pubblico potra trovare una selezione davvero unica di prodotti. In occasione del Natale 2020, sul
sito http://www.unamoledipanettoni.com/ & disponibile per il pubblico nazionale e internazionale
un'accuratissima selezione di piccole produzioni artigianali e grandi lievitati premiati, di capaci,
intraprendenti, tenaci e creativi professionisti del settore della pasticceria che utilizzano solo
lievito madre e ingredienti naturali. Un contenitore di grande eccellenza, che vuole diventare un
punto di riferimento per chi cerca i prodotti dei migliori pasticceri italiani. Non solo un e-
commerce natalizio: € precisa intenzione dell'organizzazione puntare a destagionalizzare sempre
di piu un prodotto come il panettone, approfittando dell'enorme creativita di chi lo produce e
delle tantissime varianti che ormai si trovano nelle migliori pasticcerie dello Stivale, e che
permettono di gustare il panettone 365 giorni I'anno. Durante il 2020 saranno per questo in
programma alcuni eventi primaverili ed estivi dedicati alla colomba, al panettone salato e
all'aperitivo, al panettone estivo con il gelato nei luoghi di villeggiatura.

Una Mole di Panettoni 2020: il concorso

Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di contagio, data la
situazione sanitaria dovuta alla pandemia da COVID-19, quest'anno Una Mole di Panettoni ha
limitato la sua attivita al solo concorso, senza aprire le porte al pubblico come accadeva negli
anni passati. Nell'ottica di dare continuita a un evento di successo, anche quest'anno
I'appuntamento con Una Mole di Panettoni si € tenuto all'Hotel Principi di Piemonte di Torino,
dove sabato 28 novembre si € riunita una giuria di esperti del settore, per decretare i migliori
panettoni dell'anno. Per accedere al concorso i pasticceri hanno dovuto firmare una rigorosa
lettera di impegno sui metodi di lavorazione dei loro panettoni: sono stati ammessi al concorso
solo ed esclusivamente lievitati prodotti con lievito madre e non sono stati ammessi panettoni
contenenti mono e di gliceridi, conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi che non siano
naturali.

Una Mole di Panettoni: la storia

Ideato e organizzato dall‘agenzia di eventi Dettagli, Una Mole di Panettoni ha celebrato la sua
prima edizione nelle sale di Palazzo Cavour nel dicembre 2012 con la partecipazione di 5000
visitatori. La seconda e terza edizione si sono svolte nelle sale storiche del Museo del
Risorgimento Italiano a Palazzo Carignano, mentre le edizioni successive si sono svolte nelle sale
dell’Hotel Principi di Piemonte con la partecipazione di quaranta artigiani pasticceri provenienti da
tutta Italia e di dodici mila visitatori. Nato sicuramente a Milano piu di 500 anni fa e diventato
famoso in tutto il mondo, il panettone & un prodotto davvero unico, tra i pochi che ancora
conservano I'antico metodo di lievitazione naturale. Una tradizione che, pero, si rinnova. Infatti,
negli ultimi venti anni, sono state proposte numerose variazioni: liscio, farcito, con o senza glassa,
ripieno di crema, cioccolato o gelato, con o senza uvetta o frutta candita. La costante & sempre
I'amore che gli Italiani hanno per questo dolce, immancabile su ogni tavola delle feste natalizie.
Dettaglieventi organizza e promuove eventi pubblici e privati di alto profilo in location eleganti e
di grande fascino. Dettagli esordisce a Torino nel novembre 2010 con la Prima Edizione di Principi
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d’Eccellenza “esclusivamentemaschile”, e da allora realizza appuntamenti di grande successo:
oltre a Una Mole di Panettoni, anche Una Mole di Olio, Una Mole di Colombe e Cioccolato, Una
Mole di Pane e tante altre manifestazioni legate soprattutto al mondo dell'enogastronomia.

Vuoi essere sempre aggiornato su tutte le news in tempo reale? Seguici anche sul nostro canale
Telegram (https://t.me/telefriuli_it) o sulla nostra pagina Facebook

oppure sintonizza il tuo televisore sul canale 11 e 511 HD del digitale terrestre.
38
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TORINO - Si e conclusa la nona edizione dello storico concorso torinese “Una Mole di
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Panettoni”, concorso che da anni premia i migliori grandi lievitati provenienti da tutta Italia.
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Quest’anno la manifestazione presenta una grande novita: il primo sito e-commerce dedicato
esclusivamente al panettone dei migliori artigiani del lievito madre, simbolo dolciario della
pasticceria di eccellenza italiana, dove il pubblico potra trovare una selezione davvero unica di
prodotti.

In occasione del Natale 2020, sul sito e disponibile per il pubblico nazionale e internazionale
un’accuratissima selezione di piccole produzioni artigianali e grandi lievitati premiati, di capaci,
intraprendenti, tenaci e creativi professionisti del settore della pasticceria che utilizzano solo
lievito madre e ingredienti naturali.

Oltre sessanta i panettoni in concorso, divisi in quattro diverse categorie. La giuria, composta

da tecnici, pasticceri e giornalisti e capitanata dal Maestro del Gusto Giovanni dell’Agnese ha
assaggiato e classificato tutti i panettoni in concorso, premiando quelli che seguono:

Categoria Panettone tradizionale di scuola piemontese (basso con la glassa)

e Terzo classificato: Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) - capo pasticcere Davide Muro

e Secondo classificato: Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari (PD) capo pasticcere Luca
Gottardello

e Primo classificato: Panificio I frutti del Grano di Collegno (TO) - capo pasticcere Marco Voci

Categoria Panettone tradizionale di scuola milanese (senza glassa)

e Terzo classificato: Pasticceria La Ruota di Agropoli (SA) — Capo Pasticcere Rosetta Lembo

e Secondo classificato: Pasticceria La Delizia di Santa Maria La Carita (NA) — Capo Pasticcere Michele
Somma

e Primo classificato: Il Forno Rizzo di Tarcento (UD) — Capo Pasticcere Alessandro Rizzo

Categoria Panettone Creativo

e Terzo classificato: Pasticceria Franchini di Soleto (LE) — Capo Pasticciere Alessandro Franchini —
Panettone “Cupeta caffe e fichi”

e Secondo classificato: Pasticceria Memmolo di Mirabella Eclano (AV) — Capo Pasticcere Annibale
Memmolo - “Pan Nocciolatte”

e Primo classificato: Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) — “Panettone Borbonico” — Capo pasticcere
Giuseppe Mascolo

Categoria Panettone Salato

e Terzo classificato: Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) — Capo pasticcere Simone Bortolus -
Panettone Salato con speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa (presidio slow food) e
formaggio latteria della latteria di Pradis di sopra

e Secondo classificato: Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) — Capo pasticcere Luigi Conte Panettone
Salato Papacelle e Baccala

e Primo classificato: Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) — Capo pasticcere Davide Muro —
Panettone Salato pesto e pomodori secchi, olive taggiasche e parmigiano

“Abbiamo assistito a un panel di panettoni strepitosi, — hanno detto Laura Severi e Matilde Sclopis
di Salerano, organizzatrici dell’evento, dopo i risultati della giuria capitanata dal pasticcere
torinese Giovanni dell’Agnese — Ringraziamo percio i pasticceri di tutta Italia che hanno portato a
Torino panettoni davvero interessanti”.
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Una Mole di Panettoni 2020 Premi Panettone tradizionale piemontese milanese creativo salato 29/11/20, 17:09

TORINOTODAY

Panettone tradizionale (di scuola piemontese o milanese), creativo
e salato: chi sono i vincitori di "Una Mole di Panettoni”

La nona edizione

Marco Drogo
29 novembre 2020 14:43

Milano piu di 500 anni fa e diventato famoso in tutto il mondo, il panettone € un prodotto davvero unico, tra i pochi che ancora conservano I’antico metodo di lievitazione naturale. Una
tradizione che, pero, si rinnova. Infatti, negli ultimi venti anni, sono state proposte numerose variazioni di questo dolce, immancabile su ogni tavola delle feste natalizie: liscio, farcito, con
o senza glassa, ripieno di crema, cioccolato o gelato, con o senza uvetta o frutta candita.

S i ¢ conclusa la nona edizione dello storico concorso torinese “Una Mole di Panettoni”, concorso che da anni premia i migliori grandi lievitati provenienti da tutta Italia. Nato sicuramente a

“Abbiamo assistito a un panel di panettoni strepitosi”, hanno detto Laura Severi e Matilde Sclopis di Salerano, organizzatrici dell'evento, dopo i risultati della giuria capitanata dal pasticcere
torinese Giovanni dell' Agnese. “Ringraziamo percio i pasticceri di tutta Italia che hanno portato a Torino panettoni davvero interessanti”.

Una Mole di Panettoni 2020: il concorso

Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di conta; ato

la sua attivita al solo concorso, senza aprire le porte al pubblico come accadeva n

Nell'ottica di dare continuita a un evento di successo, anche quest'anno I'appuntar i si

¢ riunita una giuria di esperti del settore, per decretare i migliori panettoni dell'an
lavorazione dei loro panettoni: sono stati ammessi al concorso solo ed esclusivan
conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi che non siano naturali.

Quest'anno la manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una Mole di
migliori artigiani del lievito madre, simbolo dolciario della pasticceria di ecceller

Qui di seguito trovate l'elenco di tutti i premiati di questa edizione.
Una Mole di Panettoni 2020: i premiati
1) Categoria Panettone tradizionale di scuola piemontese (basso con la glassa)

Terzo classificato: Antica Pasticceria Castino di [
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Secondo classificato: Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari (PD) capo pasticcere Luca Gottardello

Primo classificato: Panificio I frutti del Grano di Collegno (TO) - capo pasticcere Marco Voci

2)Categoria Panettone tradizionale di scuola milanese (senza glassa)
Terzo classificato: Pasticceria La Ruota di Agropoli (SA) - Capo Pasticcere Rosetta Lembo
Secondo classificato: Pasticceria La Delizia di Santa Maria La Carita (NA) - Capo Pasticcere Michele Somma

Primo classificato: Il Forno Rizzo di Tarcento (UD) - Capo Pasticcere Alessandro Rizzo

3) Categoria Panettone Creativo

Terzo classificato Pasticceria Franchini di Soleto (LE) - Capo Pasticciere Alessandro Franchini - Panettone “Cupeta caffé e
fichi”

Secondo classificato Pasticceria Memmolo di Mirabella Eclano (AV) - Capo Pasticcere Annibale Memmolo - “Pan
Nocciolatte”

Primo classificato Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) - “Panettone Borbonico” - Capo pasticcere Giuseppe Mascolo
Categoria Panettone Salato

4) Categoria Panettone Salato

Terzo classificato Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) - Capo pasticcere Simone Bortolus - Panettone Salato con speck
di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa (presidio slow food) e formaggio latteria della latteria di Pradis di sopra

Secondo classificato Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) - Capo pasticcere Luigi Conte Panettone Salato Papacelle e
Baccala

Primo classificato Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) - Capo pasticcere Davide Muro - Panettone Salato pesto e
pomodori secchi, olive taggiasche e parmigiano
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Il miglior panettone d'ltalia & fatto da un pasticcere di Tarcento 29/11/20, 23:49

UDINETODAY

Il miglior panettone d'ltalia e fatto da un
pasticcere di Tarcento

Alessandro Rizzo vince il premio “Una Mole di Panettoni” nella categoria tradizionale. Terzo
posto, tra 1 panettoni salati, per Simone Bortolus di Codroipo

Redazione
29 novembre 2020 15:50

i € concluso come da programma il concorso torinese Una Mole di Panettoni, che premia i migliori grandi lievitati provenienti da
S tutta Italia. La giuria, composta da tecnici, pasticceri e giornalisti e capitanata dal Maestro del Gusto Giovanni dell'Agnese, ha

assaggiato e classificato tutti i panettoni in concorso, premiando come miglior panettone tradizionale di scuola milanese quello
de Il Forno Rizzo di Tarcento. La provincia di Udine si distingue anche per il terzo posto nella classifica dei panettoni salati con il
Panettone Salato con speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa (presidio slow food) e formaggio latteria della latteria di
Pradis, prodotto dalla Pasticceria Dolcevita di Codroipo.

| vincitori della nona edizione

Si € conclusa la nona edizione dello storico concorso torinese “Una Mole di Panettoni”, concorso che da anni premia i migliori grandi
lievitati provenienti da tutta Italia. Ecco chi sono i vincitori di questa edizione:

Categoria Panettone tradizionale di scuola piemontese
(basso con la glassa)

Terzo classificato
Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) — capo pasticcere Davide Muro
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Secondo classificato

Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari (PD) capo pasticcere Luca Gottardello
Primo classificato

Panificio I frutti del Grano di Collegno (TO) — capo pasticcere Marco Voci

Categoria Panettone tradizionale di scuola milanese
(senza glassa)

Terzo classificato

Pasticceria La Ruota di Agropoli (SA) — Capo Pasticcere Rosetta Lembo

Secondo classificato

Pasticceria La Delizia di Santa Maria La Carita (NA) - Capo Pasticcere Michele Somma
Primo classificato

Il Forno Rizzo di Tarcento (UD) — Capo Pasticcere Alessandro Rizzo

Categoria Panettone Creativo

Terzo classificato

Pasticceria Franchini di Soleto (LE) - Capo Pasticciere Alessandro Franchini — Panettone “Cupeta caffé e fichi”
Secondo classificato

Pasticceria Memmolo di Mirabella Eclano (AV) — Capo Pasticcere Annibale Memmolo — “Pan Nocciolatte”
Primo classificato

Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) — “Panettone Borbonico” - Capo pasticcere Giuseppe Mascolo

Categoria Panettone Salato

Terzo classificato
Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) — Capo pasticcere Simone Bortolus — Panettone Salato con speck di Sauris, cipolla rossa di
Cavasso e della Val Cosa (presidio slow food) e formaggio latteria della latteria di Pradis di sopra

Secondo classificato
Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) - Capo pasticcere Luigi Conte
Panettone Salato Papacelle e Baccala

Primo classificato
Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) - Capo pasticcere Davide Muro — Panettone Salato pesto e pomodori secchi, olive taggiasche e
parmigiano

“Abbiamo assistito a un panel di panettoni strepitosi”, hanno detto Laura Severi e Matilde Sclopis di Salerano, organizzatrici dell'evento,
dopo i risultati della giuria capitanata dal pasticcere torinese Giovanni dell'Agnese. "Ringraziamo percio i pasticceri di tutta Italia che
hanno portato a Torino panettoni davvero interessanti’”.

Il concorso
Nell'ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di contagio, data la situazione sanitaria dovuta alla pandemia da
COVID-19, quest'anno Una Mole di Panettoni ha limitato la sua attivita al solo concorso, senza aprire le porte al pubblico come accadeva

negli anni passati. Anche quest'anno 1'appuntamento si ¢ tenuto all'Hotel Principi di Piemonte di Torino, dove sabato 28 novembre si ¢
riunita una giuria di esperti del settore, per decretare i migliori panettoni dell'anno.

La storia del premio
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Ideato e organizzato dall‘agenzia di eventi Dettagli, '"'Una Mole di Panettoni" ha celebrato la sua prima edizione nelle sale di Palazzo

Cavour nel dicembre 2012 con la partecipazione di 5000 visitatori. La seconda e terza edizione si sono svolte nelle sale storiche del

Museo del Risorgimento Italiano a Palazzo Carignano, mentre le edizioni successive si sono svolte nelle sale dell’Hotel Principi di
Piemonte con la partecipazione di quaranta artigiani pasticceri provenienti da tutta Italia e di dodici mila visitatori.
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Una Mole di Panettoni, premia la Campania - écampania

SEGNALA UN EVENTO CULTURA

Cinque maestri della nostra regione premiati in questa nona
edizione della manifestazione torinese

Il Panettone Milanese sempre di pit “made in Campania”. Non & un controsenso, ma ancora
una volta i maestri pasticcieri della nostra regione fanno incetta di premi in giro per I'ltalia
per il miglior panettone.

Il dolce natalizio diventa protagonista a Torino dove lo scorso sabato 28 novembre 2020 si &
conclusa la nona edizione dello storico concorso “Una Mole di Panettoni”, concorso che da
anni premia i migliori grandi lievitati provenienti da tutta la Penisola.

Scorrendo la classifica dei premiati & facile imbattersi in pasticcerie made in Campania.

Podio a prevalenza campana quello della Categoria Panettone tradizionale di scuola
milanese senza glassa con al terzo posto la Pasticceria La Ruota di Agropoli, in provincia di
Salerno, con il Capo Pasticcere Rosetta Lembo, e al secondo la Pasticceria La Delizia di Santa
Maria La Caritd, in provincia di Napoli, con Capo Pasticcere Michele Somma, per la cronaca
la categoria é stata vinta da Il Forno Rizzo di Tarcento in provincia di Udine.

Parla campano anche la Categoria Panettone Creativo che viene aggiudicata alla
Pasticceria Mascolo di Visciano, in provincia di Napoli, con il capo pasticcere Giuseppe
Mascolo che ha realizzato il Panettone Borbonico. Un panettone che rende omaggio ai
sapori di Campania e Sicilia, con ingredienti al 100% regionali che comprendono pasta di
mandorla al mandarino, albicocca del Vesuvio, amarena di Napoli, cioccolato di Modica, il
tutto miscelato in una soffice pasta dai profumi intensi.

Al secondo posto si classifica la Pasticceria Memmolo di Mirabella Eclano, in provincia di
Avellino, il Capo Pasticcere Annibale Memmolo ha realizzato il Pan Nocciolatte.

La Pasticceria Vanily di Carinaro, in provincia di Casera, guidata dal Capo Pasticcere Luigi
Conte si aggiudica il secondo posto nella categoria Panettone Salato realizzando il
Panettone Salato Papacelle e Baccald.

https://ecampania.it/event/una-mole-di-panettoni-premia-la-campania/
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Una Mole di Panettoni, premia la Campania - @campania 30/11/20, 12:01

“Abbiamo assistito a un panel di panettoni strepitosi — hanno detto Laura Severi e Matilde
Sclopis di Salerano, organizzatrici dell'evento, dopo i risultati della giuria capitanata dal
pasticcere torinese Giovanni dell’Agnese. Ringraziamo percio i pasticceri di tutta Italia che
hanno portato a Torino panettoni davvero interessanti”.

Cerca Evento

Tutti i panettoni premiati potranno essere acquistati sul primo sito e-commerce dedicato
esclusivamente al panettone dei migliori artigiani del lievito madre, simbolo dolciario della
pasticceria di eccellenza italiana, dove il pubblico potrd trovare una selezione davvero unica
di prodotti.

In occasione del Natale 2020, sul sito della manifestazione & disponibile per il pubblico
nazionale e internazionale un‘accuratissima selezione di piccole produzioni artigianali e

grandi lievitati premiati, di capaci, intraprendenti, tenaci e creativi professionisti del settore
della pasticceria che utilizzano solo lievito madre e ingredienti naturali.

& Gennaro Carotenuto .
DRINK & FOOD NATALE
CONDIVIDI
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Il panettone “Fichi, cupeta e caffé” conquista i giudici: pasticcere leccese sul podio nazionale 02/12/20, 14:07

ENOGASTRONOMIA . .
o Ristorante di F

Il panettone “Fichi, cupeta e Torino

N 2 ° ° ® ° ° . Ristorante Da Dino
Caffe CoanISta 1 gludICI' Servizio e Cucina Eccellente come

o ° estimoniano le oltre ecension
pasticcere leccese sul podio poatve,
nazionale

Alessandro Franchini si ¢ aggiudicato il terzo posto nel concorso torinese Una mole
di panettone

30/11/2020 Q Roberta Abbadessa @ Meno di un minuto

2% PANARO MODENA

Un pasticcere leccese sul podio nazionale per il miglior panettone creativo.

Alessandro Franchini, proprietario di due pasticcerie a Lecce e Soleto, con il . . ..
Ginnastica artistica,

suo amore e la passione per la pasticceria e i lievitati si € aggiudicato il terzo . . o . .
atleti salentini campioni

posto nel concorso Una mole di panettone. Con il suo Fichi, Cupeta e Caffé ( d'Italia per il secondo

rigorosamente Quarta) ha conquistato il palato dei giudici aggiudicandosi la anno consecutivo

medaglia di bronzo per il miglior panettone creativo.

[l panettone, realizzato solo con il lievito madre e senza conservanti, € stato

pensato e creato con prodotti tipici del nostro Salento per presentare alla gara

torinese un nrodotto che rannresentasse e valorizzasse a nieno la
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Il panettone “Fichi, cupeta e caffé” conquista i giudici: pasticcere leccese sul podio nazionale 02/12/20, 14:07

raffinatezza, la genuinita e la bonta della nostra terra.

Originali e Compatibili

Originali e Compatibili
Scopri le nostre offerte con Unione Grecia salentina,
presentati i nuovi

consiglieri dell’assise

www.cialdeweb.it

Non smettiamo di giocare
laFeltrinelli Express

ogni mese
abbassiamo il

prezzo e
non la qualita!

Potrebbeinteressarti

https://www.leccesette.it/lecce/74410/il-panettone-fichi-cupeta-e-caffe-conquista-i-giudici-pasticcere-leccese-sul-podio-nazionale.html

ENOGASTRONOMIA

Dieta mediterranea, a 10
anni dalla tutela Unesco in
crescita la svolta salutista

14/11/2020

Complice alleanza contadina tra agricoltori e
consumatori e le ricette dei cuochi contadini
per il fai da te’ casalingo

ENOGASTRONOMIA

Funghi, ecco i centri Asl
salentini che possono
controllarli

13/11/2020

Prima di consumare funghi spontanei freschi &
altamente consigliato farli controllare da un
micologo della Asl

ENOGASTRONOMIA

Agrogepaciok, domani
online il gran finale.
Annunciati gli ospiti della
prossima edizione

10/11/2020

Fino all’11 novembre si svolge online la
15esima edizione del Salone nazionale della
gelateria, pasticceria, cioccolateria e

L4
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Tel. e Fax
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E-mail
info@barbaimpianti.it
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"Una Mole di Panettoni”, trionfa la Campania: il
piu creativo e di Mascolo

Campania sugli scudi nella nona edizione dello storico concorso. Trionfo per la pasticceria
Mascolo di Visciano. Riconoscimenti anche per altre importanti pasticcerie campane

Redazione
01 dicembre 2020 16:28

ampania sugli scudi nella nona edizione dello storico concorso “Una Mole di Panettoni”, concorso che da anni premia i migliori
‘ grandi lievitati provenienti da tutta Italia. Prima classificata nella categoria "Panettone Creativo", la Pasticceria Mascolo di
Visciano (NA) con il “Panettone Borbonico” (Capo pasticcere Giuseppe Mascolo). Premi prestigiosi anche per altre realta

importanti campane.

“Abbiamo assistito a un panel di panettoni strepitosi”, hanno detto Laura Severi e Matilde Sclopis di Salerano, organizzatrici dell'evento,
dopo i risultati della giuria capitanata dal pasticcere torinese Giovanni dell'Agnese. “Ringraziamo percio i pasticceri di tutta Italia che
hanno portato a Torino panettoni davvero interessanti”.

Il concorso

L'appuntamento con Una Mole di Panettoni si ¢ tenuto all'Hotel Principi di Piemonte di Torino, dove sabato 28 novembre si € riunita una
giuria di esperti del settore, per decretare i migliori panettoni dell'anno. Per accedere al concorso i pasticceri hanno dovuto firmare una
rigorosa lettera di impegno sui metodi di lavorazione dei loro panettoni: sono stati ammessi al concorso solo ed esclusivamente lievitati
prodotti con lievito madre e non sono stati ammessi panettoni contenenti mono e digliceridi, conservanti in genere, coloranti o aromi di
sintesi che non siano naturali.
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L'elenco dei vincitori della nona edizione del Concorso "Una Mole di Panettoni"

Categoria Panettone tradizionale di scuola piemontese

(basso con la glassa)

Terzo classificato

Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) — capo pasticcere Davide Muro

Secondo classificato

Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari (PD) capo pasticcere Luca Gottardello

Primo classificato

Panificio I frutti del Grano di Collegno (TO) — capo pasticcere Marco Voci

Categoria Panettone tradizionale di scuola milanese

(senza glassa)

Terzo classificato

Pasticceria La Ruota di Agropoli (SA) — Capo Pasticcere Rosetta Lembo

Secondo classificato

Pasticceria La Delizia di Santa Maria La Carita (NA) - Capo Pasticcere Michele Somma

Primo classificato

Il Forno Rizzo di Tarcento (UD) — Capo Pasticcere Alessandro Rizzo

Categoria Panettone Creativo

Terzo classificato

Pasticceria Franchini di Soleto (LE) - Capo Pasticciere Alessandro Franchini — Panettone “Cupeta caffe e fichi”
Secondo classificato

Pasticceria Memmolo di Mirabella Eclano (AV) — Capo Pasticcere Annibale Memmolo — “Pan Nocciolatte”
Primo classificato

Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) — “Panettone Borbonico” - Capo pasticcere Giuseppe Mascolo
Categoria Panettone Salato

Terzo classificato

Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) — Capo pasticcere Simone Bortolus — Panettone Salato con speck di Sauris, cipolla rossa di
Cavasso e della Val Cosa (presidio slow food) e formaggio latteria della latteria di Pradis di sopra

Secondo classificato
Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) - Capo pasticcere Luigi Conte
Panettone Salato Papacelle e Baccala

Primo classificato

Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) - Capo pasticcere Davide Muro — Panettone Salato pesto e pomodori secchi, olive taggiasche e
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Siamo arrivati alle nona edizione, certo quest’anno un po’ insolita, vista la

Cerca

situazione Covid.

[> X
La manifestazione dedicata ai grandi lievitati artigianali “Una Mole di Panettone brontese
Panettoni” ha presentato per I’edizione attuale, una grande novita: il primo
sito e-commerce dedicato esclusivamente al panettone dei migliori artigiani Panettone cioccolato
del lievito madre, simbolo dolciario della pasticceria di eccellenza italiana,
dove il pubblico puo trovare una selezione vastissima di prodotti d’eccellenza shop.gustoetna.com
provenienti da tutta Italia.
[> X
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Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) — capo pasticcere Davide Muro

Secondo classificato {  AuSSE X Contattaci

Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari (PD) capo pasticcere Luca
Gottardello B X

Primo classificato Panettone artigianale

Panificio I frutti del Grano di Collegno (TO) — capo pasticcere Marco Voci Panettone al pistacchio

Categoria Panettone tradizionale di scuola milanese:
shop.gustoetna.com

> X APRI
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Terzo classificato
Pasticceria La Ruota di Agropoli (SA) — Capo Pasticcere Rosetta Lembo

Secondo classificato
Pasticceria La Delizia di Santa Maria La Carita (NA) — Capo Pasticcere Michele
Somma

Primo classificato
I1 Forno Rizzo di Tarcento (UD) — Capo Pasticcere Alessandro Rizzo

Categoria Panettone Creativo:

Terzo classificato
Pasticceria Franchini di Soleto (LE) — Capo Pasticciere Alessandro Franchini —
Panettone “Cupeta caffe e fichi”

Secondo classificato
Pasticceria Memmolo di Mirabella Eclano (AV) — Capo Pasticcere Annibale
Memmolo — “Pan Nocciolatte”

Primo classificato
Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) — ‘“Panettone Borbonico” — Capo
pasticcere Giuseppe Mascolo

Categoria Panettone Salato:

Terzo classificato

Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) — Capo pasticcere Simone Bortolus —
Panettone Salato con speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa
(presidio slow food) e formaggio latteria della latteria di Pradis di sopra

Secondo classificato
Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) — Capo pasticcere Luigi Conte
Panettone Salato Papacelle e Baccala

Primo classificato
Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) — Capo pasticcere Davide Muro —
Panettone Salato pesto e pomodori secchi, olive taggiasche e parmigiano

“Abbiamo assistito a un panel di panettoni strepitosi”, hanno detto Laura
Severi e Matilde Sclopis di Salerano, organizzatrici dell’evento, dopo i risultati
della giuria capitanata dal pasticcere torinese Giovanni dell’Agnese.

“Ringraziamo percio i pasticceri di tutta Italia che hanno portato a Torino
panettoni davvero interessanti”.

Una Mole di Panettoni 2020: il concorso, come si svolge

Nell’ottica di garantire sicurezza e minimizzare ogni possibile occasione di
contagio, data la situazione sanitaria dovuta alla pandemia da COVID-19, Una
Mole di Panettoni, come dicevamo, ha limitato la sua attivita al solo concorso,
senza aprire le porte al pubblico.

Sabato 28 novembre si e riunita una giuria di esperti del settore, per decretare
i migliori panettoni dell’anno.

Per accedere al concorso i pasticceri hanno dovuto firmare una rigorosa lettera
di impegno sui metodi di lavorazione dei loro panettoni: sono stati ammessi al
concorso solo ed esclusivamente lievitati prodotti con lievito madre e non
sono stati ammessi panettoni contenenti mono e di gliceridi, conservanti in
genere, coloranti o aromi di sintesi che non siano naturali.
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Tutti 1 panettoni salati da provare (non
solo a Natale)

02 dicembre 2020 D di Margo Schachter contributor

Dal panettone in ogni stagione, al panettone in ogni momento della giornata — dall’aperitivo al dopocena. C
Capocollo di Martinafranca, ‘Nduja calabrese, capocollo o tartufo: il panettone diventa salato

Definirla una novita fa sorridere, e non perché Attilio Servi lo produce oramai dal 2013, ma perché la crescia al formaggioesiste
Medioevo. Che la chiami pizza di Pasqua, torta di Pasqua, torta al formaggioo crescia brusca, e diffusa fraMarche, Lazio, Umbr:

e Molise ed & stata persino inserita nell’elenco dei Prodotti Alimentari Tradizionali (P.A.T). Ma ora & trendy, & bastata chiamarl

“panettone salato”.
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Il primo: Attilio Servi

Attilio Servi ha realizzato nella sua pasticceria romana un Panettone con pere semi-candite e Parmigiano Reggiano Vacche Ros:
si chiama Focaccia del Contadino Pere e Parmigiano e correva ’anno 2013. L’idea & piaciuta talmente tanto che la sua produzio
cresciuta e ha dato il via ad una intera linea di focacce: con la Focaccia Trionfo d’Italia (con pomodoro pera d’Abruzzo, pecorino
origano di Pantelleria) ha vinto il primo premio come Miglior Panettone Salato in occasione della manifestazione Una Mole di P
del Dicembre 2017. Ma ci sono anche la Focaccia all’Amatriciana (pomodoro, pecorino e guanciale), la Focaccia Cacio e Pepe, e ¢

2018, la Focaccia con ‘Nduja Calabrese.

31 ANCHE
torno del panettone gastronomico: innovazione e tradizione_(ﬂps://www.lacucinaitaIiana.it/storie/piatti-
c_i/panettone-gastronomico-sa|ato/1

Dal panettone in estate, al panettone all’aperitivo

L’idea non era quella di destagionalizzare il panettone classico, come provano a fare in molti, cercando di venderlo sotto il sole ¢
agosto, ma di ampliarle le occasioni di consumo oltre la colazione, la merenda e il momento del dolce sotto Natale. Al posto di a:
con creme e ingredienti esotici, ha preferito cosi farne una versione altrettanto italiana, ma adatta ad essere consumata come a
antipasto. Questi sono infatti prodotti lievitati salati ma con una tendenza dolce, come la pasta brioche, da servire con un bicc

bollicine o in abbinamento a formaggi e salumi, foie gras, salmone affumicato...

11 2020, meno offerta e un concorso

Negli anni passati la crescita di proposte era stata esponenziale, ma nel 2020 si registra un una flessione: il panettone salato lo
in tanti, e non sara questo lo scenario di Natale e Capodanno. Al concorso Una Mole di Panettoni 2020, che premia a Torino :
grandi lievitati provenienti da tutta Italia, si sono sfidate pasticcerie da Nord a Sud: il vincitore & stata ’Antica Pasticceria Cas
Pinerolo (TO) con il suo Panettone Salato pesto e pomodori secchi, olive taggiasche e Parmigiano. Seconda la Pasticceria Vanily
Carinaro (CE) con un Panettone Salato Papacelle e Baccala e terzo classificato la Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) con il I
Salato con speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa (presidio slow food) e formaggio latteria della latteria di Pr

sopra.

Tutti i migliori, dal Capocollo al caciocavallo

La ricerca del prodotto tipico resta fondamentale, nascono cosi nel 2018 prodotti come il Pancapocollo con Capocollo di Martin
del Salumificio Santoro, realizzato da Emanuele Lenti; in Abruzzo, a Caserta si sforna il PanArchico, panettone salato artigian:
caciocavallo Gerarchico e la pancetta di maiale bianco, creato da Guido Sparaco. A Mantona, Grazia Mazzali ha creato la sua P«

PO, panettone salato al tartufo bianchetto delle golene del Po e cosi via

Ecco i prodotti da assaggiare, per le Feste, ma non solo
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“Una mole di panettoni”: il

: Maurizio Guariniello Campania all’edizione 2020
2 Dic 2020 Scritto da Maurizio Guariniello
La Campania consegue numerosi riconoscimenti allo storico concorso “Una mole di g e : La Campania i prepal
panettoni”’ che premia i panettoni provenienti da tutt’ltalia, con al primo posto il dei vaccini
\f‘\ di Maurizio Guariniello

panettone creativo di Mascolo di Visciano (Na) grazie al suo “Panettone Borbonico*.

. . . A, . . L dell’Aeroporto di Capc
Novembre si sono riuniti gli esperti dei lievitati per individuare quali fossero i migliori
panettoni del 2020.

Il concorso si & tenuto all’hotel torinese Principi di Piemonte, in cui lo scorso 28 ﬁi ﬂl‘ La storia distro il nom

di Giovanna lengo

Il Presepe Napoletano

Rigida la selezione all’entrata: ammessi solo panettoni realizzati con lievito madre, simbolismo e tradiziot
mentre non ammessi quelli con mono e digliceridi, o conservanti, aromi o coloranti non di Annunziata Buggio
naturali.

ANM: riduzione del 20
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"Una mole di panettoni": il trionfo della Campania

A seguire i pasticceri che hanno vinto suddivisi nelle varie categorie di pertinenza.

Categoria Panettone tradizionale di scuola piemontese, basso con la glassa

= Primo Panificio | frutti del Grano di Collegno (TO)
= Secondo Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari (PD)
= Terzo Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO)

Categoria Panettone tradizionale di scuola milanese, senza glassa

= Primo Il Forno Rizzo di Tarcento (UD)

= Secondo Pasticceria La Delizia di Santa Maria La Carita (NA), con Michele
Somma nel ruolo di capo pasticcere

= Terzo Pasticceria La Ruota di Agropoli (SA), con Rosetta Lembo a guidare il
laboratorio

Categoria Panettone Creativo

= Primo Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) col suo “Panettone Borbonico”. Il
capo pasticceria & Giuseppe Mascolo

= Secondo Pasticceria Memmolo in Mirabella Eclano, provincia di Avellino.
Annibale Memmolo capo pasticcere col suo “Pan Nocciolatte”

= Terzo Pasticceria Franchini di Soleto (LE)

Categoria Panettone Salato

= Primo Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) col suo panettone salato
pesto e pomodori secchi, olive taggiasche e parmigiana

= Secondo Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) con Luigi Conte capo pasticcere
ed il suo panettone salato papacelle e baccala

= Terzo Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) grazie al panettone salato con
speck di sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa (presidio slow food),
ed inoltre formaggio della latteria in Pradis di sopra.

Un vero trionfo per la nostra regione che acquisisce cosi visibilita a livello nazionale nel
settore del food.

02/12/20, 14:07

servizi

di Valentina Cosentino
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Un panettone cilentano tra i migliori d'ltalia - Info Cilento
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Un panettone cilentano tra i

migliori d’Italia
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panettone cilentano tra i migliori in concorso a

"Una Mole di Panettoni”, la rassegna che da
anni premia i migliori grandi lievitati artigianali
provenienti da tutta Italia. La Campania sdogana

I'idea del panettone quale prodotto tipico del
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Nord Italia e risulta la Regione piu premiata con
ben cinque aziende sul podio. C'e¢ anche un
primo posto nella categoria “Panettone
Creativo” lo conquista la Pasticceria Mascolo di
Visciano (NA) con il “Panettone Borbonico”
(Capo pasticcere Giuseppe Mascolo). Premi
prestigiosi anche per altre realta importanti del
nostro territorio e non poteva mancare il Cilento:
La pasticceria La Ruota di Perdifumo, infatti,
conquista il terzo posto nella categoria

"Panettone tradizionali”.

Panettoni artigianali

L'appuntamento con Una Mole di Panettoni si &
tenuto all'Hotel Principi di Piemonte di Torino,
dove si € riunita una giuria di esperti del settore,
per decretare i migliori panettoni dell'anno. Per
accedere al concorso i pasticceri hanno dovuto
firmare una rigorosa lettera di impegno sui

metodi di lavorazione dei loro panettoni: sono
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e Categoria Panettone tradizionale di scuola

piemontese

(basso con la glassa)

Terzo classificato

Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) -

capo pasticcere Davide Muro

Secondo classificato

Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari

(PD) capo pasticcere Luca Gottardello

Primo classificato

Panificio | frutti del Grano di Collegno (TO) -

capo pasticcere Marco Voci

e Categoria Panettone tradizionale di scuola

milanese

(senza glassa)

Terzo classificato

Pasticceria La Ruota di Perdifumo (SA) — Capo
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Pasticcere Rosetta Lembo

Secondo classificato

Pasticceria La Delizia di Santa Maria La Carita

(NA) — Capo Pasticcere Michele Somma

Primo classificato

Il Forno Rizzo di Tarcento (UD) — Capo

Pasticcere Alessandro Rizzo

e Categoria Panettone Creativo

Terzo classificato

Pasticceria Franchini di Soleto (LE) — Capo
Pasticciere Alessandro Franchini — Panettone

“Cupeta caffe e fichi”

Secondo classificato

Pasticceria Memmolo di Mirabella Eclano (AV) —
Capo Pasticcere Annibale Memmolo - “Pan

Nocciolatte”

Primo classificato
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Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) —
""Panettone Borbonico” — Capo pasticcere

Giuseppe Mascolo

e Categoria Panettone Salato

Terzo classificato

Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) — Capo

pasticcere Simone Bortolus — Panettone Salato
con speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e
della Val Cosa (presidio slow food) e formaggio

latteria della latteria di Pradis di sopra

Secondo classificato

Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) — Capo

pasticcere Luigi Conte

Panettone Salato Papacelle e Baccala

Primo classificato

Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) -
Capo pasticcere Davide Muro — Panettone

Salato pesto e pomodori secchi, olive

taggiasche e parmigiano
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Una Mole di Panettoni proclama i suoi vincitori. Nell’lanno in cui gran parte degli eventi, fiere e competizioni dedicate

al food e stata annullata a causa della pandemia, la competizione piemontese dedicata da nove anni al dolce per
eccellenza che identifica il periodo natalizio, si e svolta all’Hotel Principi di Piemonte di Torino, nei giorni scorsi, non
in presenza dei maestri pasticceri, panettieri, panificatori ma dei frutti del loro lavoro. Rispetto alle passate edizioni
sono state chiuse anche le porte al pubblico.

“Il semplice “fare” in un anno complicato come questo € gia un grande atto di fede verso il nostro lavoro. Abbiamo
assistito a un panel di panettoni strepitosi € l'unico commento che mi sento di fare”, dichiara appena calato il sipario,

Laura Severi e Matilde Sclopis di Salerano, organizzatrici dell’evento, dopo i risultati svelati della giuria, capitanata
dal pasticcere torinese Giovanni dell’Agnese: “Ringraziamo i pasticceri, i panificatori, i professionisti tutti che di tutta
Italia che hanno portato a Torino panettoni davvero interessanti”. Sulla metodologia di selezione dei partecipanti
l’'organizzazione & chiara: “Sono stati ammessi al concorso solo ed esclusivamente lievitati prodotti con lievito madre
e non sono stati ammessi panettoni contenenti mono e di gliceridi, conservanti in genere, coloranti o aromi di sintesi
che non siano naturali”.

Agli occhi balza un dato preciso, dando uno sguardo alla classifica finale: ad aggiudicarsi il titolo nelle due categorie
principali, Panettone tradizionale di scuola piemontese e scuola milanese, non sono stati dei pasticceri ma nei
panificatori. Dite che sia un bene? Ai posteri l'ardua sentenza.

Categoria Panettone tradizionale di scuola piemontese (basso con la glassa) a Una Mole di Panettoni

1° classificato - Panificio | frutti del Grano di Collegno (TO) - capo pasticcere Marco Voci
2° classificato - Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari (PD) - capo pasticcere Luca Gottardello
3° classificato - Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) - capo pasticcere Davide Muro

Categoria Panettone tradizionale di scuola milanese (senza glassa) a Una Mole di Panettoni

1° classificato - || Forno Rizzo di Tarcento (UD) - Capo Pasticcere Alessandro Rizzo
2° classificato - Pasticceria La Delizia di Santa Maria La Carita (NA) - Capo Pasticcere Michele Somma
3° classificato - Pasticceria La Ruota di Agropoli (SA) - Capo Pasticcere Rosetta Lembo

Categoria Panettone Creativoa a Una Mole di Panettoni

1° classificato - Pasticceria Mascolo di Visciano (NA) - “Panettone Borbonico” - Capo pasticcere
Giuseppe Mascolo

2° classificato - Pasticceria Memmolo di Mirabella Eclano (AV) - Capo Pasticcere Annibale Memmolo -
“Pan Nocciolatte”

3° classificato - Pasticceria Franchini di Soleto (LE) - Capo Pasticciere Alessandro Franchini - Panettone
“Cupeta caffe e fichi”

Categoria Panettone Salato a Una Mole di Panettoni

1° classificato - Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) — Capo pasticcere Davide Muro - Panettone
Salato pesto e pomodori secchi, olive taggiasche e parmigiano

2° classificato - Pasticceria Vanily di Carinaro (CE) - Capo pasticcere Luigi Conte - Panettone Salato
Papacelle e Baccala

3° classificato - Pasticceria Dolcevita di Codroipo (UD) - Capo pasticcere Simone Bortolus - Panettone
Salato con speck di Sauris, cipolla rossa di Cavasso e della Val Cosa (presidio slow food) e formaggio
latteria della latteria di Pradis di sopra

a cura di Nadia Afragola
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Descrizione:

Si & concluso come da programma il Concorso Torinese Una Mole di Panettoni, che premia i migliori grandi
lievitati provenienti da tutta ltalia.

Oltre 60 i panettoni in concorso, divisi in quattro diverse categorie. La giuria, composta da tecnici, pasticceri e
giornalisti e capitanata dal Maestro del Gusto Giovanni dell'Agnese ha assaggiato e classificato tutti i
panettoni in concorso, premiando quelli che seguono:

v Categoria Panettone tradizionale di scuola piemontese

(basso con la glassa)

— Terzo classificato

Antica Pasticceria Castino di Pinerolo (TO) — capo pasticcere Davide Muro

— Secondo classificato

Panificio Pan e Dolci di San Martino di Lupari (PD) capo pasticcer